
แบบเขียนหลักสูตรตอเนื่อง 

หลักสูตรเครื่องดื่มเพ่ือธุรกิจ (กาแฟเย็น ชาไทย นมเย็น) จํานวน 5 ช่ัวโมง 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูอําเภอพรานกระตาย 

*********************************************** 

ความเปนมา 

สืบเนืองจากกระทรวงศึกษาธิการ มีแนวทางอยากจะยกระดับการจัดการศึกษาเพื ่อเพิ ่มศักยภาพและ                     

ขีดความสามารถให้ประชาชนในพื้นที่ ได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง มั่งคั่ง มุ่งพัฒนาประชาชนให้ได้รับ

การศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพอย่างท่ัวถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้ มีงานทำ

อย่างยั่งยืน ดังนั ้น การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันจะต้องมุ ่งพัฒนาประชากรของประเทศให้มีความรู ้

ความสามารถ และทักษะในการประกอบอาชีพ  เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ซ่ึงเป็นการ

จัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่สร้างความมั่นคงให้แก่ประชาชนและประเทศชาติ ตลอดจนสามารถ

แก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่เศรษฐกิจชุมชน 

หลักการของหลักสูตร 

  เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ท่ีเน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระ

ภาคทฤษฎีควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถนำความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมี

คุณภาพและมีคุณธรรมจริยธรรม 

จุดหมาย 

 เพ่ือให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้ 

1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีม่ันคง ม่ังค่ัง 

2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อมอย่างมี

คุณธรรมจรยิธรรม 

3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 

4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

กลุมเปาหมาย 

 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 

1. ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ 

2. ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

ระยะเวลา 

 จำนวน  5           ช่ัวโมง 

 ภาคทฤษฎี 1           ช่ัวโมง    

 ภาคปฏิบัติ 4            ช่ัวโมง    

 

 

 

 แบบ กศ.ตน.15 

 



โครงสรางหลักสูตร 

เรื่องท่ี 1  ชองทางการประกอบอาชีพกาแฟโบราณ    จํานวน    1  ช่ัวโมง 

  1. ข้อมูลท่ีเก่ียวข้องกับอาชีพขายเครื่องดื่มเพ่ือธุรกิจ (กาแฟเย็น ชาไทย นมเย็น) 

   2. การคิดวิเคราะห์ อาชีพท่ีสามารถประกอบได้ในชุมชน 

   3. ทิศทางการประกอบอาชีพกาแฟโบราณ 

เรื่องท่ี 2 ทักษะการประกอบอาชีพเครื่องดื่มเพ่ือธุรกิจ (กาแฟ เย็นชาไทย นมเย็น) จํานวน    4   ช่ัวโมง 

1. ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับวัตถุดิบกาแฟโบราณ         

 - ส่วนผสม กาแฟเย็น  ชาไทย   นมเย็น 

- ข้ันตอนการทำ กาแฟเย็น  ชาไทย   นมเย็น 

2.   บรรจุภัณฑ์  

ส่ือการเรียนรู 

1. เอกสารประกอบการเรียนรู้  

2. ภูมิปัญญาท้องถ่ิน, สื่อบุคคล, วิทยากรผู้ชำนาญ  

3. อุปกรณ์ประกอบการฝึกทักษะอาชีพ 

การวัดผลประเมินผล 

1.การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 

2.การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้และจบ

หลักสูตร 

เกณฑการจบหลักสูตร 

1.มีเวลาเรียน  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

2.มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 

3.มีผลงานท่ีมีคุณภาพ 

การเทียบโอน 

 ผู้เรียนที่จบหลักสูตรนี้สามารถนำไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ

การศึกษาข้ันพ้ืนฐานพุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพวิชาเลือกท่ีสถานศึกษาได้จัดทำข้ึน 

หลักฐานการผานการอบรม 

 วุฒิบัตร  ออกโดยสถานศึกษา 

 

 



หลักสูตรเครื่องดื่มเพ่ือธุรกิจ (กาแฟเย็น ชาไทย นมเย็น) จํานวน 5 ช่ัวโมง 

 จุดประสงคเชิงปฏิบัติการ เนื้อหาวิชา วิธีสอน/ กิจกรรม 
จํานวนช่ัวโมง 

ส่ืออุปกรณ การประเมินผล 
ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

เพ่ือใหผูเรียนสามารถ 

1. อธิบายเก่ียวกับข้อมูลท่ีเก่ียวข้องกับ

อาชีพขายเครื่องดื่มเพ่ือธุรกิจ (กาแฟเย็น 

ชาไทย นมเย็น) 

2. คำนวณต้นทุนและกำหนดราคาได้อย่าง

เหมาะสมการคิดวิเคราะห์ อาชีพท่ีสามารถ

ประกอบได้ในชุมชน 

3. ทิศทางการประกอบอาชีพกาแฟโบราณ 

 

ผู้เรียนมีความรู้  ความเข้าใจ เก่ียวกับช่อง

ทางการประกอบอาชีพกาแฟโบราณ 

1. ข้อมูลท่ีเก่ียวข้องกับอาชีพขายเครื่องดื่มเพ่ือ

ธุรกิจ (กาแฟเย็น ชาไทย นมเย็น) 

2. การคิดวิเคราะห์ อาชีพที่สามารถประกอบ

ได้ในชุมชน 

3. ทิศทางการประกอบอาชีพกาแฟโบราณ 

 

วิทยากรอธิบายจากใบความรู้ 

 

 

30 นาที - -.ใบความรู ้ - ความสนใจ 

เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ 

1. อธิบายทักษะการประกอบอาชีพ

เครื่องดื่มเพ่ือธุรกิจ (กาแฟเย็นชาไทย นม

เย็น) 

 

 

วิธีทักษะการประกอบอาชีพเครื่องดื่มเพ่ือธุรกิจ 

(กาแฟเย็น 

ชาไทย นมเย็น) 

1.ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับวัตถุดิบกาแฟ

โบราณ      

  - ส่วนผสม กาแฟเย็น  ชาไทย   นมเย็น 

  - ข้ันตอนการทำ กาแฟเย็น  ชาไทย   นม

เย็น 

2.บรรจุภัณฑ์  

1.วิทยากรอธิบายจากใบใบ

ความรู ้

2.วิทยาการอธิบายพร้อม/

สาธิตวิธีการทำตามข้ันตอน 

3. ผู้เรียนปฏิบัติชิ้นงาน 

4. วิทยากร และผู้เรียน สรุป

ร่วมกัน  

5. ผู้เรียนส่งชิ้นงาน / 

วิทยากรตรวจผลงาน 

 4 ชั่วโมง -.ใบความรู ้

 

-ความสนใจ/

ความตั้งใจ 

-การปฏิบัติ 

-ผลงาน/ผลการ

ปฏิบัติ/ชิ้นงาน 



 จุดประสงคเชิงปฏิบัติการ เนื้อหาวิชา วิธีสอน/ กิจกรรม 
จํานวนช่ัวโมง 

ส่ืออุปกรณ การประเมินผล 
ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถการให้บริการ การใหบริการ 

1. หลักการบริการ 

2.การจำหน่ายสินค้า 

 

 

 

1.วิทยากรอธิบายจากใบใบ

ความรู ้

2.วิทยาการอธิบายพร้อม/

สาธิตวิธีการทำตามข้ันตอน 

3. ผู้เรียนปฏิบัติชิ้นงาน 

4. วิทยากร และผู้เรียน สรุป

ร่วมกัน  

5. ผู้เรียนส่งชิ้นงาน / 

วิทยากรตรวจผลงาน 

30 นาที  

 

 

-.ใบความรู ้

 

-ความสนใจ/

ความตั้งใจ 

-การปฏิบัติ 

-ผลงาน/ผลการ

ปฏิบัติ/ชิ้นงาน 

 

......................................งานหลักสูตร                  .......................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร                            ...........................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร        

(นางสุกัญญา  นิลรัตน์)                                      (นายชนาธิป  ไม้แดง)                                                   (นางสาวญาณ์ฐณิษฐ์ พุทธกุลหิรัญเมธา) 

 งานการศึกษาต่อเนื่อง                                          ครูผู้สอน/วทิยากร                  หัวหน้ากลุ่มงานการศึกษานอกระบบฯ 

                                                                     

                          .......................................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร                                                    .................................................ผู้อนุมัติ 

                            (นายจรัญ  จ๋องบุญ)    ประธานกรรมการสถานศึกษา                               (นายกำจร  หัดไทย)             

                                                                                                                                                  ผู้อำนวยการ กศน.อำเภอพรานกระต่าย 
 


