
ชื่อหลักสูตร วิชาการทำขนมตาล 

กลุมอาชีพดานพาณิชยกรรมและบริการ  จำนวน5  ชั่วโมง 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมืองกำแพงเพชร 

ความเปนมา 

การจัดการศึกษาอาชีพในปจจุบันมีความสำคัญมาก  เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศให
มีความรู  ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความ
เขมแข็งใหแกเศรษฐกิจชุมชน  สามารถทำใหประชาชนไดมีอาชีพที่สามารถสรางรายไดที่มั่นคง  โดยเนนการบูร
ณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตาง ๆ มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศกึษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงาน
ทำอยางมีคุณภาพ ทั่วถึงและเทาเทียมกัน ประชาชนมีรายไดมั่นคง ม่ังคั่ง และมีงานทำอยางยั่งยืน มี
ความสามารถเชิงการแขงขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียน และระดับสากล ซึ่งจะเปนการจัดการศึกษาตลอดชีวิต
ในรูปแบบใหมที่สรางความมั่นคงใหแกประชาชน และประเทศชาติ 
การทำขนมตาลซึ่งเปนท่ีนิยมของบุคคลทั่วไป  กลายเปนวัฒนธรรมที่สืบทอดกันมาจนถึงปจจุบัน การทำขนม
ตาลมีหลากหลายชนิด  แตละชนิดจะมีรสชาติที่แตกตางกัน ดังนั้นในการเตรียมการทำงานบริการ  การทำขนม
ตาลผูขายจะตองมีความรูในเรื่องการเลือกซื้อ หรือการคัดเลือก ผลิตภัณฑ และวัสดุ ที่เปนวัตถุดิบสำคัญ
นำมาใชในการทำขนมตาล เพื่อสรางความพึงพอใจใหกับผูบริโภค นอกจากนี้ยังตองมีความรูในเรื่องอ่ืน ๆ อีก 
เชนเทคนิควิธีการทำขนมตาล การจัดจำหนาย  การออกแบบบรรจุภัณฑที่จะใสในธุรกิจเพื่อดึงดูดลูกคาใหความ
สนใจมากขึ้น การคำนวณตนทุน และการกำหนดราคาขายท่ีเหมาะสม  เพ่ือดึงดูดผูบริโภคใหเกิดความพึงพอใจ
ในราคา รสชาติ และบริการ   
 

หลักการของหลักสูตร 

1. เปนหลักสูตรที่เนนการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทำ ที่เนนการบูรณาการเนื้อหาสาระ 

ภาคทฤษฎีควบคูไปกับการฝกปฏิบัติจริง  ผูเรียนสามารถนำความรู และทักษะไปประกอบอาชีพไดจริง อยางมี

คุณภาพและมีคณุธรรมจริยธรรม 

          2. เปนหลักสูตรที่เนนการใชศักยภาพ 5 ดานในการประกอบอาชีพ ไดแก ศักยภาพดานทรัพยากร  

ภูมิอากาศ  ภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง  ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และดานทรัพยากรมนุษย 
 

จุดมุงหมาย 

เพื่อใหผูเรียนมีลักษณะดังนี้ 

1.มีความรูและทักษะ ในการประกอบอาชีพสามารถสรางรายไดที่มั่นคง  มั่งคั่ง 
2.ตัดสินใจประกอบอาชีพใหสอดคลองกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดลอมอยางมี

คุณธรรมจริยธรรม 
          3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 
          4. มีความรูความเขาใจและฝกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพไดอยางมีประสิทธิภาพ 
          5. มีโครงการประกอบอาชีพเพื่อใชเปนแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง 

 

กลุมเปาหมาย 
มี 2 กลุมเปาหมาย คือ 

1. ผูที่ไมมีอาชีพ 
2. ผูที่มีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

 

 

 



ระยะเวลา 

จำนวน5    ชั่วโมง 

ภาคทฤษฎี 1ชั่วโมง 

ภาคปฏิบัติ4ชั่วโมง 

 

โครงสรางหลักสูตร 

 1.ชองทางการประกอบอาชีพการทำขนมตาล         จำนวน30นาที 
 2.ทักษะการประกอบอาชีพการทำขนมตาลจำนวน4ชั่วโมง 

3.การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการทำขนมตาล จำนวน 30 นาที 
 
การจัดกระบวนการเรียนรู 

- การบรรยาย   
- การสาธิต ทดลอง 
- การศกึษาดูงาน 
- การวิเคราะหและสังเคราะหบทเรียน 
- การฝกปฏิบัติจริง 

 

สื่อการเรียนรู  

 1. ศึกษาจากเอกสารประกอบการเรียนรู/ใบความรู   

 2. ศึกษาจากแหลงเรียนรูในชุมชน / วิทยากร / ภูมิปญญาทองถิ่น 
 

การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติ ไดผลงานท่ีมีคุณภาพสามารถสรางรายได และจบ

หลักสูตร 
 

เกณฑการจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนไมนอยกวารอยละ 80  
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60  
3. ไดชิ้นงานท่ีมีคุณภาพเพียงพอที่จะสามารถนำไปจัดจำหนายได 

 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 

1. ทะเบียนคมุ 
2. หลักฐานการประเมินผล 
 

การเทียบโอน 
- 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

โครงสรางหลักสูตร 

ที่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1. 

 

ชองทางการ

ประกอบอาชีพการ

ทำขนมตาล 

1. บอกความสำคัญในการ
ประกอบอาชีพการทำขนม
ตาลได 
2. บอกความเปนไปไดใน
การประกอบอาชพีการทำ
ขนมตาลได  
3. บอกและหาแหลง
เรียนรูในการประกอบ
อาชีพการทำขนมตาลได 
4. บอกทิศทางพัฒนาการ
ประกอบอาชีพการทำขนม
ตาล 

1. ความสำคัญในการ
ประกอบอาชีพการทำขนม
ตาล 
2. ความเปนไปไดในการ
ประกอบอาชีพการทำขนม
ตาล 
3. แหลงเรียนรูในการ
ประกอบ อาชีพการทำขนม
ตาล 
4. ทิศทางพัฒนาการประกอบ
อาชีพการทำขนมตาล  

1. วิทยากรบรรยายให
ความรูเรื่องความสำคัญใน
การประกอบอาชีพ 
2. ผูเรียนและวิทยากร
แลกเปลีย่นเรยีนรู 
3. ศึกษาขอมูลจากใบ
ความรูเรื่องการทำขนมตาล 
4. วิเคราะหอาชพีที่สามารถ
เลือกประกอบอาชีพไดใน
ชุมชนจากขอมูลตางๆ 
5. กำหนดทิศทาง
พัฒนาการประกอบอาชีพ 
 

30 
นาท ี

 

2 ทักษะการ
ประกอบอาชีพการ
ทำขนมตาล 

1. เพ่ือใหผูเรียนสามารถ
เลือกซื้อวัสดุอุปกรณได
อยางมีคณุภาพ 
2. เพ่ือใหผูเรียนสามารถ
บอกสวนผสมการทำขนม
ตาล 
3. เพ่ือใหผูเรียนสามารถ
บอกข้ันตอนการทำขนม
ตาลได 

1. การเตรียมวัสดุอุปกรณท่ีใช
ในการทำขนมตาล 
1.1 วสัดุอุปกรณที่ใชในการ
ทำขนมตาล 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ
วัสดุอุปกรณ 
1.3 สถานที่จำหนายวัสดุ
อุปกรณ 
2. การทำขนมตาล 
2.1 สวนผสมของการทำขนม
ตาล 
2.2 ขั้นตอนการทำขนมตาล 
2.3 งบประมาณการทำขนม
ตาล 
 

1. ผูเรียนศึกษาเนื้อหาจาก
ใบความรู เรื่องการเตรยีม
วัสดุอุปกรณที่ใชในการทำ
ขนมตาล 
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเก่ียวกับการทำขนม
ตาล 
3. ผูเรียนฝกปฏิบัติการทำ
ขนมตาล 
4. วิทยากรประเมินผลการ
ทำขนมตาลของผูเรียน 
 

 4 
ชั่วโมง 

3 การบริหารจัดการ
ในการประกอบ
อาชีพการทำขนม
ตาล 

1. สามารถสำรวจและ
ศึกษาแหลงวัสดุ อุปกรณ 
ของแหลงทรัพยากรได 
2. สามารถกำหนดและ
ควบคุมคณุภาพผลผลิตที่
ตองการได 
3. สามรถลดตนทุนการ
ผลิตแตคณุภาพคงเดมิได 
4. สามารถศึกษาวิเคราะห
ปจจัยความเสี่ยงและการ

1. สำรวจและศึกษาแหลงวัสดุ 
อุปกรณ ของแหลงทรัพยากร 
2. การกำหนดและควบคุม 
3.การลดตนทุนการผลิตแต
คุณภาพคงเดิม 
4.  การศึกษาวิเคราะหปจจัย
ความเสีย่งและการจัดการ
ความเสีย่ง 
5. การศึกษาขอมลูการตลาด
วิเคราะหความตองการของ

1. สำรวจและศึกษาแหลง
วัสดุ อุปกรณ ของแหลง
ทรัพยากร 
2. การกำหนดและควบคุม
คุณภาพผลผลิตที่ตองการ 
3. ศึกษาการลดตนทุนการ
ผลิตแตคณุภาพคงเดิม 
4. ศึกษา วิเคราะห ปจจัย
ความเสีย่งท่ีคาดวาจะ
เกิดขึน้ และมีแนวทางใน

30 
นาท ี

 



จัดการความเสีย่งได 
5. สามารถศึกษาขอมลู
การตลาดวิเคราะหความ
ตองการของตลาดในชุมชน
ได 
6. สามารถกำหนดทิศทาง 
เปาหมาย กลยุทธ และ
แผนการจัดการตลาดได 
7. สามรถคิดตนทุนการ
ผลิต การกำหนดราคาขาย 
การสงเสริมการขาย การ
กระจายสินคาได 
 
 

ตลาดในชุมชน 
6. กำหนดทิศทาง เปาหมาย 
กลยุทธ และแผนการจัดการ
ตลาด 
 
7. การคดิตนทุนการผลติ การ
กำหนดราคาขาย การสงเสริม
การขาย การกระจายสินคา
คุณภาพผลผลติที่ตองการ 

การจัดการความเสี่ยง 
5. ศึกษาขอมูลการตลาด 
และวิเคราะหความตองการ
ของตลาดในชุมชน 
 
6. การกำหนดทิศทาง 
เปาหมาย  
กลยุทธ และแผนการจดัการ
ตลาดทีเ่กี่ยวของกับการขาย
ขนมตาล 
7. ดำเนินการตาม
กระบวนการจดัการตลาด 
เชน การคิดตนทนุการผลิต 
การกำหนดราคาขาย การ
สงเสริมการขาย การ
กระจายสินคา 
 

 
 
ลงชื่อ........................................................ผูเขียนหลักสูตร     ลงชื่อ........................................................วิทยากร
ผูสอน 
         (นางสุมาริสา   สวนสวรรค)                                             (นางนภา    นอยมา 
 
 
                                        ลงชื่อ..............................................................หัวหนางานตอเนื่อง 
                                                      (นางทักษกร      กรุณวงค) 
 
 
 
 

                                        ลงชื่อ..............................................................ผูอนุมัติหลักสูตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 


