
หลักสูตร วิชาการทำขนมลูกชุบ  จำนวน  5  ชั่วโมง 

กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมืองกำแพงเพชร 
 

1. ความเปนมา 

              ในปจจุบันการจัดการศึกษาดานอาชีพ มีความสำคัญมาก เปนการพัฒนาประชาชน  ใหมีความรู
ความสามารถ และทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความเขมแข็ง ใหเกิด
กับเศรษฐกิจชุมชน  ทำใหประชาชนไดมีอาชีพ ที่สามารถสรางรายไดและมีงานทำได 
 

              นโยบายการและจุดเนนการดำเนินงานของสำนักงานสงเสริมการเรียนรู  ไดกำหนดการดำเนินงาน

ภายใตวิสัยทัศน คือ “คนไทยไดรับโอกาสการศึกษาและการเรียนรูตลอดชีวิต อยางมีคณุภาพ สามารถ

ดำรงชีวิตท่ีเหมาะสมกับชวงวัย สอดคลองกับหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง และ มีทักษะท่ีจำเปนในโลก

ศตวรรษที่ 21” มุงเนนจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทำอยางยั่งยืน โดยให ความสำคัญกับการจัด

การศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำในกลุมอาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม คหกรรม และอาชีพ

เฉพาะทางหรือการบริการ ที่สอดคลองกับศักยภาพของผูเรียน ในสภาวะเศรษฐกิจที่ตกต่ำ  จะเปนการชวย

แกปญหาการวางงาน สงเสริมเศรษฐกิจชุมชน ได ดังน้ัน ศูนยสงเสรมิการเรียนรูอำเภอเมืองกำแพงเพชร  ได

สงเสริมการมุงเนนการจัดการศึกษาดานอาชีพเพ่ือการมีงานทำ  จึงจัดทำหลักสูตร วิชาการทำขนมลูกชุบ   ให

เปนทางเลือกหนึ่งที่ชวยใหผูเรียน  มีอาชีพเสรมิเพิ่มรายได ใหกับตนเองและครอบครวั และเปนการใชเวลาวาง

ใหเกิดประโยชนจากการประกอบอาชีพหลัก หรือผูที่วางงาน ตอไป 

2. หลักการของหลักสูตร 

๑.  เปนหลักสูตรท่ีเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ ๕ ดาน ไดแก ศักยภาพของ 

ทรัพยากรธรรมชาติ ศักยภาพของพื้นที่ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง ศักยภาพ

ของศิลปะ วัฒนธรรมประเพณี และศักยภาพของทรัพยากรมนุษยในแตละพ้ืนท่ี 

๒. เนนการฝกปฏิบัติ เพื่อใหผูเรียนเกิดการเรียนรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให 

เกิดรายไดที่ม่ันคง และย่ังยืนในอาชีพ 

๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 

 4. เนนการฝกปฏิบัติจริง เพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให
เกิดรายได 

 

3. จุดมุงหมาย 

 1. เพ่ือใหผูเรียนมีความรูความเขาใจ และมีทักษะในการทำขนมลูกชุบ 
 2. เพ่ือใหผูเรียนสามารถทำขนมลูกชุบ ได 
 

4. กลุมเปาหมาย   ประชาชนท่ัวไป 

 ๑. ผูท่ีไมมีอาชีพ  ผูวางงาน 
 ๒. ผูมีอาชีพและตองการพัฒนาตอยอดอาชีพ 
 



5. ระยะเวลา  จำนวน  5  ชัว่โมง 

 ภาคทฤษฎี   จำนวน   2  ชัว่โมง 

           ภาคปฏิบัติ   จำนวน   3  ชั่วโมง 
 

6. โครงสรางหลักสูตร  
๑. ชองทางการประกอบอาชีพการทำขนมลูกชุบ 
๒. ทักษะการทำขนมลูกชุบ        
๓. การบริหารจัดการตลาดการทำขนมลูกชุบ                                                                                            
๔. การจัดจำหนายผลิตภัณฑสินคา   

 

7. การจัดกระบวนการเรียนรู  
1. ศึกษาขอมูลจากเอกสาร /ภูมิปญญา  

  2. การบรรยาย   
  3. ฝกปฏิบัติจริง 

4. แลกเปลี่ยนเรยีนรู 
 

8. สื่อการเรียนรู  
1. เอกสารประกอบการเรียนรู   
2. ภูมิปญญาทองถิ่น, สื่อบุคคล, วิทยากร  
3. ใบความรูเก่ียวกับการทำขนมลูกชุบ 
4. อุปกรณการเรยีนรู 

  

9. การวัดและประเมินผล  
1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียน และจบหลักสูตร  
2. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติ ไดผลงานที่มีคุณภาพ   

 

10. เง่ือนไขการจบหลักสูตร 
๑. เวลาเรียนไมนอยกวารอยละ ๘๐   
๒. ผานการประเมินทั้งภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ ไมนอยกวารอยละ ๘๐  
๓. ประเมินผลงาน/ชิ้นงาน  

   

11. เอกสารหลักฐานการศกึษา  
1. ทะเบียนคมุ  
2. หลักฐานการประเมินผล  
 

12. การเทียบโอน  
- 

               

 

 



                       รายละเอียดโครงสรางหลักสูตร วิชาการทำขนมลูกชุบ  จำนวน  5  ชั่วโมง 

เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียน จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

๑. ชองทางการ
ประกอบอาชีพ
การทำขนมลูกชุบ 

๑.๑ เพื่อใหผูเรียนมี

ความรู ความเขาใจใน 

การทำขนมลูกชุบ         

๑.๒ เพื่อใหผูเรียน

สามารถใชวัสดุอุปกรณ

ในการทำขนมลูกชุบได

๑.๓ เพื่อใหผูเรียนบอก

ทิศทางการประกอบ

อาชีพการทำขนมลูกชุบ

ได 

๑.๑ ความสำคัญในการ

เลือกประกอบอาชีพ

ธุรกิจการทำขนมลูกชุบ 

๑.๒ วัสดุอุปกรณการทำ

ขนมลูกชุบ               

๑.๓ ทิศทางในการเลือก

ประกอบอาชีพการทำ

ขนมลูกชุบ      

๑.๑ วิทยากรอธิบายความสำคัญ 
การเลือกชองทาง ความพรอม 
และวัสดุอุปกรณการทำขนม    
ลูกชุบ                            
๑.๒ วิทยากรอธิบายธุรกิจในตวั
ผลิตภัณฑท่ีสามารถสรางรายได   
๑.๓ วิทยากรอธิบายความรู
เบ้ืองตนในการทำขนมลูกชุบ 

๓๐ 
นาที 

 

๒. ขั้นตอน      
การทำขนมลูกชุบ       

๒.๑ เพื่อใหผูเรียนไดฝก
ปฏิบัติการทำขนมลูกชุบ
ได                        
๒.๒ เพื่อใหผูเรียน
สามารถอธิบายขั้นตอน
การทำขนมลูกชุบได 
๒.๓ เพื่อแนะนำ
แนวทางใหผูเรียน
สามารถประกอบธุรกิจ
โดยการผลิตสนิคาดวย
ตนเองได 

๒.๑ วิธีการเตรียมการ
ทำขนมลูกชุบ                  
๒.๒ แนวทางการ
ประกอบธุรกิจโดยการ
ผลิตสินคาดวยตนเอง
๒.๓ ฝกปฏิบัติการทำ
ขนมลูกชุบ 

 

๒.๑ วิทยากรอธิบายวัสดุ/
ขั้นตอนการทำขนมลูกชุบ                         
๒.๒ วิทยากรสาธิตการทำขนม 
ลูกชุบ การปนเปนผลไมชนิด  
ตาง ๆ  การลงสี  การเคลือบวุน              
๒.๓ ผูเรียนลงมือปฏิบัติการทำ
ขนมลูกชุบ โดยมีวิทยากรเปน   
ผูแนะนำ 

๓๐ 
นาที 

๒ 
ชั่วโมง 
๓๐ 
นาที 

๓. การบริหาร

จัดการตลาด   

การทำขนมลูกชุบ       

๓.๑ เพื่อใหผูเรียน

สามารถบริหารจัดการ

ตลาดการทำขนมลูกชุบ     

ได                      

๓.๒ เพื่อใหผูเรียน

สามารถจัดการตลาด  

ในการทำขนมลูกชุบ ได  

๓.๑ การบริหารจัดการ   

ในการทำขนมลูกชุบ  

๓.๒ การบริหารจัดการ

ตลาด แหลงจำหนาย

๓.๓ การคิดคำนวณ

ราคาตนทุน -กำไร   

ราคาจำหนาย ของขนม

ลูกชุบ    

๓.๑ วิทยากรอธิบายแหลง

จำหนายการตลาด                               

๓.2 วิทยากรอธิบายยกตัวอยาง   

การคำนวณ ราคาตนทุน-กำไร 

ราคาจำหนาย                        

๓.3 ผูเรียนฝกปฏิบัติการคำนวณ 

ราคาตนทุน-กำไร ราคาจำหนาย  

๓๐ 

นาที 

๓๐ 

นาที 



รายละเอียดโครงสรางหลักสูตร วิชาการทำขนมลูกชุบ  จำนวน  5  ชั่วโมง 

 

 
 
 
 

 

เร่ือง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู ช่ัวโมง/นาที 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๔. การจัดจำหนาย
ขนมลูกชุบ 

๔.๑ เพื่อใหผูเรียน มี
ความรู ความเขาใจ 
ความหมาย  
ความสำคัญ ของ
ชองทางการจัด
จำหนายสินคา 
๔.๒ เพื่อใหผูเรียน
เลือกชองทางการ
จำหนายสินคาไดอยาง
เหมาะสม 

๔.๑ ความหมาย  
ความสำคัญ ของ
ชองทางการจัดจำหนาย 
๔.2 ชองทางการ
จำหนายสินคาเชนตลาด
นัดตลาดชุมชน,รานคา
ปลีก,ออนไลน,เพจ 
เฟชบุก 
  

๔.๑ วิทยากรอธิบายความหมาย  
ความสำคัญ  ของชองทางการจัด
จำหนาย 
๔.๒ วิทยากรอธิบาย และ
ยกตัวอยาง ชองทางการจำหนาย
สินคา เชน ตลาดนัดตลาดชุมชน,
รานคาปลีก,ออนไลน,เพจ,เฟชบุค 
 

๓๐ 
นาที 

 


