
 
แบบเขียนหลักสูตรต่อเนื่อง 

หลักสูตร การท้าน ้าพริกเพื่อการค้า จ้านวน 15 ชั่วโมง 
               ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ้าเภอคลองขลุง 

1.ความเป็นมา  

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้ 

มี ความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความ

เข้มแข็งให้แก่ เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ 2555 ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ที่

จะพัฒนา 5 ศักยภาพของพ้ืนที่ใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้

เรา เท่าทัน เพ่ือ แข่งขันได้ในเวทีโลก” ตลอดจนก าหนดภารกิจ ที่จะยกระดับการจัดการศึกษาเพ่ือเพ่ิม

ศักยภาพและขีดความ สามารถให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้

สอดคล้องกับศักยภาพด้าน ต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมี 

คุณภาพทั่วถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้ม่ันคง มั่งค่ัง และมีงานท าอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิง

การแข่งขันท้ังในระดับภูมิภาคอาเซยีน และระดับสากล ซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่

สร้างความม่ันคงให้แก่ประชาชนและ ประเทศชาติ.สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการ

เปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่น ด้านเศรษฐกิจ  การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์

เพ่ิมข้ึนเรื่อยๆ แต่ทรัพยากร ธรรมชาติถูกใช้ไปอย่าง รวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจ านวนประชากรที่เพ่ิมข้ึนทุก

มุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆ ตามมามากมาย โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของ

ประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยง ตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็น

ภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจ าวัน จึงจ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์ เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามาทดแทนโดย

วิธีการต่างๆ เพ่ือการอยู่รอดมนุษย์เรามีการรับประทานอาหารมาตั้งแต่ บรรพบุรุษ เริ่มตั้งแต่การท าอาหาร

จากธรรมชาติโดยไม่มีการปรุงรส และมีการพัฒนาตามสภาพภูมิประเทศ ขนบธรรมเนียมประเพณีวัฒนธรรม

ในท้องถิ่น ตลอดจนการพัฒนาจากอาหารนานาชาติ ให้มีรสชาติที่มีความเป็น เอกลักษณ์ของอาหารไทย 

อาหาร เริ่มมีการบันทึกมากขึ้นในยุคปี พ.ศ.2394 – ปัจจุบัน มีการบอกเล่าสู่รุ่นหลานสะท้อนให้เห็น ลักษณะ

ของอาหารที่มีความหลากหลาย ใช้ศิลปะในการตกแต่งอาหารให้น่ารับประทาน มีทั้งอาหารที่จัดเป็นส ารับ 

อาหารจานเดียว อาหารหวาน ที่เหมาะกับโอกาสและวัตถุประสงค์ของการประกอบอาหารแต่ละประเภท การ 

ประกอบอาหารมีความหลากหลาย ทั้งลักษณะ รูปร่าง รสชาติที่อร่อยและถูกหลักโภชนาการ ซึ่งเริ่มตั้งแต่การ 

เลือกซื้อวัตถุดิบ เทคนิคการประกอบอาหาร  การตกแต่ง การเลือกบรรจุภัณฑ์ รวมทั้งการวางแผนจ าหน่าย

เพ่ือ การค้า การเลือกท าเลที่เหมาะสม และถูกต้องตามหลักสุขลักษณะ และหลักสุขาภิบาลอาหาร ทั้งในการ

ประกอบ อาหารเพื่อการด ารงชีวิตระดับครอบครัว ชุมชน และการประกอบอาหารเพื่อการค้า 
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2.หลักการของหลักสูตร   
1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท า ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระ

ภาคทฤษฎี ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถน าความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมี

คุณภาพและมี คุณธรรมจริยธรรม  

2.เป็นหลักสูตรที่เน้นการด าเนินงานร่วมกับเครือข่าย สถานประกอบการ เพื่อประโยชน์ในการ

ประกอบ อาชีพและการศึกษาดูงาน  

3.เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถน าผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ 

การศึกษาขั้นพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ  

4.เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ    

3.จุดมุ่งหมาย  
1. อธิบายความเป็นมาของการท าน้ าพริกเพ่ือการค้า ได้  

2. อธิบายการเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ ได้อย่างเหมาะสม 

3. สามารถท าน้ าพริกชนิดต่างๆได้  

4. คิดต้นทุน ก าไร การจ าหน่ายน้ าพริกได้  

5. อธิบายช่องทางการจัดการตลาดของผลิตภัณฑ์จากการท าน้ าพริกเพ่ือการค้าได้   

4.เป้าหมาย  
1.ผู้ที่ไม่มีอาชีพ  

2.ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ  

5.ระยะเวลา  จ านวน 15 ชั่วโมง ภาคทฤษฎี จ านวน  5 ชั่วโมง ภาคปฏิบัติ จ านวน 10 ชั่วโมง   

6.เนื อหาหลักสูตร 
1. ความเป็นมาของการท าน้ าพริกเพ่ือการค้า   

2. การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ ได้อย่างเหมาะสม  

3. ขั้นตอนการท าน้ าพริกเพ่ือการค้า  

4. การคิดต้นทุน ก าไร การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากการท าน้ าพริกชนิดต่างๆ  

5. ช่องทางการจัดการตลาดของผลิตภัณฑ์จากท าน้ าพริกชนิดต่างๆ  

7.การจัดการเรียนรู้  
การบรรยายให้ความรู้ การสาธิต การลงมือปฏิบัติ การอธิบายแลกเปลี่ยนประสบการณ์เรียนรู้   

 

 

 

 



8.โครงสร้างหลักสูตร 
ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1 ความรู้

เบื้องต้น 
เกี่ยวกับ   
การท าน้ าพริก 

1.1 บอก
ความส าคัญและ
ความเป็นไปได้ 
ของการประกอบ
อาชีพการท า
อาชีพเพ่ือ 
การค้าการท า
น้ าพริก 

1.1ความส าคัญใน 
การประกอบอาชีพ   
1.2ความเป็นไปได้
ใน การประกอบ
อาชีพ 

1. วิทยากรบรรยายเรื่อง 
ความส าคัญในการประกอบอาชีพ 
การท าน้ าพริกเพ่ือการค้าความ 
เป็นไปได้ การประกอบอาชีพ 
และการตัดสินใจในการเลือก 
อาชีพ  
2. ให้ผู้เรียนศึกษาข้อมูลจาก 
เอกสาร สื่อของจริง สื่อบุคคลใน 
ชุมชน เพื่อน าข้อมูลมาวิเคราะห์ 
และใช้ในการประกอบอาชีพที่มี 
ความเป็นไปได้ในชุมชน   
3. ผู้เรียนและวิทยากร 
แลกเปลี่ยนเรียนรู้ และวิเคราะห์ 
จากข้อมูลต่างๆ พร้อมทั้งสรุป 
ข้อมูล ลงในสมุดบันทึก 
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2 ทักษะการ 
ประกอบ
อาชีพ 

1. บอกวิธีการ
คัดเลือก วัสดุที่
เหมาะสมในการ
น ามาท าน้ าพริก  
2.สามารถเตรียม
วัสดุในการท า
น้ าพริกชนิด 
ต่างๆได้  
3. สามารถท า
น้ าพริกชนิด
ต่างๆได้  
4. สามารถ
ออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ผลิตภัณฑ์ 
ใส่น้ าพริกได้ 

1. ขั้นตอนการ
ประกอบ อาชีพการ
ท าน้ าพริก  
2 ความรู้ที่
เกี่ยวข้อง ในการ
ประกอบอาชีพ การ
ท าน้ าพริก  
3 การคัดเลือกวัสดุ  
อุปกรณ์ข้ันตอนท า 
น้ าพริก ให้มีรสชาติ
อร่อย 

1. วิทยากรบรรยายให้ ความรู้
เรื่องการท าน้ าพริก และ ผู้เรียน
ศึกษาเอกสารเกี่ยวกับ การท า
น้ าพริก เช่น น้ าพริกแกง,น้ าพริก
แกงส้ม, น้ าพริกตาแดง,น้ าพริก
ปลาร้า,น้ าพริกปลาย่างฯลฯ  
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนา แลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น  
3. ผู้เรียนสรุปความรู้และจด
บันทึก  
4. ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการท า 
น้ าพริกชนิดต่างๆ 
. ลงมือปฏิบัติการท าน้ าพริกชนิด 
ต่างๆ  
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3 การบริหาร 
จัดการในการ 
ประกอบ
อาชีพ การท า
น้ าพริก 

1. สามารถบอก
วิธีการบริหาร
การ ผลิตได้  
2. สามารถบอก
วิธีการจัดการ
ตลาด ได้ 

1.การบริหารการ
ผลิต   
1.1 การจัดการ
ควบคุมคุณภาพ 
การผลิต   
1.2 การลดต้นทุน
การผลิต   
1.3 การวางแผน
การผลิต  
2. การจัดการตลาด   
2.1 การท า
ฐานข้อมูลลูกค้า   
2.2 การ
ประชาสัมพันธ์  
2.3 การวางแผน
การตลาด 

1. วิทยากรบรรยายความรู้เรื่อง
การ บริหารการผลิต คือการ
จัดการควบคุม คุณภาพการผลิต 
การลดต้นทุนการผลิต และใช้
วัสดุที่มีเพ่ือลดต้นทุนการผลิต 
เพ่ือเป็นการแผนการผลิต  
2.วิทยากรและผู้เรียนแลกเปลี่ยน
เรียนรู้ เกี่ยวกับการบริหารการ
ผลิต  
3. วิทยากรบรรยายความรู้เรื่อง
การ จัดการตลาดได้แก่ การท า
ฐานข้อมูล ลูกค้า  
การประชาสัมพันธ์และการ 
วางแผนการตลาด  
4.วิทยากรและผู้เรียนแลกเปลี่ยน
เรียนรู้ เกี่ยวกับการจัดการตลาด  
5. ผู้เรียนสรุปความรู้และจด
บันทึก 
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4 โครงการ 
ประกอบ
อาชีพ 

4.1 บอก
ความส าคัญของ
โครงการ อาชีพ
ได้ 4.2 บอก
ประโยชน์ของ
โครงการ อาชีพ
ได้  
4.3 บอก
องค์ประกอบ
ของโครงการ 
อาชีพได้  
4.4 อธิบาย
ความหมายของ 
องค์ประกอบ
ของโครงการ

4.1 ความส าคัญ
ของโครงการอาชีพ  
4.2 ประโยชน์ของ
โครงการอาชีพ  
4.3 องค์ประกอบ
ของโครงการ อาชีพ 
 4.4 การเขียน
โครงการอาชีพ 
 4.5 การประเมิน
การเหมาะสมและ 
สอดคล้องของ
โครงการอาชีพ 

4.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจาก
ใบ ความรู้ เรื่องความส าคัญของ
โครงการ อาชีพประโยชน์ของ
โครงการอาชีพ องค์ประกอบของ
โครงการอาชีพ  แล้วจัดกิจกรรม
การสนทนาแลกเปลี่ยน ข้อมูล
ความคิดเห็น เพื่อสร้างแนวคิดใน 
การด าเนินกิจกรรมการเรียนรู้  
4.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษาสาระ
ข้อมูลจาก ใบ ความรู้เรื่อง
ตัวอย่างการเขียนโครงการ อาชีพ
ที่ดี เหมาะสม และถูกต้อง พร้อม 
การจัดอภิปราย เพ่ือสรุปแนวคิด
เป็น แนวทางในการเขียน
โครงการ อาชีพที่ดี เหมาะสม 
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อาชีพได้  
4.5 อธิบาย
ลักษณะการ
เขียนที่ดี ของ
องค์ประกอบ
ของโครงการ 
อาชีพได้  
4.6 เขียน
โครงการในแต่
ละ องค์ประกอบ
ให้เหมาะสมและ 
ถูกต้องได้  
4.7 ตรวจสอบ
ความเหมาะสม
และ สอดคล้อง
ของโครงการ
อาชีพได้ 

และถูกต้อง  
4.3 จัดให้ผู้เรียนปฏิบัติ การเขียน 
โครงการอาชีพ  
4.4 ก าหนดให้ผู้เรียนฝึก
ปฏิบัติการ ประเมินความ
เหมาะสมและสอดคล้องของ
โครงการอาชีพอาชีพที่ดี 
เหมาะสม และถูกต้อง   
4.5 จัดให้ผู้เรียนปรับปรุง
โครงการอาชีพ  ให้มีความ
เหมาะสม และถูกต้อง  
4.6 ก าหนดให้ผู้เรียนเขียน
โครงการ อาชีพของตนเองเพ่ือ
เสนอขอรับการ สนับสนุน
งบประมาณด าเนินงาน อาชีพ 
และใช้ในการด าเนินการประกอบ 
อาชีพต่อไป    

9.สื่อการเรียนรู้  
1. เอกสารการประกอบการเรียน  

2. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ  

3. วัสดุจริง   

10. การวัดและประเมินผล  
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร  

2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และจบ 

หลักสูตร   

11. การจบหลักสูตร  
1. มีเวลาเรียน ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  

2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60  

3. มีผลงาน ชิ้นงาน ที่มีคุณภาพ   

 
 
 
 



12.เอกสารหลักฐานการศึกษา  
1.หลักฐานการสมัคร  

2.เอกสารการลงทะเบียนเรียน  

3.หลักฐานการประเมินผลระหว่างเรียน  

4.บันทึกขออนุมัติจบหลักสูตร  

5.วุฒิบัตร  

6.ทะเบียนคุมวุฒิบัตร   

13. การเทียบโอน 
 ผู้เรียนที่จบหลักสูตรการท าน้ าพริกเพ่ือการค้า สามารถน าความรู้และประสบการณ์ เทียบโอนผลการ 

เรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบ

อาชีพ วิชาเลือกที่สถานศึกษาได้จัดท าขึ้น    


