
ช่ือหลักสูตร วิชาการทำน้ำพริกเพื่อการคา  

กลุมอาชีพดานพาณิชยกรรมและบริการ  จำนวน  40  ชั่วโมง 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูระดับอำเภอเมืองกำแพงเพชร 

ความเปนมา 

การจัดการศึกษาอาชีพในปจจุบันมีความสำคัญมาก เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศ ให                   
มีความรูความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความ เขมแข็งใหแก
เศรษฐกิจชุมชน ตลอดจนกำหนดภารกิจที่จะยกระดับการจัดการศึกษา เพื่อเพิ่มศักยภาพและขีด ความ สามารถ                 
ใหประชาชนไดมีอาชีพที่สามารถสรางรายได ที่มั่นคง โดยเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับ ศักยภาพดานตาง ๆ                
มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ และการมีงานทำอยางมี คุณภาพ ทั ่วถึงและเทาเทียมกัน 
ประชาชนมีรายไดมั่นคง มั่งคั่ง และมีงานทำอยางยั่งยืน จากการสำรวจขอมูลประชาชนในพื้นที่ตำบลคลองแมลาย 
พบวา การประกอบอาชีพหลัก สวนใหญจะ ประกอบอาชีพทางการเกษตร คือ การปลูกมัน ขาวโพด รองลงมา คือ
รับจาง แตดวยสภาวะเศรษฐกิจตกต่ำ ราคาผลผลิตทางการเกษตรขายไมไดราคา สงผลใหประชาชนมีรายได                       
ไมเพียงพอกับในปจจุบัน ในดานวิถ ีชีว ิต ว ัฒนธรรมการบริโภคของคนในชุมชน พบวานิยมบริโภคน้ำพริก                             
กันทุกครัวเรือน ซึ่งมักจะขาดไมไดในการ รับประทานอาหารแตละมื้อ น้ำพริกยังเปนอาหารสุขภาพชั้นเย่ียม เพราะทั้ง
สวนผสมและวิธีการกินคูกับผัก เคียงไดประโยชนท้ังโปรตีน วิตามิน ครบถวน สำหรับวิธีทำก็งาย และประหยัดอีกดวย 
สวนผสมหลักของ น้ำพริกนั ้นสวนมากจะใชพืชผักสมุนไพรที ่นิยมปลูกเปนผักสวนครัวที ่หาไดงายมีประโยชน                       
กับรางกาย จากขอมูลดังกลาว การสงเสริมใหประชาชนประกอบอาชีพเสริม นำภูมิปญญาทองถิ่น ที่มีอยูมาพัฒนา 
ปรับปรุง สงเสริม การผลิตเพื่อสรางรายไดเสริมใหกับคนในชุมชน มีชองทางใน การประกอบอาชีพ มีแนวทาง                         
ในการรวมกลุมอาชีพ และพัฒนาอาชีพโดยใชเทคโนโลยีสารสนเทศใหเกิด ประโยชนและมีประสิทธิภาพ  

ศกร.ตำบลคลองแมลาย  จึงไดกำหนดการจัดทำหลักสูตรการทำน้ำพริกเพื่อการคา เพื่อใหกลุมเปาหมาย                   
มีทักษะและสรางรายไดใหกับตนเอง ครอบครัว ชุมชนตอไป 
  

หลักการของหลักสูตร 

1. เปนหลักสูตรที่เนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตาง ๆ หาดาน ไดแก ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติ  ศักยภาพของพื้นที่ตามลักษณะภูมิอากาศ  ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง ศักยภาพของ
ศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณ ีและวิถี และ ศกัยภาพของทรัพยากรมนุษยในแตละพื้นท่ี 

2. เนนการฝกปฏิบัติจริง เพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพใหเกิดรายได
ที่ม่ันคง และยั่งยืนในอาชีพ 

3. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานรวมกับภาคีเครอืขาย 
 

จุดมุงหมาย 

          เพ่ือใหผูเรียนมีลักษณะดังนี้ 

                1. การทำน้ำพริกมีจุดมุ งหมายเพื ่อใหผู เรียนมีความรู ความเขาใจและมีทักษะในการทำน้ำพริก                   
เพื่อการคา 

 

                ๒. เพื ่อใหผูเรียนฝกทักษะ สามารถจัดทำโครงการประกอบอาชีพ ซึ ่งสงผลใหมองเห็นชองทางและ
ตัดสินใจประกอบอาชีพ จนสามารถสรางรายไดที่มั่งคงได 

 

กลุมเปาหมาย   
          มี 2 กลุมเปาหมาย คือ 

     1. ผูท่ีไมมอีาชีพ 
     2. ผูท่ีมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

 



ระยะเวลา 

     จำนวน         40    ชั่วโมง 

     ภาคทฤษฎี       8    ชั่วโมง 

     ภาคปฏิบัติ     32    ชั่วโมง 
 

โครงสรางหลักสูตร 

 1. ชองทางการประกอบอาชีพการทำน้ำพริกเพื่อการคา         จำนวน     8    ชั่วโมง 
 2. ขั้นตอนการทำน้ำพริกเพ่ือการคา                                จำนวน    32   ชั่วโมง 
 

การจัดกระบวนการเรียนรู 
- การบรรยาย   
- การสาธิต ทดลอง 
- การศกึษาดูงาน 
- การวิเคราะหและสังเคราะหบทเรยีน 
- การฝกปฏิบัติจริง 

 

สื่อการเรียนรู  

 1. ศึกษาจากเอกสารประกอบการเรียนรู / ใบความรู   

 2. ศึกษาจากแหลงเรียนรูในชุมชน / วิทยากร / ภูมิปญญาทองถิ่น 
 

การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติ ไดผลงานที ่มีคุณภาพสามารถสรางรายได และจบ

หลักสูตร 
 

เกณฑการจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนไมนอยกวารอยละ 80  
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60  
3. ไดชิ้นงานที่มีคณุภาพเพียงพอที่จะสามารถนำไปจัดจำหนายได 

 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
1. ทะเบียนคมุ 
2. หลักฐานการประเมินผล 
 

การเทียบโอน 
- 
 

 

 

 

 

 

 

 



โครงสรางหลักสูตร 

หลักสูตร วิชาการทำน้ำพริกเพื่อการคา  จำนวน  40 ชั่วโมง   

ประกอบดวยเนื้อหา 4 เรื่อง   ดังนี้ 

 

ที่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1. 

 

ชองทางการ

ประกอบอาชีพ

การทำน้ำพริก

เพ่ือการคา 

 
 
 
 

 ๑. สามารถอธิบายชอง
ทางการประกอบอาชีพ
การทำน้ำพริกเพ่ือ
การคาได  
๒. อธิบายความเปนไป
ไดในการประกอบการ
ทำน้ำพริกเพ่ือการคา 
๓. บอกความสำคัญ
และประโยชน 
ชนิดของน้ำพริก 
๔. สามารถบอกแนว
ทางการประกอบอาชีพ
ได 
 
 
 
 
 
 

๑. ความสำคัญขอการ

ประกอบการทำน้ำพรกิ

เพ่ือการคา 

๒. ความรูเบื้องในการ

ประกอบการทำน้ำพรกิ

เพ่ือการคา 

๒.๑ ขอมูลที่เก่ียวของกับ

อาชีพจากความตองการ

ของตลาด 

๒.2 การลงทุน 

๒.3 กระบวนการผลิต 

การจัดหาวัสดุ อุปกรณ

และวัตถุดิบ 

๓. แหลงเรยีนรู/ภูมิปญญา

ทองถ่ิน 

๔. ทิศทางการประกอบ

อาชีพ 

 
 

๑. วิทยากรบรรยายให
ความรูของการทำ
น้ำพริกเพ่ือการคา 
๒. ศึกษาความรูเบ้ืองตน
ในการประกอบอาชีพ 
การทำน้ำพริกขอมูลท่ี
เก่ียวของอาชีพ จากผูรู
ผูประกอบการในชุมชน
ความตองการของตลาด 
การลงทุนและ
กระบวนการผลิต การ
จัดหาวัสดุ อุปกรณและ
วัตถุดิบ 
๓. ภูมิปญญาในทองถิ่น 
๔. วิทยากรกับผูเรียน
รวมกันวิเคราะหรูปแบบ 
วิธีการการประกอบ
อาชีพการทำน้ำพรกิ 
ผูเรียนที่จะนำไปสูการ
ปรกอบอาชีพท่ีเปนไป
ตามความพรอมและ
ศักยภาพของบุคคล 

2
ชั่วโมง 

 

2  การฝกการ
ปฏิบัติอาชีพการ
ทำน้ำพริกเพ่ือ
การคา 

๑.การเลือกวัตถุดิบ 
บอกวิธีและขั้นตอนการ
ฝกการปฏิบัติ ในการ
ทำน้ำพริกเพ่ือการคา 

๑.วิธีการในการทำน้ำพริก
เพ่ือการคา 
- ในการทำนำ้พริก 
น้ำพริกประเภท ตางๆ 
- น้ำพริกดำ 
- น้ำพริกผัดหมู 
- น้ำพริกปลายาง 
- น้ำพริกนรก 
- น้ำพริกปลาทู 
- น้ำพริกตาแดง 
- น้ำพริกปลาราบอง 
- น้ำพริกปลาราผัด 

๑. วิทยากรใหความรู 
วิธีการทำน้ำพริก การทำ
พริกปลายาง,การทำ
น้ำพริกปลาทู และ
น้ำพริกประเภทตางๆ 
2. การเลือกวัตถุดิบ
น้ำพริกแตประเภท 
2.1 วิทยากรอธิบายวัสดุ

,อุปกรณของน้ำพริกแต

ละประเภทโดยละเอียด 

2 
ชั่วโมง 

32 
ชั่วโมง 



 
 
 
 

2.2 วิทยากรอธิบายการ

เลือกวัสดุ วัตถุดิบในการ

ทำ 

2.3 วิทยากรอธิบาย

ขั้นตอนการทำน้ำพริก

และใหผูเรียนฝกปฏิบัติ

แตละข้ันตอน 

2.4 วิทยากรใหผูเรียน

ชิมรสชาดที่เปนรสชาด

ดั้งเดิม 

3. เตรียมบรรจุ

ผลิตภัณฑของน้ำพริก

ตางๆ 

3 การภบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ
กลุมการทำ
น้ำพริกเพ่ือ
การคา 

๑. สามารถบริหาร
จัดการกลุม 
ในการประกอบอาชีพ
การทำน้ำพริกเพ่ือ
การคา 
๒. สามารถทำเปน
อาชีพการผลิตการทำ
น้ำพริกเพ่ือการคา 
 
 
 
 
 
 
 
 

๑. การบริหารจัดการการ
ผลิตและ พัฒนารูปแบบ
บรรจุภัณฑ 
๒. บอกการวางแผนการ
ผลิตการใชนวัตกรรม และ
เทคโนโลยีการผูเรียน  
วิทยากร ครูเก่ียวกับการ
จัดการตลาด 
3. การประชาสัมพันธ 
สรางแบรนดโลโกเพ่ือเพ่ิม
มูลคา สัญญาลักษณะ
ชุมชน  สกร.ระดับอำเภอ
เมืองกำแพงเพชร 
4. การนำสินคาเขาสู
กระบวนการมาตรฐาน
สินคา 
5. การจำหนายผลิตภัณฑ 
6. การทำบัญชี รายรับ -
รายจาย 
7. การวางแผนการตลาด 
8. การเขาสูตลาดในตำบล 
/ จังหวัด 

๑. ใหผูเรียนสนทนา
แลกเปลี่ยนขอมูลความ
คิดเห็นเรื่องการบริหาร
จัดการการกลุม กลุมการ
ทำน้ำพริก 
- การตลาด 
- การขาย 
- บรรจุผลิตภัณฑของ
น้ำพริก 
- การประชาสัมพันธ 
การขยายการ
ประชาสัมพันธ ของกลุม
ดวย สงเสริมการขาย

ทางออนไลนและทาง 

facebook / เพจ 

2 
ชั่วโมง 

 

4. การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ
การทำน้ำพริก
เพ่ือการคา 

๑. สามารถบริหาร
จัดการควบคุมวางแผน
กระบวนการทำน้ำพริก 
๒. สามารถทำเปน
อาชีพการทำน้ำพริก
เพ่ือการคาได 

๑. การบริหารจัดการการ
ผลิตและพัฒนารูแบบ
ผลิตภัณฑการทำน้ำพริก
เพ่ือการคา 

๑. ใหผูเรียนสนทนา
แลกเปลี่ยนขอมูลความ
คิดเห็น เรื่องการบริหาร
กระบวนการกลุม 
2. การผลิต 
3. การบัญชี ตนทุน 

2 
ชั่วโมง 

 



 
 
 
 
 
 

๒. บอกการวางแผนการ
ผลิตการทำน้ำพริกเพื่อ
การคา 
๓. การจัดการตลาด 
๔. การประชาสัมพันธ 
สรางแบรนดโลโกเพื่อเพ่ิม
มูลคาของน้ำพริก 
๕.การนำสินคาเขาสู
กระบวนการมาตรฐาน
สินคา 
๖. การจำหนายผลิตภัณฑ 
๗.การทำบัญชี รายรับ -
รายจาย 
๘. การวางแผนการตลาด 

4. การตลาดและการ
จำหนาย 
5. สงเสรมิการขายทาง

ออนไลนและโดยผูเรยีน

สราง เพจ facebook 

โดยผูเรยีนเขาถึง Page

ของกลุม 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


