
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตรการทำวุ้นกะทิแฟนซี   จำนวน 5 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 
 
 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอเมืองกำแพงเพชร  สำนักงานส่งเสริมการเรียนรู้ประจำจังหวัดกำแพงเพชร 

 

ความเป็นมา  

วุ้นกะทิแฟนซีเป็นขนมชนิดหนึ่งที่มีลักษณะหนึบ ๆ สีใส และลักษณะคล้ายเยลลี่ วุ้นกะทิแฟนซี  จึงเป็นขนมหวาน               
ที่ได้รับความนิยมอย่างมาก โดยสามารถกินกับของดอง เครื่องดื่มชนิดต่าง ๆ ไอศกรีม พุด  ดิง และผลไม้รวมได้และยัง
สามารถใช้วุ ้นน้ำมะพร้าวเป็นส่วนของอาหารในการลดน้ำหนักได้ และมี  ประโยชน์ในแง่การส่งเสริมสุขภาพช่วยระบบ
ขับถ่าย วุ้นน้ำมะพร้าวสามารถนำมาแปรรูปเป็นอาหารคาว  หวานได้หลายชนิด เช่น วุ ้นลอยแก้วรวมมิตร นำมาแทน
ปลาหมึกหรือแมงกะพรุนในอาหารประเภท ต่างๆ นอกจากนี้ยังนิยมนำมาผสมในเยลลี่ โยเกิร์ต และไอศกรีม ซึ่งเป็นการ
แปรรูปอาหารให้มีรูปแบบที่ หลากหลาย สร้างรายได้หลายช่องทาง สามารถยืดอายุการเก็บรักษาอาหารไว้ได้นานขึ้น 
 

หลักการของหลักสูตร  
1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ห้าด้าน ได้แก่ ศักยภาพ  ของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพื้นที่ ศักยภาพของพื้นที่ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและ  ทำเลที่ตั้ง
ของแต่ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพื ้นที ่และ  ศักยภาพของ
ทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่  

2. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพื ่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมี  คุณภาพทั่วถึงและ                
เท่าเทียมกัน สามารถสร้างรายได้ที่มั ่นคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม  จริยธรรม มีจิตสำนึก                 
ความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อื่น และสังคม  

3. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดำเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย  
4. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู ้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให้                    

เกิดรายได้ที่มั่นคง มั่งคั่ง และยังยืนในอาชีพส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่  หลักสูตร
การศึกษาขั้นพ้ืนฐาน 
 

จุดหมาย  
1. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ มีทักษะ ในการทำวุ้นกะทิแฟนซีเป็นอาชีพได้  
2. เพ่ือทำเป็นอาชีพ และสร้างรายได้ 

กลุ่มเป้าหมาย  
มี  2 กลุ่มเป้าหมาย คือ  

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ  
2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

ระยะเวลา  
จำนวน   5    ชั่วโมง  
ภาคทฤษฎี  2      ชั่วโมง  
ภาคปฏิบัติ  3     ชั่วโมง  

 



โครงสร้างหลักสูตร  
เรื่องท่ี 1 การประกอบอาชีพการทำ วุ้นกะทิแฟนซี  จำนวน 2 ชั่วโมง  

1. ความเป็นไปได้ใน การประกอบอาชีพ และการตัดสินใจ เลือกประกอบ อาชีพการทำวุ้น                   
กะทิแฟนซี  

2. ความต้องการของ ตลาด  
เรื่องท่ี 2 ทักษะการประกอบอาชีพการทำวุ้นกะทิแฟนซี  จำนวน 3 ชั่วโมง  

- ขั้นตอนการทำวุ้นกะทิแฟนซี  
- อุปกรณ์การทำวุ้นกะทิแฟนซี  

 

 
 



โครงสร้างหลักสูตร 

หลักสูตร การทำวุ้นกะทิแฟนซี    จำนวน 5 ชั่วโมง 

 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1 การประกอบ อาชีพการทำ  

วุ้นกะทิแฟนซ ี 
1. ผู้เรียนเห็นความสำคัญในการ 
ประกอบอาชีพการทำวุ้นกะทิแฟนซี  
2. ผู้เรียนเห็นช่องทางในการทำ วุ้นกะทิ
แฟนซี  
3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถตัดสินใจ เลือก
ประกอบอาชีพการทำวุ้นกะทิแฟนซีได้  

- ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชีพ 
และการตัดสินใจ เลือกประกอบอาชีพ
การทำวุ้นกะทิแฟนซี  
- ความต้องการของตลาด 

1. อธิบาย  
2. ระดมความคิด  
3. ยกตัวอย่าง 

2  
ชั่วโมง 

 

2 ทักษะการ ประกอบอาชีพ 
การทำวุ้นกะทิแฟนซ ี 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนรู้จัก ขั้นตอนและ
สามารถ การทำวุ้นกะทิ แฟนซีได้ 

- ขั้นตอนการทำวุ้นกะทิแฟนซี  
- อุปกรณ์การทำวุ้นกะทิแฟนซี 

- ฝึกปฏิบัติงานการ ทำวุ้น
กะทิแฟนซี ชนิดต่างๆ 

 3  
ชั่วโมง 

รวม 2 
ชั่วโมง 

3  
ชั่วโมง 

 
 
 
 

 
  
 
 



สื่อการเรียนรู้  
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้เรื่องความรู้เกี่ยวกับการทำวุ้นกะทิแฟนซี  
2. ภูมิปัญญาท้องถิ่น, สื่อบุคคล, วิทยากรผู้ชำนาญ  
3. เนื้อหาวิชาการความรู้เกี่ยวกับการทำวุ้นกะทิแฟนซี  
4. ใบความรู้เกี่ยวกับความรู้เกี่ยวกับการทำวุ้นกะทิแฟนซี  
5. อุปกรณ์ประกอบกลุ่มสนใจระยะสั้น 
  

การวัดและประเมินผล  
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร  
2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และ จบหลักสูตร   
 

เกณฑ์การจบหลักสูตร  
1. มีเวลาเรียนไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60  
1. 3. ได้ชิ้นงานที่มีคุณภาพเพียงพอที่จะสามารถนำไปจัดจำหน่ายได้ 

การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
 1.  การฝึกปฏิบัติร่วมกับวิทยากร และให้ผู้เรียนฝึกฝนด้วยตนเองจนเกิดทักษะ 
 2.  ทดสอบทักษะที่ได้รับการฝึกฝน 
 

เอกสารหลักฐานการศึกษา  
1. ทะเบียนคุม  
2. หลักฐานการประเมินผล  
 

การเทียบโอน  
- 
 

 


