
ชื่อหลักสูตร วิชาการทำขนมชั้นแฟนซี  จำนวน 5 ชั่วโมง 

กลุมอาชีพคหกรรม 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมอืงกำแพงเพชร 

ความเปนมา 

ขนมชั้นเปนขนมไทยชนิดหนึ่งที่เปนเอกลักษณดานวัฒนธรรมประจำชาติไทย มีความละเอียดออนประณีต 

ในการเลือกสรรวัตถุดิบ วิธีการทำท่ีพิถีพิถันรสชาติอรอยหอมหวาน สีสันสวยงาม รูปลักษณชวนรับประทาน และเปน

ขนมที่มีความเกี่ยวของกับคนไทยมาแตอดีตจนถึงปจจุบันการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทยเปนอาชีพขนมไทย กลาวได

วามีอยูคูกับคนไทยมาชานาน เพราะเปนวัฒนธรรมอยางหนึ่งท่ีบงบอกวาคนไทยเปนคนมีลักษณะนิสัยอยางไรเนื่องดวย

ขนมไทยแตละชนิด ลวนมีเสนหมีรสชาติที่แตกตางกันออกไป แตแฝงไปดวยความละเมียดละไม ความวิจิตรบรรจงอยู

ในรูปลักษณกลิ่น รสของขนมท่ีสำคัญขนมไทยแสดงใหเห็นวาเปนคนใจเย็น รักสงบ มีฝมือเชิงศิลปะขนมธรรมดาๆ ดวย

แปง นำ้ตาล กะทิเปนสวนประกอบ สำคญัสามารถดัดแปลงเปนขนมหลายชนิดหนาตาแตกตางกัน 

ดังน้ัน ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมืองกำแพงเพชร ตองการสงเสริมใหประชาชนมีรายไดเสริมจากการทำ

ขนมชั้นแฟนซี ซึ่งเนนใหประชาชนนำความรูที่ไดรับไปประยุกตใชสรางสรรควิธีการทำไดหลากหลาย เนื่องจากการทำ

ขนมชั้นแฟนซี เปนขนมที่ไดรับความนิยมและมีตนทุนที่ไมสูงมากนักเหมาะกับนักขายรุนใหมที่มีทุนจำกัด ดังนั้น 

หลักสูตร ขนมชั้นแฟนซี จึงเปนอาชีพหนึ่งท่ีเปนชองทางในการประกอบอาชีพของผู 

ที่วางงาน และผูที่ตองการหารายไดเสริมใหกับครอบครัวได 
 

หลักการของหลักสูตร 

การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนาอาชีพเพื่อการมีงานทำ กำหนดหลักการไวดังนี้ 

1. เปนหลักสูตรที่เนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ 5 ดาน ไดแกศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพื้นที่ ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ตั้งของ 

แตละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพ้ืนท่ีและศักยภาพของทรัพยากรมนุษย

ในแตละพ้ืนที่ 

2. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรบัการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอยางมีคุณภาพทั่วถึงและเทาเทียมกัน 

สามารถสรางรายไดที่มั่นคง และเปนบุคคลที่มีวินัยเปยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรมมีจิตสำนึกความรับผิดชอบตอตนเอง 

ผูอื่น และสังคม 

3. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 

4. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพ่ือใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพใหเกิดรายไดที่

มั่นคง มั่งคั่ง และยังยืนในอาชีพสงเสริมใหมีการเทียบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตรการศึกษาข้ันพ้ืนฐาน 

 

จุดมุงหมาย 

1.เพ่ือใหผูเรยีนมีความรู มีทักษะ ในการทำขนมชั้นเปนอาชีพได 
2.เพ่ือทำเปนอาชีพ และสรางรายได 
 

เปาหมายมี 2 กลุมเปาหมาย คอื 
1. ผูที่ไมมีอาชีพ 
2. ผูที่มีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

 



ระยะเวลา 

จำนวน 5ชั่วโมง 

ภาคทฤษฎี 2ชั่วโมง 

ภาคปฏิบัติ 3ชั่วโมง 

 

โครงสรางหลักสูตร 

 1.ชองทางการประกอบอาชีพการทำขนมชั้นแฟนซีจำนวน 1 ชั่วโมง 
 2.ทักษะการประกอบอาชีพการทำขนมชั้นแฟนซีจำนวน 3 ชั่วโมง 

3.การบริหารจัดการประกอบอาชีพการทำขนมชั้นแฟนซี    จำนวน 1 ชัว่โมง 
 

การจัดกระบวนการเรียนรู 
- ศึกษาขอมูลจากเอกสาร /ภูมิปญญา 
- การศกึษาดูงานจากแหลงเรียนรู 
- แลกเปลี่ยนเรียนรู 
- ฝกปฏิบัติจริง 

 

สื่อการเรียนรู  

 1. เอกสารประกอบการเรียนรู/ใบความรู   

 2. ศึกษาจากภูมิปญญาทองถ่ิน/สื่อบุคคล/สื่อจากอินเตอรเน็ต/วิทยากรผูชำนาญ 

          3. การอภิปรายแลกเปลี่ยนเรยีนรู 

          4. อุปกรณประกอบการฝกทักษะอาชีพ 

          5. ฝกปฏิบัติจริง 

การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติ ไดผลงานท่ีมีคุณภาพสามารถสรางรายได และจบหลักสูตร 

 

เกณฑการจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนไมนอยกวารอยละ 80  
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60  
3. ไดชิ้นงานที่มีคณุภาพเพียงพอที่จะสามารถนำไปจัดจำหนายได 

 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 

1. ทะเบียนคมุ 
2. หลักฐานการประเมินผล 
 

การเทียบโอน 
- 
 

 

 



โครงสรางหลักสูตร 

ที่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. 

 

ชองทางการ
ประกอบอาชีพ 
 

1.1 บอกความ 
สำคัญของการ
ประกอบอาชีพ 
การทำขนมชั้นแฟนซี
ได 
1.2 บอกความเปนไป
ไดในอาชีพการทำขนม
ชั้นแฟนซี ได 
1.3 บอกทศิทาง 
การประกอบอาชีพได 

1.1 ความสำคัญของ 
การประกอบอาชีพ 
การทำขนมชั้นแฟนซี 
1.2 ความเปนไปไดใน
การประกอบอาชีพ 
1.3 ทิศทางการ
ประกอบอาชีพ 

1.1 วิทยากรอธิบาย
ความสำคัญของการ
ประกอบอาชีพการ 
ทำขนมชั้นแฟนซีและ
ศึกษาความรูจากแผนพับ 
1.2 วิทยากรอธิบายความ
เปนไปไดในการประกอบ
อาชีพความเปนไปไดใน
การประกอบอาชีพ 
1.2 วิทยากรผูสอนและ

ผูเรียนรวมกัน
อภิปรายเกี่ยวกับทิศ
ทางการประกอบ
อาชีพ ที่เหมาะสมกับ
ในการประกอบอาชีพ
ในชุมชน 
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2 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ
การทำขนมชั้น
แฟนซี 

2.1บอกอุปกรณ 
การทำขนมชั้นแฟนซี 
2.2 บอกวิธีการทำ
ขนมชั้นแฟนซี  
พรอมลงมอืปฏิบัติ 

2.1 อุปกรณในการ 
ทำขนมชั้นแฟนซี 
2.2 วธิีการทำขนมชั้น
แฟนซี 

2.1 วิทยากรอธิบายให
ผูเรียนศึกษาอุปกรณใน
การทำขนมชั้นแฟนซี 2.2 
วิทยากรอธิบาย 
วิธีทำพรอมฝกปฏิบัติการ
ทำขนมชั้นแฟนซี 
2.2.1 ขั้นตอนการทำขนม
ชั้นแฟนซี 
2.2.2 เทคนิคในการทำ
ขนมชั้นแฟนซี 
2.2.3 การบรรจุภัณฑ
ขนมชั้นแฟนซีเพ่ือ
จำหนาย 
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3 การบริหาร
จัดการประกอบ
อาชีพ 

3.1 การสำรวจและ
ศึกษาแหลงวัสดุ 
อุปกรณของแหลง
ทรัพยากร 
3.2 สามารถคิดตนทุน

3.1 สำรวจและศึกษา
แหลงวัสดุ อุปกรณ 
ของแหลงทรัพยากร 
3.2 ดำเนินการตาม
กระบวนการจัดการ

3.1 วิทยากรอธิบาย 
แหลงวัสดุ อุปกรณ ของ
แหลงทรัพยากร 3.2 
วิทยากรอธิบายการจัดการ
ตลาด เชน การคิดตนทุน
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การผลิต การกำหนด
ราคาขาย การสงเสริม
การขายการกระจาย
สินคาได 

ตลาดเชน การคิดตนทุน
การผลิตการกำหนด
ราคาขาย การสงเสริม
การขาย การกระจาย
สินคา 

การผลิต การกำหนดราคา
ขาย  
การสงเสริมการขาย  
การกระจายสินคาพรอม
แลกเปลี่ยนความรูรวมกัน
กับวิทยากร 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 


