
หลักสูตร การท้าน ้าพริกเพ่ือการค้า  จ้านวน 31 ชั่วโมง 
ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ้าเภอขาณุวรลักษบุรี 

ความเป็นมา 

การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มี
ความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็ง
ให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ 2555 ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ที่จะพัฒนา 5 
ศักยภาพของพ้ืนที่ใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทัน เพ่ือ
แข่งขันได้ในเวทีโลก”  ตลอดจนก าหนดภารกิจ ที่จะยกระดับการจัดการศึกษาเพ่ือเพ่ิมศักยภาพและขีดความ  
สามารถให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้าน
ต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมี คุณภาพ ทั่วถึงและเท่าเทียมกัน 
ประชาชนมีรายได้ม่ันคง มั่งค่ัง และมีงานท าอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิงการแข่งขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียน
และระดับสากล ซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่สร้างความมั่นคงให้แก่ประชาชนและ
ประเทศชาติ 
 สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่น ด้านเศรษฐกิจ 
การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพิ่มขึ้นเรื่อยๆ แต่ทรัพยากร ธรรมชาติถูกใช้ไปอย่าง
รวดเร็ว  และไม่เพียงพอกับจ านวนประชากรที่เพ่ิมขึ้นทุกมุมโลก  มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆ ตามมามากมาย  
โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน  นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยง
ตัวเองและครอบครัวแล้ว  ยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพ่ือบริโภคประจ าวัน  จึงจ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์
เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพ่ือการอยู่รอด 
 มนุษย์เรามีการรับประทานอาหารมาตั้งแต่บรรพบุรุษ เริ่มตั้งแต่การท าอาหารจากธรรมชาติโดยไม่มีการ
ปรุงรส และมีการพัฒนาตามสภาพภูมิประเทศ ขนบธรรมเนียมประเพณีวัฒนธรรมในท้องถิ่น ตลอดจนการพัฒนา
จากอาหารนานาชาติ ให้มีรสชาติที่มีความเป็นเอกลักษณ์ของอาหารไทย 
 อาหาร เริ่มมีการบันทึกมากขึ้นในยุคปี พ.ศ.2394 – ปัจจุบัน มีการบอกเล่าสู่รุ่นหลานสะท้อนให้เห็น
ลักษณะของอาหารที่มีความหลากหลาย ใช้ศิลปะในการตกแต่งอาหารให้น่ารับประทาน มีทั้งอาหารที่จัดเป็นส ารับ 
อาหารจานเดียว อาหารหวาน ที่เหมาะกับโอกาสและวัตถุประสงค์ของการประกอบอาหารแต่ละประเภท การ
ประกอบอาหารมีความหลากหลาย ทั้งลักษณะ รูปร่าง รสชาติที่อร่อยและถูกหลักโภชนาการ ซึ่งเริ่มตั้งแต่การ
เลือกซื้อวัตถุดิบ, เทคนิคการประกอบอาหาร, การตกแต่ง, การเลือกบรรจุภัณฑ์ รวมทั้งการวางแผนจ าหน่ายเพ่ือ
การค้า การเลือกท าเลที่เหมาะสม และถูกต้องตามหลักสุขลักษณะ และหลักสุขาภิบาลอาหาร ทั้งในการประกอบ
อาหารเพื่อการด ารงชีวิตระดับครอบครัว ชุมชน และการประกอบอาหารเพื่อการค้า 

 

แบบ กศ.ตน.15 



หลักการของหลักสูตร  

 1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท า ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฎี
ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถน าความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมีคุณภาพและมี
คุณธรรมจริยธรรม 

 2.เป็นหลักสูตรที่เน้นการด าเนินงานร่วมกับเครือข่าย สถานประกอบการ เพ่ือประโยชน์ในการประกอบ
อาชีพและการศึกษาดูงาน 
 3.เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถน าผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาขั้นพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ 
 4.เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร 
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและท าเลที่ตั้ง  ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต  และด้านทรัพยากรมนุษย์ 
 

จุดมุ่งหมาย 

 1. อธิบายความเป็นมาของการท าน้ าพริกเพ่ือการค้าได้  
 2. อธิบายการเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ ได้อย่างเหมาะสม  
 3. สามารถท าน้ าพริกชนิดต่างๆได้ 
 4. คิดต้นทุน ก าไร การจ าหน่ายน้ าพริกได้ 
 5. อธิบายช่องทางการจัดการตลาดของผลิตภัณฑ์จากการท าน้ าพริกเพ่ือการค้าได ้
 

เป้าหมาย  

ประชาชนทั่วไป   

ระยะเวลา 

 ภาคทฤษฎี จ านวน    9  ชั่วโมง 

 ภาคปฏิบัติ จ านวน  22  ชั่วโมง 

              จ านวน 31 ชั่วโมง  

เนื อหาหลักสูตร 

 1. ความเป็นมาของการท าน้ าพริกเพ่ือการค้า   
 2. การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ ได้อย่างเหมาะสม  
 3. ขั้นตอนการท าน้ าพริกเพ่ือการค้า   
 4. การคิดต้นทุน ก าไร การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากการท าน้ าพริกชนิดต่างๆ 
 5. ช่องทางการจัดการตลาดของผลิตภัณฑ์จากท าน้ าพริกชนิดต่างๆ 



 การจัดการเรียนรู้ 
 การบรรยายให้ความรู้ การสาธิต การลงมือปฏิบัติ การอธิบายแลกเปลี่ยนประสบการณ์เรียนรู้ 
 

 ส่ือและแหล่งการเรียนรู้  
 1. สื่อสิ่งพิมพ์ ใบความรู้ 
 2. สื่อบุคคล ผู้รู้ ภูมิปัญญา 
 

การวัดและประเมินผล 
  

กรอบการประเมิน วิธีการประเมิน เกณฑ์การประเมิน 

1.ความรู้ความเข้าใจ 
ในเนื้อหาสาระ (20) 

- ทดสอบความรู้ความเข้าใจ 
- สอบถามความรู้ความเข้าใจ 

-คะแนนเต็ม 20 คะแนน 
- ต้องได้  12 คะแนนขึ้นไปจึงจะถือว่าผ่าน 

2. ทักษะการปฏิบัติ  (40) -สังเกตการปฏิบัติในระหว่างการ
เรียนรู้ 
การจัดกิจกรรม 
-ประเมินโดยให้สาธิต/แสดงขั้นตอน 
วิธีการปฏิบัติ 
-กรณีไม่มีการปฏิบัติจัดท าผลงานให้ 
ประเมินจากกระบวนการมีส่วนร่วม 
(ร่วมคิด ร่วมท า ร่วมแก้ปัญหา 

-ปฏิบัติได้ถูกต้องตามข้ันตอน  
 คล่องแคล่ว รวดเร็ว ไม่มีข้อผิดพลาด/
ปัญหา หากมีปัญหาสามารถแก้ไขได้อย่าง
รวดเร็ว 

3. คุณภาพของผลงาน 
ผลการปฏิบัติ (40) 

-สังเกต/ตรวจสอบผลงาน/            
ผลการปฏิบัติว่าเป็นไปตามเกณฑ์ที่
ก าหนดหรือไม่ 

- ความถูกต้อง/ความสมบูรณ์ 
- ความเข็งแรงคงทน/ความสวยงามประณีต 
- ความประหยัด 
- ความเหมาะสมกับกลุ่มเป้าหมายสภาพ
พ้ืนที่ ฯลฯทั้งนี้เกณฑ์การพิจารณาขึ้นอยู่กับ
ลักษณะหรือธรรมชาติของวิชา/หลักสูตรนั้น 

รวมคะแนน (100)   
 

 
 เกณฑ์การจบหลักสูตร 
 1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
 2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60  
 3. มีชิ้นงาน/ผลงาน ผ่านหลักเกณฑ์การประเมินตามมาตรฐานและคุณภาพ 



 

 เอกสารหลักฐานการศึกษา 
 1. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา 
  

 การเทียบโอนผลการเรียน 
 เทียบโอนเป็นรายวิชาเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน โดยพิจารณาจาก
จ านวนชั่วโมงและความสอดคล้องกับมาตรฐานการเรียนรู้และตัวชี้วัดตามหลักสูตรสถานศึกษารายวิชาเลือก สาระ
การประกอบอาชีพไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ้านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 ช่อง

ทางการ

ประกอบ

อาชีพ 

 

1.1 บอกความส าคัญและความ
เป็นไปได้ของการประกอบอาชีพ
การท าน้ าพริกได ้ 
 

1.1ความส าคัญในการ
ประกอบอาชีพ  

 1.2ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพ  

1. วิทยากรบรรยายเรื่อง
ความส าคัญในการประกอบ
อาชีพการท าน้ าพริกเพ่ือการค้า 
ความเป็นไปได้ การประกอบ
อาชีพ และการตัดสินใจในการ
เลือกอาชีพ 
2. ให้ผู้เรียนศึกษาข้อมูลจาก
เอกสาร  สื่อของจริง สื่อบุคคล
ในชุมชน เพื่อน าข้อมูลมา
วิเคราะห์ และใช้ในการ
ประกอบอาชีพที่มีความเป็นไป
ได้ในชุมชน  
3.  ผู้เรียนและวิทยากร
แลกเปลี่ยนเรียนรู้ และวิเคราะห์
จากข้อมูลต่างๆ พร้อมทั้งสรุป
ข้อมูลลงในสมุดบันทึก 
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ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จ้านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

2 ทักษะ
การ
ประกอบ
อาชีพ 

1. บอกวิธีการคัดเลือกวัสดุที่
เหมาะสมในการท าน้ าพริกได ้ 
2.สามารถเตรียมวัสดุในการท า
น้ าพริกชนิดต่างๆได้ 
3. สามารถท าน้ าพริกชนิดต่างๆได้ 
4. สามารถออกแบบบรรจุภัณฑ์
ผลิตภัณฑ์ใส่น้ าพริกได้ 

1. ขั้นตอนการประกอบ
อาชีพการท าน้ าพริก  
2 ความรู้ที่เก่ียวข้องใน
การประกอบอาชีพการ
ท าน้ าพริก 
3 การคัดเลือกวัสดุ 
อุปกรณ์ ขั้นตอนท า
น้ าพริก ให้มีรสชาติ
อร่อย 

1. วิทยากรบรรยายให้ความรู้
เรื่องการท าน้ าพริก  และผู้เรียน
ศึกษาเอกสารเกี่ยวกับการท า
น้ าพริก เช่น  น้ าพริกตาแดง , 
น้ าพริกแมงดา , น้ าพริกปลาร้า 
น้ าพริกอ่อง ,  น้ าพริกกล้วยไข่
กรอบ  
2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น 
3. ผู้เรียนสรุปความรู้และจด
บันทึก 
4. ให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการท า
น้ าพริกชนิดต่างๆ 
6. ลงมือปฏิบัติการท าน้ าพริก
ชนิดต่างๆ 
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3 การ
บริหาร
จัดการ
ในการ
ประกอบ
อาชีพ
การท า
น้ าพริก 

1. สามารถบอกวิธีการบริหารการ
ผลิตได้ 
2. สามารถบอกวิธีการจัดการตลาด
ได้ 

1.การบริหารการผลิต 
  1.1 การจัดการควบคุม
คุณภาพการผลิต 
 1.2 การลดต้นทุนการ
ผลิต 
 1.3 การวางแผนการ
ผลิต 
2. การจัดการตลาด 
  2.1 การท าฐานข้อมูล
ลูกค้า 
  2.2 การประชาสัมพันธ์ 
  2.3 การวางแผน
การตลาด 

1. วิทยากรบรรยายความรู้เรื่อง
การบริหารการผลิต คือการ
จัดการควบคุมคุณภาพการผลิต 
การลดต้นทุนการผลิต และใช้
วัสดุที่มีเพ่ือลดต้นทุนการผลิต  
เพ่ือเป็นการแผนการผลิต 
2.วิทยากรและผู้เรียน
แลกเปลี่ยนเรียนรู้เกี่ยวกับการ
บริหารการผลิต  
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3. วิทยากรบรรยายความรู้เรื่อง
การจัดการตลาด ได้แก่ การท า
ฐานข้อมูลลูกค้า การ
ประชาสัมพันธ์และการวางแผน
การตลาด 
 4.วิทยากรและผู้เรียน
แลกเปลี่ยนเรียนรู้เกี่ยวกับการ
จัดการตลาด 
5. ผู้เรียนสรุปความรู้และจด
บันทึก 

  

4 โครงการ
ประกอบ
อาชีพ 

4.1  บอกความส าคัญของโครงการ
อาชีพได้ 
4.2  บอกประโยชน์ของโครงการ
อาชีพได้ 
4.3  บอกองค์ประกอบของ
โครงการอาชีพได้ 
4.4 อธิบายความหมายของ

องค์ประกอบของโครงการอาชีพได้                                    

4.5 อธิบายลักษณะการเขียนที่ดี

ขององค์ประกอบของโครงการ

อาชีพได้                               

4.6  เขียนโครงการในแต่ละ

องค์ประกอบให้เหมาะสมและ

ถูกต้องได้                             

4.7 ตรวจสอบความเหมาะสมและ

สอดคล้องของโครงการอาชีพได้ 

4.1  ความส าคัญของ
โครงการอาชีพ 
4.2  ประโยชน์ของ
โครงการอาชีพ 
4.3  องค์ประกอบของ
โครงการอาชีพ 
4.4  การเขียนโครงการ
อาชีพ 
4.5  การประเมินการ

เหมาะสมและสอดคล้อง

ของโครงการอาชีพ 

4.1  จัดให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา
จากใบความรู้ เรื่องความส าคัญ
ของโครงการอาชีพประโยชน์
ของโครงการอาชีพ 
องค์ประกอบของโครงการอาชีพ 
แล้วจัดกิจกรรมการสนทนา
แลกเปลี่ยนข้อมูลความคิดเห็น 
เพ่ือสร้างแนวคิดในการด าเนิน
กิจกรรมการเรียนรู้  
4.2  จัดให้ผู้เรียนศึกษาสาระ
ข้อมูลจากใบความรู้เรื่อง
ตัวอย่างการเขียนโครงการ
อาชีพที่ดี เหมาะสม และ 

ถูกต้อง พร้อมการจัดอภิปราย 
เพ่ือสรุปแนวคิดเป็นแนวทางใน
การเขียนโครงการอาชีพที่ดี 
เหมาะสม และถูกต้อง 
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4.3  จัดให้ผู้เรียนปฏิบัติการ
เขียนโครงการอาชีพ 
4.4  ก าหนดให้ผู้เรียนฝึก
ปฏิบัติการประเมินความ
เหมาะสมและสอดคล้องของ
โครงการอาชีพ อาชีพที่ดี 
เหมาะสม และถูกต้อง   
4.5  จัดให้ผู้เรียนปรับปรุง
โครงการอาชีพ ให้มีความ
เหมาะสม และถูกต้อง 
4.6  ก าหนดให้ผู้เรียนเขียน

โครงการอาชีพของตนเองเพ่ือ

เสนอขอรับการสนับสนุน

งบประมาณด าเนินงานอาชีพ 

และใช้ในการด าเนินการ

ประกอบอาชีพต่อไป 

  

 
 
สื่อการเรียนรู้  
 1.   เอกสารการสอน 
 2.   วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ 
 3.   วัสดุจริง 
 

การวัดผลประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจาการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพ 

 

 
 



เกณฑ์การจบหลักสูตร 
1. มีเวลาเรียน  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
3. มีผลงานที่มีคุณภาพ 

 
      

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


