
หลักสูตรกาแฟโบราณ จำนวน 6 ช่ัวโมง 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูระดับอำเภอลานกระบือ 
 

ความเปนมา 

 ในปจจุบันนี้โลกไดมีการเปลี่ยนแปลงและพัฒนาหลายอยางไมวาจะเปนดานเทคโนโลยี ที่อยูอาศัย 

แฟชั่นเครื่องแตงกาย อาหารและอื่น ๆ อีกมากมายรวมไปถึงเครื่องดื่มยอดนิยมอยาง “กาแฟ” ที่ในยุคนี้มี

ทางเลือกท่ีหลากหลายมากยิ่งข้ึน ไมวาจะเปนกาแฟสด กาแฟสำเร็จรูปท่ีมีหลายรส หลายสูตร ใหเลือกสรรกัน

ตามตองการ และอีกหนึ่งรสชาติกาแฟที่หลายคนคุนเคยกันเปนอยางดีก็คือ “กาแฟโบราณ” ที่ถึงแมจะมี

เครื่องดื่มใหเลือกกันมากมาย  แตกาแฟโบราณยังคงเปนที่ชื่นชอบของหลายคน  ไมวาจะเปนคนยุคใหมหรือ

คนรุนเกาก็ตาม 

 “กาแฟโบราณ” เครื่องดื่มที่ใชวิธีการชงแกวตอแกวโดยไรเครื่องทุนแรง ไมมีเครื่องชง มีแคเพียง

สวนผสมตางๆและกาแฟแบบโบราณผานกรรมวิธีที ่เรียบงาย เริ ่มตนจากการใชผสมกับเตาถานกอนที่ใน

ปจจุบันนี้จะใชเตาแกสเขามาชวยอำนวยความสะดวกมากยิ่งขึ้น ซึ่งรสชาติของกาแฟโบราณที่ไดแตละแกวไม

วาจะเปนแบบเย็นหรือแบบรอนนั้นตางกลมกลอม ละมุนคอ เขมขน ในสไตลโบราณ อีกทั้งยังมีราคาที่ไมแพง 

ถูก ประหยัดและคุมคาเปนอยางมาก โดยสวนใหญแลวในปจจุบันนี้กาแฟเย็นโบราณจะเริ่มตนอยูที่แกวละ 

20–30 บาท สวนกาแฟโบราณแบบรอนจะอยูที่ 10–20 ตามสูตรและรูปแบบของแตละราน จึงไมแปลกที่คน

ในยุคนี้จะชื่นชอบกาแฟโบราณท่ีมีราคาถูกและรสชาติถูกปากคนไทยเปนอยางมาก 

หลักการของหลักสูตร 

 1. เปนหลักสูตรทองถิ่นที่เปดโอกาสใหผูรู หรือภูมิปญญาในทองถิ่นเขามามีสวนรวมเปนวิทยากร

จัดการเรยีนการสอนรวมกับสถานศึกษา 

 2. เปนหลักสูตรที ่มุ งใหผู ร ับบริการนำประสบการณจากการเรียนไปใชปรับใชในการดำรงชีวิต

ประจำวัน 

 3. เปนหลักสูตรท่ีพัฒนาข้ึน เพ่ือเพ่ิมโอกาสการสรางรายไดใหกับผูท่ีกำลังมองหาอาชีพเสริมหรือ 

อาชีพหลัก จากการเรียนรูหลักสูตรกาแฟโบราณ 

จุดมุงหมาย  เพ่ือใหผูรับบริการ 

 1. มีความรู ความเขาใจเก่ียวกับการชงกาแฟโบราณ 

 2. มีทักษะเก่ียวกับการชงกาแฟโบราณ 

 3. มีเจตคติท่ีดีตออาชีพการขายกาแฟโบราณ 

กลุมเปาหมาย 

 กลุมเปาหมายประชาชนท่ัวไป 

 1. ผูท่ีไมมีอาชีพ 

 2. ผูท่ีมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

แบบ กศ.ตน.15 

/ระยะเวลา

 



ระยะเวลา 

 จำนวน 6  ชั่วโมง 

 1. ภาคทฤษฎี  2 ชั่วโมง 

2. ภาคปฏิบัติ  4 ชั่วโมง 

 

โครงสรางหลักสูตรกาแฟโบราณ จำนวน 6 ช่ัวโมง 

ท่ี เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1 ความรูเบื้องตน 

เก่ียวกับกาแฟ 

1. บอกประวัติความ 

เปนมาของกาแฟ 

2. บอกชนิดของกาแฟ 

1. ประวัติความ 

เปนมาของกาแฟ 

2. ชนิดของกาแฟ 

1. วิทยากรอธิบาย

ประวัติความเปนมาของ

ชนิดของกาแฟ 

2. ผูเรียนแสดงความ

คิดเห็นเก่ียวกับประวัติ

ความเปนมาของชนิด

ของกาแฟ 

30 

นาที 

 

2 วัสดุ อุปกรณและ

การเลือกใช 

บอกวัสด ุอุปกรณและ 

เลือกใชไดอยาง

เหมาะสม 

การเตรียมวัสดุ 

อุปกรณ และการเลือกใช 

1. วิทยากรอธิบายวัสด ุ

อุปกรณในการชงกาแฟ 

โบราณ 

2. ใหผูเรียนเลือกใชวัสดุ 

อุปกรณ 

30 

นาที 

30 

นาที 

3 การชงกาแฟโบราณ

และการบรรจุภัณฑ 

1. อธิบายข้ันตอนและ 

สามารถชงกาแฟ

โบราณ 

2. อธิบายและเลือก 

บรรจุภัณฑท่ีเหมาะสม 

 

1. การเลือกวัตถุดิบและ 

การชงกาแฟโบราณ 

2. การบรรจุภัณฑ 

   - หลักการเลือก 

บรรจุภัณฑ 

   - การบรรจุภัณฑท่ี 

เหมาะสม สวยงาม 

1. วิทยากรอธิบาย 

หลักการเลือกวัตถุดิบ 

และสาธิตการชงกาแฟ 

โบราณ 

2. ใหผูเรียนเลือกใช 

วัตถุดิบและฝก 

ปฏิบัติการชงกาแฟ- 

โบราณ 

 

30 

นาที 

3 

ชั่วโมง 

 

 

/การบริหารจัดการในอาชีพ... 



ท่ี เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

    3. วิทยากรอธิบาย 

หลักการเลอืกบรรจุ 

ภัณฑและสาธิตข้ันตอน 

การบรรจุภัณฑ 

4. ใหผูเรียนฝกปฏิบัติ- 

การบรรจุภัณฑกาแฟ- 

โบราณ 

5. ประเมินผลการฝก 

ปฏิบัต ิ

  

4 การบริหารจัดการ

ในอาชีพ 

1. คิดราคาตนทุน 

ของกาแฟโบราณ 

2. บอกวิธีสงเสริมการ

ขาย 

1. การคิดราคาตนทุน 

และการกำหนดราคา 

2. การสงเสริมการขาย 

   - การขายตรง 

   - การขายออนไลน 

1. วิทยากรอธิบายและ 

สาธิตการคิดราคาตนทุน 

และการกำหนดราคา 

2. ผูเรียนฝกปฏิบัติการ 

คิดราคาตนทุน/การ 

วิเคราะหจุดคุมทุน 

3. วิทยากรและผูเรียน 

แลกเปลี่ยนขอมูลความ 

คิดเห็นเก่ียวกับการ 

สงเสริมการขาย 

30 

นาที 

30 

นาที 

 

ส่ือและแหลงการเรียนรู 

 1. สื่อสิ่งพิมพ เชน หนังสือ ใบความรู แผนพับ 

 2. สื่ออิเล็กทรอนิกส สื่อออนไลน 

 3. สื่อบุคคล เชน ผูรู ภูมิปญญา 

 4. แหลงเรียนรูในชุมชน/สถานประกอบการ 

การวัดผลและประเมินผล 

 - การประเมินความรูภาคทฤษฎีและปฏิบัติจากการสอบถาม แบบทดสอบ การสังเกต ระหวางเรียน

และจบหลักสูตร 

 

/เกณฑการจบหลักสูตร... 



เกณฑการจบหลักสูตร 

 1. มีเวลาเรียนและฝกปฏิบัติตามหลักสูตรไมนอยกวารอยละ 80  

 2. มีผลการประเมินผานตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60 

 3. มีชิ้นงาน/ผลงาน ผานเกณฑการประเมินตามมาตรฐานและคุณภาพ 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 

 วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา  

การเทียบโอน 

 - 

 


