
ชื่อหลักสูตร วิชาการทำขนมตาล 

กลุมอาชีพดานพาณิชยกรรมและบริการ  จำนวน5  ชั่วโมง 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมืองกำแพงเพชร 

ความเปนมา 

การจัดการศึกษาอาชีพในปจจุบันมีความสำคัญมาก  เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศให
มีความรู  ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความ
เขมแข็งใหแกเศรษฐกิจชุมชน  สามารถทำใหประชาชนไดมีอาชีพที่สามารถสรางรายไดที่มั่นคง  โดยเนนการบูร
ณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตาง ๆ มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศกึษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงาน
ทำอยางมีคุณภาพ ทั่วถึงและเทาเทียมกัน ประชาชนมีรายไดมั่นคง ม่ังคั่ง และมีงานทำอยางยั่งยืน มี
ความสามารถเชิงการแขงขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียน และระดับสากล ซึ่งจะเปนการจัดการศึกษาตลอดชีวิต
ในรูปแบบใหมที่สรางความมั่นคงใหแกประชาชน และประเทศชาติ 
การทำขนมตาลซึ่งเปนท่ีนิยมของบุคคลทั่วไป  กลายเปนวัฒนธรรมที่สืบทอดกันมาจนถึงปจจุบัน การทำขนม
ตาลมีหลากหลายชนิด  แตละชนิดจะมีรสชาติที่แตกตางกัน ดังนั้นในการเตรียมการทำงานบริการ  การทำขนม
ตาลผูขายจะตองมีความรูในเรื่องการเลือกซื้อ หรือการคัดเลือก ผลิตภัณฑ และวัสดุ ที่เปนวัตถุดิบสำคัญ
นำมาใชในการทำขนมตาล เพื่อสรางความพึงพอใจใหกับผูบริโภค นอกจากนี้ยังตองมีความรูในเรื่องอ่ืน ๆ อีก 
เชนเทคนิควิธีการทำขนมตาล การจัดจำหนาย  การออกแบบบรรจุภัณฑที่จะใสในธุรกิจเพื่อดึงดูดลูกคาใหความ
สนใจมากขึ้น การคำนวณตนทุน และการกำหนดราคาขายท่ีเหมาะสม  เพ่ือดึงดูดผูบริโภคใหเกิดความพึงพอใจ
ในราคา รสชาติ และบริการ   
 

หลักการของหลักสูตร 

1. เปนหลักสูตรที่เนนการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทำ ที่เนนการบูรณาการเนื้อหาสาระ 

ภาคทฤษฎีควบคูไปกับการฝกปฏิบัติจริง  ผูเรียนสามารถนำความรู และทักษะไปประกอบอาชีพไดจริง อยางมี

คุณภาพและมีคณุธรรมจริยธรรม 

          2. เปนหลักสูตรที่เนนการใชศักยภาพ 5 ดานในการประกอบอาชีพ ไดแก ศักยภาพดานทรัพยากร  

ภูมิอากาศ  ภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง  ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และดานทรัพยากรมนุษย 
 

จุดมุงหมาย 

เพื่อใหผูเรียนมีลักษณะดังนี้ 

1.มีความรูและทักษะ ในการประกอบอาชีพสามารถสรางรายไดที่มั่นคง  มั่งคั่ง 
2.ตัดสินใจประกอบอาชีพใหสอดคลองกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดลอมอยางมี

คุณธรรมจริยธรรม 
          3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 
          4. มีความรูความเขาใจและฝกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพไดอยางมีประสิทธิภาพ 
          5. มีโครงการประกอบอาชีพเพื่อใชเปนแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง 

 

กลุมเปาหมาย 
มี 2 กลุมเปาหมาย คือ 

1. ผูที่ไมมีอาชีพ 
2. ผูที่มีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

 

 

 



ระยะเวลา 

จำนวน5    ชั่วโมง 

ภาคทฤษฎี 1ชั่วโมง 

ภาคปฏิบัติ4ชั่วโมง 

 

โครงสรางหลักสูตร 

 1.ชองทางการประกอบอาชีพการทำขนมตาล         จำนวน30นาที 
 2.ทักษะการประกอบอาชีพการทำขนมตาลจำนวน4ชั่วโมง 

3.การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการทำขนมตาล จำนวน 30 นาที 
 
การจัดกระบวนการเรียนรู 

- การบรรยาย   
- การสาธิต ทดลอง 
- การศกึษาดูงาน 
- การวิเคราะหและสังเคราะหบทเรียน 
- การฝกปฏิบัติจริง 

 

สื่อการเรียนรู  

 1. ศึกษาจากเอกสารประกอบการเรียนรู/ใบความรู   

 2. ศึกษาจากแหลงเรียนรูในชุมชน / วิทยากร / ภูมิปญญาทองถิ่น 
 

การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติ ไดผลงานท่ีมีคุณภาพสามารถสรางรายได และจบ

หลักสูตร 
 

เกณฑการจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนไมนอยกวารอยละ 80  
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60  
3. ไดชิ้นงานท่ีมีคุณภาพเพียงพอที่จะสามารถนำไปจัดจำหนายได 

 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 

1. ทะเบียนคมุ 
2. หลักฐานการประเมินผล 
 

การเทียบโอน 
- 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

โครงสรางหลักสูตร 

ที่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1. 

 

ชองทางการ

ประกอบอาชีพการ

ทำขนมตาล 

1. บอกความสำคัญในการ
ประกอบอาชีพการทำขนม
ตาลได 
2. บอกความเปนไปไดใน
การประกอบอาชพีการทำ
ขนมตาลได  
3. บอกและหาแหลง
เรียนรูในการประกอบ
อาชีพการทำขนมตาลได 
4. บอกทิศทางพัฒนาการ
ประกอบอาชีพการทำขนม
ตาล 

1. ความสำคัญในการ
ประกอบอาชีพการทำขนม
ตาล 
2. ความเปนไปไดในการ
ประกอบอาชีพการทำขนม
ตาล 
3. แหลงเรียนรูในการ
ประกอบ อาชีพการทำขนม
ตาล 
4. ทิศทางพัฒนาการประกอบ
อาชีพการทำขนมตาล  

1. วิทยากรบรรยายให
ความรูเรื่องความสำคัญใน
การประกอบอาชีพ 
2. ผูเรียนและวิทยากร
แลกเปลีย่นเรยีนรู 
3. ศึกษาขอมูลจากใบ
ความรูเรื่องการทำขนมตาล 
4. วิเคราะหอาชพีที่สามารถ
เลือกประกอบอาชีพไดใน
ชุมชนจากขอมูลตางๆ 
5. กำหนดทิศทาง
พัฒนาการประกอบอาชีพ 
 

30 
นาท ี

 

2 ทักษะการ
ประกอบอาชีพการ
ทำขนมตาล 

1. เพ่ือใหผูเรียนสามารถ
เลือกซื้อวัสดุอุปกรณได
อยางมีคณุภาพ 
2. เพ่ือใหผูเรียนสามารถ
บอกสวนผสมการทำขนม
ตาล 
3. เพ่ือใหผูเรียนสามารถ
บอกข้ันตอนการทำขนม
ตาลได 

1. การเตรียมวัสดุอุปกรณท่ีใช
ในการทำขนมตาล 
1.1 วสัดุอุปกรณที่ใชในการ
ทำขนมตาล 
1.2 งบประมาณในการจัดซื้อ
วัสดุอุปกรณ 
1.3 สถานที่จำหนายวัสดุ
อุปกรณ 
2. การทำขนมตาล 
2.1 สวนผสมของการทำขนม
ตาล 
2.2 ขั้นตอนการทำขนมตาล 
2.3 งบประมาณการทำขนม
ตาล 
 

1. ผูเรียนศึกษาเนื้อหาจาก
ใบความรู เรื่องการเตรยีม
วัสดุอุปกรณที่ใชในการทำ
ขนมตาล 
2. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเก่ียวกับการทำขนม
ตาล 
3. ผูเรียนฝกปฏิบัติการทำ
ขนมตาล 
4. วิทยากรประเมินผลการ
ทำขนมตาลของผูเรียน 
 

 4 
ชั่วโมง 

3 การบริหารจัดการ
ในการประกอบ
อาชีพการทำขนม
ตาล 

1. สามารถสำรวจและ
ศึกษาแหลงวัสดุ อุปกรณ 
ของแหลงทรัพยากรได 
2. สามารถกำหนดและ
ควบคุมคณุภาพผลผลิตที่
ตองการได 
3. สามรถลดตนทุนการ
ผลิตแตคณุภาพคงเดมิได 
4. สามารถศึกษาวิเคราะห
ปจจัยความเสี่ยงและการ

1. สำรวจและศึกษาแหลงวัสดุ 
อุปกรณ ของแหลงทรัพยากร 
2. การกำหนดและควบคุม 
3.การลดตนทุนการผลิตแต
คุณภาพคงเดิม 
4.  การศึกษาวิเคราะหปจจัย
ความเสีย่งและการจัดการ
ความเสีย่ง 
5. การศึกษาขอมลูการตลาด
วิเคราะหความตองการของ

1. สำรวจและศึกษาแหลง
วัสดุ อุปกรณ ของแหลง
ทรัพยากร 
2. การกำหนดและควบคุม
คุณภาพผลผลิตที่ตองการ 
3. ศึกษาการลดตนทุนการ
ผลิตแตคณุภาพคงเดิม 
4. ศึกษา วิเคราะห ปจจัย
ความเสีย่งท่ีคาดวาจะ
เกิดขึน้ และมีแนวทางใน

30 
นาท ี

 



จัดการความเสีย่งได 
5. สามารถศึกษาขอมลู
การตลาดวิเคราะหความ
ตองการของตลาดในชุมชน
ได 
6. สามารถกำหนดทิศทาง 
เปาหมาย กลยุทธ และ
แผนการจัดการตลาดได 
7. สามรถคิดตนทุนการ
ผลิต การกำหนดราคาขาย 
การสงเสริมการขาย การ
กระจายสินคาได 
 
 

ตลาดในชุมชน 
6. กำหนดทิศทาง เปาหมาย 
กลยุทธ และแผนการจัดการ
ตลาด 
 
7. การคดิตนทุนการผลติ การ
กำหนดราคาขาย การสงเสริม
การขาย การกระจายสินคา
คุณภาพผลผลติที่ตองการ 

การจัดการความเสี่ยง 
5. ศึกษาขอมูลการตลาด 
และวิเคราะหความตองการ
ของตลาดในชุมชน 
 
6. การกำหนดทิศทาง 
เปาหมาย  
กลยุทธ และแผนการจดัการ
ตลาดทีเ่กี่ยวของกับการขาย
ขนมตาล 
7. ดำเนินการตาม
กระบวนการจดัการตลาด 
เชน การคิดตนทนุการผลิต 
การกำหนดราคาขาย การ
สงเสริมการขาย การ
กระจายสินคา 
 

 
 
ลงชื่อ........................................................ผูเขียนหลักสูตร     ลงชื่อ........................................................วิทยากร
ผูสอน 
         (นางสุมาริสา   สวนสวรรค)                                             (นางนภา    นอยมา 
 
 
                                        ลงชื่อ..............................................................หัวหนางานตอเนื่อง 
                                                      (นางทักษกร      กรุณวงค) 
 
 
 
 

                                        ลงชื่อ..............................................................ผูอนุมัติหลักสูตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 


