
ช่ือหลักสูตร วิชาการทำน้ำพริกเพื่อการคา  

กลุมอาชีพดานพาณิชยกรรมและบริการ  จำนวน  40  ชั่วโมง 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูระดับอำเภอเมืองกำแพงเพชร 

ความเปนมา 

การจัดการศึกษาอาชีพในปจจุบันมีความสำคัญมาก เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศ ให                   
มีความรูความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกปญหาการวางงานและสงเสริมความ เขมแข็งใหแก
เศรษฐกิจชุมชน ตลอดจนกำหนดภารกิจที่จะยกระดับการจัดการศึกษา เพื่อเพิ่มศักยภาพและขีด ความ สามารถ                 
ใหประชาชนไดมีอาชีพที่สามารถสรางรายได ที่มั่นคง โดยเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับ ศักยภาพดานตาง ๆ                
มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ และการมีงานทำอยางมี คุณภาพ ทั ่วถึงและเทาเทียมกัน 
ประชาชนมีรายไดมั่นคง มั่งคั่ง และมีงานทำอยางยั่งยืน จากการสำรวจขอมูลประชาชนในพื้นที่ตำบลคลองแมลาย 
พบวา การประกอบอาชีพหลัก สวนใหญจะ ประกอบอาชีพทางการเกษตร คือ การปลูกมัน ขาวโพด รองลงมา คือ
รับจาง แตดวยสภาวะเศรษฐกิจตกต่ำ ราคาผลผลิตทางการเกษตรขายไมไดราคา สงผลใหประชาชนมีรายได                       
ไมเพียงพอกับในปจจุบัน ในดานวิถ ีชีว ิต ว ัฒนธรรมการบริโภคของคนในชุมชน พบวานิยมบริโภคน้ำพริก                             
กันทุกครัวเรือน ซึ่งมักจะขาดไมไดในการ รับประทานอาหารแตละมื้อ น้ำพริกยังเปนอาหารสุขภาพชั้นเย่ียม เพราะทั้ง
สวนผสมและวิธีการกินคูกับผัก เคียงไดประโยชนท้ังโปรตีน วิตามิน ครบถวน สำหรับวิธีทำก็งาย และประหยัดอีกดวย 
สวนผสมหลักของ น้ำพริกนั ้นสวนมากจะใชพืชผักสมุนไพรที ่นิยมปลูกเปนผักสวนครัวที ่หาไดงายมีประโยชน                       
กับรางกาย จากขอมูลดังกลาว การสงเสริมใหประชาชนประกอบอาชีพเสริม นำภูมิปญญาทองถิ่น ที่มีอยูมาพัฒนา 
ปรับปรุง สงเสริม การผลิตเพื่อสรางรายไดเสริมใหกับคนในชุมชน มีชองทางใน การประกอบอาชีพ มีแนวทาง                         
ในการรวมกลุมอาชีพ และพัฒนาอาชีพโดยใชเทคโนโลยีสารสนเทศใหเกิด ประโยชนและมีประสิทธิภาพ  

ศกร.ตำบลคลองแมลาย  จึงไดกำหนดการจัดทำหลักสูตรการทำน้ำพริกเพื่อการคา เพื่อใหกลุมเปาหมาย                   
มีทักษะและสรางรายไดใหกับตนเอง ครอบครัว ชุมชนตอไป 
  

หลักการของหลักสูตร 

1. เปนหลักสูตรที่เนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตาง ๆ หาดาน ไดแก ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติ  ศักยภาพของพื้นที่ตามลักษณะภูมิอากาศ  ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง ศักยภาพของ
ศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณ ีและวิถี และ ศกัยภาพของทรัพยากรมนุษยในแตละพื้นท่ี 

2. เนนการฝกปฏิบัติจริง เพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพใหเกิดรายได
ที่ม่ันคง และยั่งยืนในอาชีพ 

3. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานรวมกับภาคีเครอืขาย 
 

จุดมุงหมาย 

          เพ่ือใหผูเรียนมีลักษณะดังนี้ 

                1. การทำน้ำพริกมีจุดมุ งหมายเพื ่อใหผู เรียนมีความรู ความเขาใจและมีทักษะในการทำน้ำพริก                   
เพื่อการคา 

 

                ๒. เพื ่อใหผูเรียนฝกทักษะ สามารถจัดทำโครงการประกอบอาชีพ ซึ ่งสงผลใหมองเห็นชองทางและ
ตัดสินใจประกอบอาชีพ จนสามารถสรางรายไดที่มั่งคงได 

 

กลุมเปาหมาย   
          มี 2 กลุมเปาหมาย คือ 

     1. ผูท่ีไมมอีาชีพ 
     2. ผูท่ีมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

 



ระยะเวลา 

     จำนวน         40    ชั่วโมง 

     ภาคทฤษฎี       8    ชั่วโมง 

     ภาคปฏิบัติ     32    ชั่วโมง 
 

โครงสรางหลักสูตร 

 1. ชองทางการประกอบอาชีพการทำน้ำพริกเพื่อการคา         จำนวน     8    ชั่วโมง 
 2. ขั้นตอนการทำน้ำพริกเพ่ือการคา                                จำนวน    32   ชั่วโมง 
 

การจัดกระบวนการเรียนรู 
- การบรรยาย   
- การสาธิต ทดลอง 
- การศกึษาดูงาน 
- การวิเคราะหและสังเคราะหบทเรยีน 
- การฝกปฏิบัติจริง 

 

สื่อการเรียนรู  

 1. ศึกษาจากเอกสารประกอบการเรียนรู / ใบความรู   

 2. ศึกษาจากแหลงเรียนรูในชุมชน / วิทยากร / ภูมิปญญาทองถิ่น 
 

การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติ ไดผลงานที ่มีคุณภาพสามารถสรางรายได และจบ

หลักสูตร 
 

เกณฑการจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนไมนอยกวารอยละ 80  
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60  
3. ไดชิ้นงานที่มีคณุภาพเพียงพอที่จะสามารถนำไปจัดจำหนายได 

 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
1. ทะเบียนคมุ 
2. หลักฐานการประเมินผล 
 

การเทียบโอน 
- 
 

 

 

 

 

 

 

 



โครงสรางหลักสูตร 

หลักสูตร วิชาการทำน้ำพริกเพื่อการคา  จำนวน  40 ชั่วโมง   

ประกอบดวยเนื้อหา 4 เรื่อง   ดังนี้ 

 

ที่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1. 

 

ชองทางการ

ประกอบอาชีพ

การทำน้ำพริก

เพ่ือการคา 

 
 
 
 

 ๑. สามารถอธิบายชอง
ทางการประกอบอาชีพ
การทำน้ำพริกเพ่ือ
การคาได  
๒. อธิบายความเปนไป
ไดในการประกอบการ
ทำน้ำพริกเพ่ือการคา 
๓. บอกความสำคัญ
และประโยชน 
ชนิดของน้ำพริก 
๔. สามารถบอกแนว
ทางการประกอบอาชีพ
ได 
 
 
 
 
 
 

๑. ความสำคัญขอการ

ประกอบการทำน้ำพรกิ

เพ่ือการคา 

๒. ความรูเบื้องในการ

ประกอบการทำน้ำพรกิ

เพ่ือการคา 

๒.๑ ขอมูลที่เก่ียวของกับ

อาชีพจากความตองการ

ของตลาด 

๒.2 การลงทุน 

๒.3 กระบวนการผลิต 

การจัดหาวัสดุ อุปกรณ

และวัตถุดิบ 

๓. แหลงเรยีนรู/ภูมิปญญา

ทองถ่ิน 

๔. ทิศทางการประกอบ

อาชีพ 

 
 

๑. วิทยากรบรรยายให
ความรูของการทำ
น้ำพริกเพ่ือการคา 
๒. ศึกษาความรูเบ้ืองตน
ในการประกอบอาชีพ 
การทำน้ำพริกขอมูลท่ี
เก่ียวของอาชีพ จากผูรู
ผูประกอบการในชุมชน
ความตองการของตลาด 
การลงทุนและ
กระบวนการผลิต การ
จัดหาวัสดุ อุปกรณและ
วัตถุดิบ 
๓. ภูมิปญญาในทองถิ่น 
๔. วิทยากรกับผูเรียน
รวมกันวิเคราะหรูปแบบ 
วิธีการการประกอบ
อาชีพการทำน้ำพรกิ 
ผูเรียนที่จะนำไปสูการ
ปรกอบอาชีพท่ีเปนไป
ตามความพรอมและ
ศักยภาพของบุคคล 

2
ชั่วโมง 

 

2  การฝกการ
ปฏิบัติอาชีพการ
ทำน้ำพริกเพ่ือ
การคา 

๑.การเลือกวัตถุดิบ 
บอกวิธีและขั้นตอนการ
ฝกการปฏิบัติ ในการ
ทำน้ำพริกเพ่ือการคา 

๑.วิธีการในการทำน้ำพริก
เพ่ือการคา 
- ในการทำนำ้พริก 
น้ำพริกประเภท ตางๆ 
- น้ำพริกดำ 
- น้ำพริกผัดหมู 
- น้ำพริกปลายาง 
- น้ำพริกนรก 
- น้ำพริกปลาทู 
- น้ำพริกตาแดง 
- น้ำพริกปลาราบอง 
- น้ำพริกปลาราผัด 

๑. วิทยากรใหความรู 
วิธีการทำน้ำพริก การทำ
พริกปลายาง,การทำ
น้ำพริกปลาทู และ
น้ำพริกประเภทตางๆ 
2. การเลือกวัตถุดิบ
น้ำพริกแตประเภท 
2.1 วิทยากรอธิบายวัสดุ

,อุปกรณของน้ำพริกแต

ละประเภทโดยละเอียด 

2 
ชั่วโมง 

32 
ชั่วโมง 



 
 
 
 

2.2 วิทยากรอธิบายการ

เลือกวัสดุ วัตถุดิบในการ

ทำ 

2.3 วิทยากรอธิบาย

ขั้นตอนการทำน้ำพริก

และใหผูเรียนฝกปฏิบัติ

แตละข้ันตอน 

2.4 วิทยากรใหผูเรียน

ชิมรสชาดที่เปนรสชาด

ดั้งเดิม 

3. เตรียมบรรจุ

ผลิตภัณฑของน้ำพริก

ตางๆ 

3 การภบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ
กลุมการทำ
น้ำพริกเพ่ือ
การคา 

๑. สามารถบริหาร
จัดการกลุม 
ในการประกอบอาชีพ
การทำน้ำพริกเพ่ือ
การคา 
๒. สามารถทำเปน
อาชีพการผลิตการทำ
น้ำพริกเพ่ือการคา 
 
 
 
 
 
 
 
 

๑. การบริหารจัดการการ
ผลิตและ พัฒนารูปแบบ
บรรจุภัณฑ 
๒. บอกการวางแผนการ
ผลิตการใชนวัตกรรม และ
เทคโนโลยีการผูเรียน  
วิทยากร ครูเก่ียวกับการ
จัดการตลาด 
3. การประชาสัมพันธ 
สรางแบรนดโลโกเพ่ือเพ่ิม
มูลคา สัญญาลักษณะ
ชุมชน  สกร.ระดับอำเภอ
เมืองกำแพงเพชร 
4. การนำสินคาเขาสู
กระบวนการมาตรฐาน
สินคา 
5. การจำหนายผลิตภัณฑ 
6. การทำบัญชี รายรับ -
รายจาย 
7. การวางแผนการตลาด 
8. การเขาสูตลาดในตำบล 
/ จังหวัด 

๑. ใหผูเรียนสนทนา
แลกเปลี่ยนขอมูลความ
คิดเห็นเรื่องการบริหาร
จัดการการกลุม กลุมการ
ทำน้ำพริก 
- การตลาด 
- การขาย 
- บรรจุผลิตภัณฑของ
น้ำพริก 
- การประชาสัมพันธ 
การขยายการ
ประชาสัมพันธ ของกลุม
ดวย สงเสริมการขาย

ทางออนไลนและทาง 

facebook / เพจ 

2 
ชั่วโมง 

 

4. การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ
การทำน้ำพริก
เพ่ือการคา 

๑. สามารถบริหาร
จัดการควบคุมวางแผน
กระบวนการทำน้ำพริก 
๒. สามารถทำเปน
อาชีพการทำน้ำพริก
เพ่ือการคาได 

๑. การบริหารจัดการการ
ผลิตและพัฒนารูแบบ
ผลิตภัณฑการทำน้ำพริก
เพ่ือการคา 

๑. ใหผูเรียนสนทนา
แลกเปลี่ยนขอมูลความ
คิดเห็น เรื่องการบริหาร
กระบวนการกลุม 
2. การผลิต 
3. การบัญชี ตนทุน 

2 
ชั่วโมง 

 



 
 
 
 
 
 

๒. บอกการวางแผนการ
ผลิตการทำน้ำพริกเพื่อ
การคา 
๓. การจัดการตลาด 
๔. การประชาสัมพันธ 
สรางแบรนดโลโกเพื่อเพ่ิม
มูลคาของน้ำพริก 
๕.การนำสินคาเขาสู
กระบวนการมาตรฐาน
สินคา 
๖. การจำหนายผลิตภัณฑ 
๗.การทำบัญชี รายรับ -
รายจาย 
๘. การวางแผนการตลาด 

4. การตลาดและการ
จำหนาย 
5. สงเสรมิการขายทาง

ออนไลนและโดยผูเรยีน

สราง เพจ facebook 

โดยผูเรยีนเขาถึง Page

ของกลุม 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


