
ชือ่หลกัสตูรการแปรรปูกลวยอยางงาย (กลวยฉาบปรุงรส กลวยเบรกแตก) จำนวน  5  ชั่วโมง 

ศูนยสงเสริมการเรยีนรูระดบัอำเภอพรานกระตาย 

********************************* 

ความเปนมา 

  กลวยเปนผลไมที่คนไทยรูจักมานาน เปนผลไมที่ใหประโยชนมากมาย เปนผลใหมีการปลูกอยาง

แพรหลายทั่วทุกภาคของประเทศไทย บางปลูกไวกินภายในครัวเรือน บางปลูกไวขายทำเปนธุรกิจ สำหรับผูที่

บริโภคกลวยสวนใหญจะบรโิภคเปนผลสุกเพราะไดรสชาติของกลวยและวิตามินสูง ในชวงฤดูกลวยออกผลผลิต

จำนวนมากแลวไมมีวิธีถนอมอาหารก็จะทำใหเนาเสีย ดวยภูมิปญญาไทยทางพอคาแมคาสมัยกอน จึงไดเริ่มนำ

กลวยมาแปรรปู เชน นำกลวยมาทำเปนกลวยฉาบ กลวยทอด กลวยเชื่อมหรือกลวยกวน ซึ่งเปนวิธีถนอมอาหารไว

กินไดนานหลายเดือน 

ดังนั้น การประกอบอาชีพในปจจุบัน จึงไมไดมุงเนนเพียงรายไดหลักเพียงอยางเดียว  การสนับสนุนให

ประชาชนโดยทั่วไปมีอาชีพเสริมเพื่อเพิ่มพูนรายได ประชาชนในอำเภอพรานกระตาย ซึ่งสวนใหญประกอบอาชีพ

เกี่ยวของกับการเกษตร การทำเปนอาชีพหลักและมีการวางงานหลังจากเก็บเกี่ยวผลผลิต โครงการฝกอบรมและ

สงเสริมอาชีพใหแกประชาชน เยาวชนและผูที่สนใจโดยมุงพัฒนาดานคุณภาพชีวิต ที่มุงเนนสงเสริมสนับสนุนการ

จัดการศึกษาอบรมและการฝกอาชีพตามความเหมาะสมและความตองการของประชาชนในทองถิ่น เพื่อพัฒนา

รายไดของประชาชนโดยมีวัตถุประสงค  เพื่อเพิ่มพูน ความรู ทักษะ สรางความชำนาญและประสบการณดานการ

ประกอบอาชีพ รวมถึงเพื่อสรางรายไดและสรางประสบการณดานทักษะการฝกอาชีพ ซึ่งในครั้งนี้เปนการจัด

ฝกอบรมหลักสูตรระยะสั้น โดยการฝกอบรมครั ้งนี้ ได วิทยากรที่มีความรู ความสามารถ เต็มใจที่จะถายทอด

ประสบการณและเทคนิคตางๆ ใหแก ผู เขารับการฝกอบรม เพื ่อเปนการเพิ ่มรายได ลดรายจายแกตนเอง 

ครอบครัว ชุมชน ตามแนวเศรษฐกิจพอเพียงตอไป ดังนั้น สกร.ระดับอำเภอพรานกระตาย จึงไดจัดทำหลักสูตร

วิชาการทำกลวยฉาบปรงุรส  หลักสูตร 5 ชั่วโมง ดวยการรวมกลุมเพ่ือสรางอาชีพ สรางรายได ตอไป 

 

หลกัการของหลกัสูตร 

1.เพ่ือเผยแพรภูมิปญญาการทำกลวยฉาบและเห็นคุณคาของการทำกลวยฉาบ 

2.เพ่ือพัฒนาใหประชาชนเกิดความรูและทักษะอาชีพสามารถไปประกอบอาชีพหลักหรืออาชีพเสริมได 

3.เพ่ือใหประชาชนใชเวลาวางใหเกิดประโยชน กอใหเกิดความรักความสามัคคใีนชุมชน 

 



จุดมุงหมายของหลักสตูร 

 1.เพ่ือใหผูเรียนมีความรู ความเขาใจเก่ียวกับการทำกลวยฉาบ 

 2.เพ่ือใหผูเรียนมีรายไดเสริม 

 3.เพ่ือใหผูเรียนสามารถนำความรูไปปรับใชในชีวิตประจำวันและไปประกอบอาชีพเสริม 

กลุมเปาหมาย 

 กลุมเปาหมาย 

 ประชาชนทั่วไปในพ้ืนที่ตำบลพานกระตายและอำเภอพรานกระตาย 

ระยะเวลา 

 ภาคทฤษฎี 2    ชั่วโมง  

 ภาคปฏิบัติ 3    ชั่วโมง  

           รวมจำนวน 5    ชัว่โมง 

เนื้อหาหลักสตูร 

1. ความเปนมาและความสำคัญของการแปรรปูกลวยอยางงาย (กลวยฉาบปรุงรส กลวยเบรกแตก) 

 2. วัสดุ อุปกรณและการเลือกใช 

 3. ขั้นตอนการแปรรปูกลวยอยางงาย (กลวยฉาบปรุงรส กลวยเบรกแตก) 

 4. การปฏิบัตกิารแปรรูปกลวยอยางงาย (กลวยฉาบปรุงรส กลวยเบรกแตก) 

 5. การจัดหาหรือการบรรจุหีบหอ 

 6. การคิดคำนวนตนทุน กำไรจากการจำหนาย 

 

 

 

 

 



โครงสรางหลักสตูร 

ที ่ เรือ่ง จดุประสงคการเรยีนรู เนื้อหา การจดักระบวนการเรยีนรู จำนวนชัว่โมง 

ทฤษฎ ี ปฏบิัต ิ

1. ความเปนมาของการ

แปรรูปกลวยอยาง

งาย (กลวยฉาบปรงุ

รส กลวยเบรกแตก) 

- วัสดุ อุปกรณและ

การเลือกใช 
 

1. อธิบายความ

เปนมาของการแปรรูป

กลวยอยางงาย (กลวย

ฉาบปรุงรส กลวย

เบรกแตก) 

- วัสดุ อุปกรณและ

การเลือกใช 
 

1. ความเปนมา

การแปรรูปกลวย

อยางงาย (กลวย

ฉาบปรุงรส 

กลวยเบรกแตก) 

- วัสด ุอุปกรณ

และการเลือกใช 
 

1. วิทยากรอธิบายความเปนมา

การแปรรูปกลวยอยางงาย 

(กลวยฉาบปรุงรส กลวยเบรก

แตก) 

2 ใหผูเรียนเลือกใชวัสดอุุปกรณ 

1 ชม. 

 

- 
 

2 การปฏิบัตกิารแปร

รูปกลวยอยางงาย 

(กลวยฉาบปรุงรส 

กลวยเบรกแตก) 

อธิบายขั้นตอนการ

แปรรูปกลวยอยางงาย 

(กลวยฉาบปรุงรส 

กลวยเบรกแตก) 

ขั้นตอนการแปร

รูปกลวยอยาง

งาย (กลวยฉาบ

ปรุงรส กลวย

เบรกแตก) 

วิทยากรอธิบายการแปรรปู

กลวยอยางงาย (กลวยฉาบปรุง

รส กลวยเบรกแตก) 

 

- 1 ชม. 

4 การจัดหาหรือการ

บรรจุหีบหอ และ

การคิดตนทุน กำไร 

อธิบายการจัดหาหรือ

การบรรจุหีบหอได

อยางเหมาะสมและ

การคิดตนทุน กำไร

จากการจำหนาย  

การจัดหาหรือ

การบรรจุหีบหอ 

และ การคำนวน

ตนทุนกำไร 

1.วิทยากรอธิบายการจัดทำ/

จัดหาและเทคนิคของการทำ

บรรจุหีบหอ 

2.วิทยากรใหความรูเก่ียวกับ

วิธีการคดิตนทุน กำไร 
 

- 1 ชม. 

 

5. ชองทางการจัดการ

ตลาด และการคา                      

ขายออนไลน 

อธิบายชองทางการ

จัดการตลาด และ

การคา ขายออนไลน 

ชองทางการ

จัดการตลาด 

และการคา                      

ขายออนไลน 

วิทยากรและผูรับบริการรวมกัน

อภิปรายแลกเปลี่ยนเรียนรู

เก่ียวกับชองทางการจัดการ

ตลาด และการคา ขายออนไลน 

1 ชม. 

 

- 

 

 

 

 



การจดัการเรียนรู 

 การบรรยายใหความรู การสาธิต การลงมือปฏิบัติ การอภิปรายแลกเปลี่ยนประสบการณการเรียนรู 

ส่ือการเรยีนรู 

1. สื่อสิ่งพิมพ เชน หนังสือ ใบความรู แผนพับ 

2. สื่ออิเล็กทอนิกส สื่อออนไลน 

3. สื่อบุคคล เชน ผูรู ภูมิปญญา 

4. แหลงเรียนรูในชุมชน 

การวดัและประเมนิผล 

ประเมินความรูภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติจากการสอบถาม การสังเกต การมีสวนรวมและจากชิ้นงาน/

ผลงาน 

เกณฑการจบหลกัสตูร 

1.  มีเวลาเรียนและฝกปฏิบัติตามหลักสูตรไมนอยกวารอยละ 80  

2.  มีผลการประเมนิผานตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 80 

3.  มีชิ้นงาน/ผลงาน ผานหลกัเกณฑการประเมินตามมาตรฐานและคุณภาพ 

เอกสารหลกัฐานการศึกษา 

วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา 

การเทียบโอน 

เทียบโอนเปนรายวิชาเขาสูหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาข้ันพ้ืนฐาน  

 

 

 

 



ที ่ เรือ่ง จุดประสงคการเรยีนรู เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู 
เวลาชัว่โมง 

ทฤษฎี ปฏบิตัิ 

1 การแปรรูป

กลวยอยางงาย 

(กลวยฉาบปรุง

รส กลวยเบรก

แตก)  

 

 

จุดมุงหมาย 

 เพ่ือใหผูรับบริการมีคุณลักษณะดังนี้ 

1. มีความรูและทักษะในการประกอบอาชีพ

สามารถสรางรายได          

2. มีความรูความเขาใจในหลักสูตรการแปรรูป

กลวยอยางงาย (กลวยฉาบปรุงรส กลวยเบรก

แตก)  

3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 

 

 

1. ความเปนมาของการแปรรูปกลวย

อยางงาย (กลวยฉาบปรุงรส กลวยเบรก

แตก)  

- วัสดุ อุปกรณและการเลือกใช 

2. ขั้นตอนการแปรรูปกลวยอยางงาย 

(กลวยฉาบปรุงรส กลวยเบรกแตก)  

3. การจัดหาหรือการบรรจุหีบหอ และ

การคำนวนตนทุนกำไร 

4.ชองทางการจัดการตลาด และการคา 

ขายออนไลน 

 

 

1.วิทยากรอธิบายใหความรูเบ้ืองตน 

   - ขั้นตอนการเตรียมวัสดุอุปกรณ

และการเลือกใชวัสดุ 

   - การเลือกบรรจุภัณฑ 

2. วิทยากรอธิบายข้ันตอนการ          

ฝกทักษะและใหผูเรยีนฝกปฏิบัต ิ

   -  ขั้นตอนการเตรียมวัตุดิบในการ

ทำอาหาร 

   -  ขั้นตอนการเตรียมกลวย 

   -  ขั้นตอนการทอดกลวยและการ

ปรุงรส 

2 ชั่วโมง 3 ชั่วโมง 

โครงสรางหลักสตูร 



ที ่ เรือ่ง จุดประสงคการเรยีนรู เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู 
เวลาชัว่โมง 

ทฤษฎี ปฏบิตัิ 

3  วิทยากรและผูเรียนรวมกันสรุปองค

ความรูที่ไดและวิทยากรประเมินผล

การเรียนรูและ 

รวม 2 3 

              ........................................งานหลักสูตร                     …………………………..………ผูเห็นชอบหลักสูตร 

(นางสุกัญญา  นิลรัตน) (.........................................) 

งานการศึกษาตอเน่ือง ครูผูสอน/วิทยากร 

 

 

                        .........................................ผูเห็นชอบหลักสูตร 

 

      

         .....................................ผูอนุมัต ิ

      (นางสาวญาณฐณิษฐ  พุทธกุลหิรัญเมธา) (นายกำจร  หัดไทย) 

       หัวหนากลุมงานการศึกษานอกระบบฯ             ผูอำนวยการศูนยสงเสริมการเรียนรูระดับอำเภอพรานกระตาย 

โครงสรางหลักสตูร 



  

 

 


