
 
แบบเขียนหลักสูตรต่อเนือ่ง 

หลักสูตรอาชีพ การท าก๋วยเตี๋ยวหลอด จ านวน  6 ชัว่โมง 
ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอคลองขลุง 

 
ความเป็นมา 
 

กระทรวงศึกษาธิการ ได้ก าหนดนโยบายการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท า เพ่ือให้สถานศึกษา
ได้จัดการเรียนการสอนให้กับประชาชน เพ่ือเป็นทางเลือกอีกทางหนึ่งส าหรับประชาชนให้สามารถน าไปปฏิบัติ
ได้จริงและน าไปเป็นอาชีพเพ่ือรายได้ให้กับครอบครัวและชุมชนได้ 

 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอคลองขลุง เป็นหน่วยงานของรัฐที่มีหน้าที่จัดการศึกษานอกระบบ และ
การศึกษาตามอัธยาศัยให้กับประชาชนที่อยู่นอกระบบโรงเรียน ได้รับนโยบายดังกล่าวมาด าเนินการจัด
การศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าให้สอดคล้องกับวิถีชีวิตของชุมชน ที่มีบริบทในการด ารงชีวิตอันเป็น
องค์ประกอบส าคัญ เช่น สภาพภูมิประเทศ ภูมิอากาศ สภาพของพ้ืนที่ ศิลปวัฒนธรรมและทรัพยากรใน
ท้องถิ่น น ามาจัดหลักสูตรการเรียนการสอนในด้านอาชีพให้เข้ากับบริบทดังกล่าว โดยเน้นให้ผู้เรียนสามารถน า
ความรู้ปฏิบัติได้จริง ท าเป็นอาชีพได้ 
  

หลักสูตรอาชีพ การท าก๋วยเตี๋ยวหลอด เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถน าผลิตและจ าหน่าย น ามาเพ่ิม
มูลค่าได้ การจัดการหลักสูตรนี้จึงเน้นการที่ผู้เรียนได้เรียนรู้จากการฝึกปฏิบัติจากวิทยากร และการศึกษาดูงาน
เพ่ือให้เห็นช่องทางการเข้าสู่อาชีพได้ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอคลองขลุง จึงเล็งเห็นความส าคัญของอาชีพ
การแปรรูปผลิตภัณฑ์ จึงได้จัดท าหลักสูตร เพ่ือส่งเสริมสนับสนุนประชาชนที่สนใจ โดยมุ่งเน้นการปฏิบัติจริง 
เพ่ือพัฒนากระบวนการเรียนรู้ที่จะน าไปสู่การมีอาชีพต่อไป 
หลักการของหลักสูตร 
 1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ 5 ด้าน ได้แก่ ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่ ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและท าเล
ที่ตั้งของแต่ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนะธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภาพ
ของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่ 

2. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่า
เทียมกัน สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตส านึกความ
รับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม 

3. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการด าเนินงานการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าร่วมกับภาคี
เครือข่าย 
 4. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถน าไปประกอบอาชีพได้ให้
เกิดรายได้ที่มั่นคง มั่งค่ัง และยั่งยืนในอาชีพ 

แบบ กศ.ตน.15 
 



 5. ส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตรการศึกษาขั้นพ้ืนฐานพุทธศักราช 2551 
จุดมุ่งหมายของหลักสูตร 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนได้เรียนรู้ และปฏิบัติตามขั้นตอนการท าก๋วยเตี๋ยวหลอด ได้ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนน าความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพได้ 
3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 

 

สื่อการเรียนรู้ 
1. เอกสารประกอบการเรียนรู้ / ใบความรู้ การท าก๋วยเตี๋ยวหลอด  
2. ศึกษาจากภูมิปัญญาท้องถิ่น / สื่อบุคคล / สื่อจากอินเทอร์เน็ต/ วิทยากรผู้ช านาญด้านการท าก๋วยเตี๋ยว

หลอด  
3. การอภิปรายแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 
4. อุปกรณ์ประกอบการฝึกทักษะอาชีพ 
5. ฝึกปฏิบัติจริง 

การวัดผลประเมินผล 
1. สังเกตพฤติกรรมการเรียนรู้/การมีส่วนร่วม 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์     
การเรียนรู ้

เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1 - ส่วนผสม,

วัตถุดิบและการท า
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- ผู้เรียนสามารถ
บอกส่วนผสม
เครื่องปรุงและ
วัตถุดิบของการ
ท าก๋วยเตี๋ยว
หลอด  

- ส่วนผสมเครื่องปรุง
และวัตถุดิบของการ
ท าก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- ผู้เรียนแลกเปลี่ยน
ประสบการณ์ 
- วิทยากรอธิบาย
ส่วนผสมเครื่องปรุง
และวัตถุดิบของการ
ท าก๋วยเตี๋ยวหลอด  

30 นาท ี - 

2 - วิธีการท าน้ า
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- ผู้เรียนสามารถ
บอกวิธีการท าน้ า
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- การการท าน้ า
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- วิทยากรบอก
วิธีการการท าน้ า
ก๋วยเตี๋ยวหลอด และ
พร้อมสาธิต 

30 1 ชั่วโมง 

3 - วิธีและข้ันตอน
ในการเตรียมวัสดุ 

- บอกวิธีและ
ขั้นตอนในการ
เตรียมวัสดุ 

- วิธีและข้ันตอนใน
การเตรียมวัสดุ 

- วิทยากรอธิบายวิธี
และข้ันตอนในการ
เตรียมวัสดุและผัก
พร้อมฝึกปฏิบัติ 

30 นาท ี 30 นาท ี

4 - วิธีและข้ันตอน
ในการท า
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- บอกวิธีและ
ขั้นตอนในการท า
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- วิธีและข้ันตอนใน
การท าก๋วยเตี๋ยว
หลอด  

- วิทยากรอธิบาย
พร้อมฝึกปฏิบัติวิธี
และข้ันตอนในการ
ท าก๋วยเตี๋ยวหลอด  

30 นาท ี 30 นาท ี

5 - วิธีวธิีการห่อ
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- บอกวิธีการห่อ
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- วิธีการห่อก๋วยเตี๋ยว
หลอด  

- ฝึกปฏิบัติวิธีการห่อ
ก๋วยเตี๋ยวหลอด  

- 2 ชั่วโมง 



2. การสังเกตการณ์ปฏิบัติจริง 
3. กิจกรรมของกลุ่ม/ชิ้นงาน 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
1. ต้องมีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
3. มีผลงาน( ตามรายวิชาที่เรียน/ตามหลักสูตร)ที่ได้มาตรฐาน 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
แผนการจดัการเรียนรู้ 

วิทยากร...............................................................................................  
หลักสูตร......การท าก๋วยเตี๋ยวหลอด ......จ านวน ..........6...........ชั่วโมง (เรียนวันละ.....6......ชั่วโมง) 
ในวันที่.......................เดือน ...................... พ.ศ.................................เวลาเรียน.................................................. 
สถานที่จัดการเรียน...ณ .......................................................................................................................................  

วนั เดือน ป ี เวลา กระบวนการจดัการเรยีนรู้ หมายเหต ุ

............................... 08.00 น. – 15.00 น. 1. ช่องทางการประกอบอาชพี 

1.1  ศึกษาข้อมูลจากเอกสารสื่อของจริง  สื่อ

บุคคลในชุมชน  เพ่ือน าข้อมูลมาวิเคราะห์และ

ใช้ในการประกอบอาชีพที่มีความเป็นไปได้ใน

ชุมชน 

1.2 วิทยากรผู้สอน และผู้เรียนร่วมกัน

อภิปรายเกี่ยวกับทิศทางการประกอบอาชีพ    

ที่เหมาะสมกับตนเอง โดยค านึงศักยภาพ               

5 ด้านได้แก่ ศักยภาพทรัพยากรธรรมชาติใน

แต่ละพ้ืนที่  ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะ

ภูมิอากาศ  ศักยภาพของภูมิประเทศ และ

ท าเลที่ตั้งของแต่ละประเทศ  ศักยภาพของ

ศิลปะ วัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิตของแต่

ละพ้ืนที่และศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ใน

แต่ละพ้ืนที่ 

เรียนวันละ  6ชม. 

 2. ทกัษะการประกอบอาชพีการท ากว๋ยเตีย๋ว

หลอด  

2.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษาอุปกรณ์ในการก๋วยเตี๋ยว

หลอดพร้อมวิธีการท า และฝึกปฏิบัติ 

2.2  การออกแบบบรรจุภัณฑ์ 

 3. การบรหิารจดัการในการประกอบอาชีพ 

3.1  ด าเนินการตามกระบวนการจัดการตลาด     

เช่น การคิดต้นทุนการผลิต การก าหนดราคา

ขาย           

แบบ กศ.ตน.12 

 



3.2 การส่งเสริมการขายการกระจายสินค้าการ

ท าเพจเฟสบุ๊คขายสินค้าออนไลน์ 
 

 
 
 
 

ลงชื่อ..................................................วิทยากร 

 (.......................................................)   
 
 
 
 
 

 วันที่............................................................................  


