
ชื่อหลักสูตร วิชาการทำขนมชั้นแฟนซี  จำนวน 5 ชั่วโมง 

กลุมอาชีพคหกรรม 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมอืงกำแพงเพชร 

ความเปนมา 

ขนมชั้นเปนขนมไทยชนิดหนึ่งที่เปนเอกลักษณดานวัฒนธรรมประจำชาติไทย มีความละเอียดออนประณีต 

ในการเลือกสรรวัตถุดิบ วิธีการทำท่ีพิถีพิถันรสชาติอรอยหอมหวาน สีสันสวยงาม รูปลักษณชวนรับประทาน และเปน

ขนมที่มีความเกี่ยวของกับคนไทยมาแตอดีตจนถึงปจจุบันการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทยเปนอาชีพขนมไทย กลาวได

วามีอยูคูกับคนไทยมาชานาน เพราะเปนวัฒนธรรมอยางหนึ่งท่ีบงบอกวาคนไทยเปนคนมีลักษณะนิสัยอยางไรเนื่องดวย

ขนมไทยแตละชนิด ลวนมีเสนหมีรสชาติที่แตกตางกันออกไป แตแฝงไปดวยความละเมียดละไม ความวิจิตรบรรจงอยู

ในรูปลักษณกลิ่น รสของขนมท่ีสำคัญขนมไทยแสดงใหเห็นวาเปนคนใจเย็น รักสงบ มีฝมือเชิงศิลปะขนมธรรมดาๆ ดวย

แปง นำ้ตาล กะทิเปนสวนประกอบ สำคญัสามารถดัดแปลงเปนขนมหลายชนิดหนาตาแตกตางกัน 

ดังน้ัน ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมืองกำแพงเพชร ตองการสงเสริมใหประชาชนมีรายไดเสริมจากการทำ

ขนมชั้นแฟนซี ซึ่งเนนใหประชาชนนำความรูที่ไดรับไปประยุกตใชสรางสรรควิธีการทำไดหลากหลาย เนื่องจากการทำ

ขนมชั้นแฟนซี เปนขนมที่ไดรับความนิยมและมีตนทุนที่ไมสูงมากนักเหมาะกับนักขายรุนใหมที่มีทุนจำกัด ดังนั้น 

หลักสูตร ขนมชั้นแฟนซี จึงเปนอาชีพหนึ่งท่ีเปนชองทางในการประกอบอาชีพของผู 

ที่วางงาน และผูที่ตองการหารายไดเสริมใหกับครอบครัวได 
 

หลักการของหลักสูตร 

การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนาอาชีพเพื่อการมีงานทำ กำหนดหลักการไวดังนี้ 

1. เปนหลักสูตรที่เนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ 5 ดาน ไดแกศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพื้นที่ ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ตั้งของ 

แตละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพ้ืนท่ีและศักยภาพของทรัพยากรมนุษย

ในแตละพ้ืนที่ 

2. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรบัการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอยางมีคุณภาพทั่วถึงและเทาเทียมกัน 

สามารถสรางรายไดที่มั่นคง และเปนบุคคลที่มีวินัยเปยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรมมีจิตสำนึกความรับผิดชอบตอตนเอง 

ผูอื่น และสังคม 

3. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 

4. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพ่ือใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพใหเกิดรายไดที่

มั่นคง มั่งคั่ง และยังยืนในอาชีพสงเสริมใหมีการเทียบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตรการศึกษาข้ันพ้ืนฐาน 

 

จุดมุงหมาย 

1.เพ่ือใหผูเรยีนมีความรู มีทักษะ ในการทำขนมชั้นเปนอาชีพได 
2.เพ่ือทำเปนอาชีพ และสรางรายได 
 

เปาหมายมี 2 กลุมเปาหมาย คอื 
1. ผูที่ไมมีอาชีพ 
2. ผูที่มีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

 



ระยะเวลา 

จำนวน 5ชั่วโมง 

ภาคทฤษฎี 2ชั่วโมง 

ภาคปฏิบัติ 3ชั่วโมง 

 

โครงสรางหลักสูตร 

 1.ชองทางการประกอบอาชีพการทำขนมชั้นแฟนซีจำนวน 1 ชั่วโมง 
 2.ทักษะการประกอบอาชีพการทำขนมชั้นแฟนซีจำนวน 3 ชั่วโมง 

3.การบริหารจัดการประกอบอาชีพการทำขนมชั้นแฟนซี    จำนวน 1 ชัว่โมง 
 

การจัดกระบวนการเรียนรู 
- ศึกษาขอมูลจากเอกสาร /ภูมิปญญา 
- การศกึษาดูงานจากแหลงเรียนรู 
- แลกเปลี่ยนเรียนรู 
- ฝกปฏิบัติจริง 

 

สื่อการเรียนรู  

 1. เอกสารประกอบการเรียนรู/ใบความรู   

 2. ศึกษาจากภูมิปญญาทองถ่ิน/สื่อบุคคล/สื่อจากอินเตอรเน็ต/วิทยากรผูชำนาญ 

          3. การอภิปรายแลกเปลี่ยนเรยีนรู 

          4. อุปกรณประกอบการฝกทักษะอาชีพ 

          5. ฝกปฏิบัติจริง 

การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหวางเรียนจากการปฏิบัติ ไดผลงานท่ีมีคุณภาพสามารถสรางรายได และจบหลักสูตร 

 

เกณฑการจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนไมนอยกวารอยละ 80  
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60  
3. ไดชิ้นงานที่มีคณุภาพเพียงพอที่จะสามารถนำไปจัดจำหนายได 

 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 

1. ทะเบียนคมุ 
2. หลักฐานการประเมินผล 
 

การเทียบโอน 
- 
 

 

 



โครงสรางหลักสูตร 

ที่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. 

 

ชองทางการ
ประกอบอาชีพ 
 

1.1 บอกความ 
สำคัญของการ
ประกอบอาชีพ 
การทำขนมชั้นแฟนซี
ได 
1.2 บอกความเปนไป
ไดในอาชีพการทำขนม
ชั้นแฟนซี ได 
1.3 บอกทศิทาง 
การประกอบอาชีพได 

1.1 ความสำคัญของ 
การประกอบอาชีพ 
การทำขนมชั้นแฟนซี 
1.2 ความเปนไปไดใน
การประกอบอาชีพ 
1.3 ทิศทางการ
ประกอบอาชีพ 

1.1 วิทยากรอธิบาย
ความสำคัญของการ
ประกอบอาชีพการ 
ทำขนมชั้นแฟนซีและ
ศึกษาความรูจากแผนพับ 
1.2 วิทยากรอธิบายความ
เปนไปไดในการประกอบ
อาชีพความเปนไปไดใน
การประกอบอาชีพ 
1.2 วิทยากรผูสอนและ

ผูเรียนรวมกัน
อภิปรายเกี่ยวกับทิศ
ทางการประกอบ
อาชีพ ที่เหมาะสมกับ
ในการประกอบอาชีพ
ในชุมชน 
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2 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ
การทำขนมชั้น
แฟนซี 

2.1บอกอุปกรณ 
การทำขนมชั้นแฟนซี 
2.2 บอกวิธีการทำ
ขนมชั้นแฟนซี  
พรอมลงมอืปฏิบัติ 

2.1 อุปกรณในการ 
ทำขนมชั้นแฟนซี 
2.2 วธิีการทำขนมชั้น
แฟนซี 

2.1 วิทยากรอธิบายให
ผูเรียนศึกษาอุปกรณใน
การทำขนมชั้นแฟนซี 2.2 
วิทยากรอธิบาย 
วิธีทำพรอมฝกปฏิบัติการ
ทำขนมชั้นแฟนซี 
2.2.1 ขั้นตอนการทำขนม
ชั้นแฟนซี 
2.2.2 เทคนิคในการทำ
ขนมชั้นแฟนซี 
2.2.3 การบรรจุภัณฑ
ขนมชั้นแฟนซีเพ่ือ
จำหนาย 
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3 การบริหาร
จัดการประกอบ
อาชีพ 

3.1 การสำรวจและ
ศึกษาแหลงวัสดุ 
อุปกรณของแหลง
ทรัพยากร 
3.2 สามารถคิดตนทุน

3.1 สำรวจและศึกษา
แหลงวัสดุ อุปกรณ 
ของแหลงทรัพยากร 
3.2 ดำเนินการตาม
กระบวนการจัดการ

3.1 วิทยากรอธิบาย 
แหลงวัสดุ อุปกรณ ของ
แหลงทรัพยากร 3.2 
วิทยากรอธิบายการจัดการ
ตลาด เชน การคิดตนทุน
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การผลิต การกำหนด
ราคาขาย การสงเสริม
การขายการกระจาย
สินคาได 

ตลาดเชน การคิดตนทุน
การผลิตการกำหนด
ราคาขาย การสงเสริม
การขาย การกระจาย
สินคา 

การผลิต การกำหนดราคา
ขาย  
การสงเสริมการขาย  
การกระจายสินคาพรอม
แลกเปลี่ยนความรูรวมกัน
กับวิทยากร 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 


