
 
 

หลักสตูรลอดชองไทย จำนวน 6 ชั่วโมง 
ศูนยสงเสริมการเรียนรูระดบัอำเภอลานกระบือ 

 

ความเปนมา 
 จากแนวทางการดำเนินงานโครงการศูนยฝกอาชีพชุมชน ประจำปงบประมาณ 2567 ของกรมสงเสริมการ

เรียนรู กระทรวงศึกษาธิการ ไดใหความสำคัญกับการจัดกิจกรรมฝกอาชีพใหกับประชาชนระดับฐานรากท่ีอาศัยอยู

ในระดับตำบล โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือใหประชาชนไดรับการพัฒนาสมรรถนะและทักษะในการประกอบอาชีพเพ่ือ

การมีรายได มีคุณภาพชีวิตท่ีดี เพ่ือใหผูผานการฝกอาชีพไดรับความรูนำไปประกอบอาชีพ สรางอาชีพ พัฒนา

อาชีพ เพ่ิมรายได มีคุณภาพชีวิตท่ีดี ตอยอดภูมิปญญาทองถ่ิน สรางมูลคาเพ่ิม และพัฒนาสูวิสาหกิจชุมชน เนน

หลักสูตรการพัฒนาอาชีพ up – skill re – skill และ new – skill ท่ีสอดคลองกับความตองการของผูเรียนและ

ตลาดแรงงาน0 

 “ลอดชองไทย” เปนขนมไทยโบราณแทดั้งเดิม ท่ีสมัยกอนเรียกวา นกปลอย ทำจากแปงดวยการบีบใหน้ำ

แปงลอดชองวงกลมตกลงในน้ำรอน จนไดกอนแปงสุกท่ีมีลักษณะเปนเสนสั้น ๆ ยาว 2–2.5 นิ้ว ท่ีใหเนื้อนุม นิยม

ทำท้ังสีขาว และสีเขียว กอนรับประทนจะใชน้ำกะทิ และน้ำเชื่อมผสม ลอดชองมีประวัติความเปนมาตั้งแตสมัย

โบราณ มีการคนพบการจารึกท่ีเก่ียวของกับลอดชอง เชื่อวาศิลาจารึกดังกลาวนาจะอยูในสมัยของสมเด็จพระนารา

ยมหาราช ในชวงป 2215 – 2220 ไดกลาวถึงขนมไทยท่ีนิยมรับประทาน 4 ชนิด ไดแก 1. ไขกบ ซ่ึงก็คือ เมล็ด

แมงลัก 2. นกปลอย ซ่ึงก็คือ ลอดชอง 3. บัวลอย ซ่ึงก็คือ ขาวตอก และ 4. อายตื้อ ก็คือขาวเหนียว หรือท่ีเรียกใน

สมัยนั้นวา ประเพณี 4 ถวย ขนมลอดชองไทย เปนขนมหวานท่ีมีรสชาติหวาน หอม อรอย สามารถทำกิน หรือทำ

ขายสรางอาชีพได เพ่ือเปนการพัฒนาอาชีพ สรางรายไดเสริม และรายไดท่ีม่ันคงใหแกผูเรียน ศูนยสงเสริมการ

เรียนรูอำเภอลานกระบือ ไดพัฒนาหลักสูตรลอดชองไทย จำนวน 6 ชั่วโมง เพ่ือใชจัดกิจกรรมพัฒนาความรู 

ความสามารถ และทักษะในการประกอบอาชีพใหกับผูท่ีสนใจท่ัวไป ไดนำไปประยุกตใชในการดำเนินชีวิต หรือ

นำไปประกอบอาชีพสรางรายไดใหกับตนเองและครอบครัว 

หลักการของหลักสูตร 
 1. เปนหลักสูตรทองถ่ินท่ีเปดโอกาสใหผูรูหรือภูมิปญญาในทองถ่ิน เขามามีสวนรวมเปนวิทยากรจัดการ

เรียนการสอน และสงเสริมใหหนวยงานภาคีเครือขายบูรณาการความรวมมือจัดกิจกรรมกับสถานศึกษา 

 2. เปนหลักสูตรท่ีสงเสริมใหผูดอย พลาด ขาดโอกาสใหไดรับการพัฒนาสมรรถนะและทักษะในการ

ประกอบอาชีพ มีคุณภาพชีวิตท่ีดี มีรายได ตลอดจนนำความรูท่ีไดไปประยุกตใชในการดำรงชีวิต 

 3. เปนหลักสูตรท่ีมุงเนนใหผูผานการฝกอาชีพไดรับความรูนำไปประกอบอาชีพ สรางอาชีพ พัฒนาอาชีพ 

เพ่ิมรายได มีคุณภาพชีวิตท่ีดี ตอยอดภูมิปญญาทองถ่ิน สรางมูลคาเพ่ิม และพัฒนาสูวิสาหกิจชุมชน 

จุดมุงหมาย  เพ่ือใหผูรับบริการ 
 1. มีความรู ความเขาใจเก่ียวกับการทำลอดชองไทย 

 2. มีทักษะเก่ียวกับการทำลอดชองไทย 

 3. มีเจตคติท่ีดีและมีคุณธรรมในการประกอบอาชีพ 

 /กลุมเปาหมาย... 

แบบ กศ.ตน.15 
 



 
 
กลุมเปาหมาย  
 1. ประชาชนทุกชวงวัย  กลุมวัยแรงงาน  กลุมผูพิการ  หรือกลุมเปาหมายตามนโยบายของรัฐบาล  เชน   

กลุมเยาวชนนอกระบบ กลุมเปาหมายในเรือนจำ ทหารกองประจำการ และผูถือบัตรสวัสดิการแหงรัฐ ฯลฯ 

2. ผูท่ีไมมีอาชีพ ผูท่ีมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

ระยะเวลา 
 จำนวน 6  ชั่วโมง 

 1. ภาคทฤษฎี  2  ชั่วโมง 

 2. ภาคปฏิบัติ  4  ชั่วโมง 

โครงสรางหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง 
จุดประสงค 
การเรียนรู 

เนื้อหา 
การจัด 

กระบวนการเรียนรู 
จำนวนช่ัวโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1 ความรูเบื้องตน 

เก่ียวกับลอดชองไทย 

1. บอกความเปนมา 

เบื้องตนของลอดชองไทย 

ได 

2. บอกคุณคาทาง 

โภชนาการของลอดชอง 

ไทยได 

1. ความเปนมาเบื้องตน 

ของลอดชองไทย 

2. คุณคาทางโภชนาการ 

ของลอดชองไทย 

1. วิทยากรอธิบายความ

เปนมาเบื้องตนและ
คุณคาทางโภชนาการ
ของลอดชองไทย 
2. ใหผูเรียนศึกษา

เพ่ิมเติมจากเอกสาร/ 
ใบความรู/ สื่อ Internet 
3. ผูเรียนแลกเปลี่ยน

เรียนรูเก่ียวกับความ
เปนมาเบื้องตนและ 
คุณคาทางโภชนาการ
ของลอดชองไทย 

30 

นาที 

 

2 วัสดุ อุปกรณและ

การเลือกใช 

บอกวัสด ุอุปกรณและ 

เลือกใชไดอยางเหมาะสม 

การเตรียมวัสดุ 

อุปกรณ และการเลือกใช 

1. วิทยากรอธิบายวัสด ุ

อุปกรณ การเลือกใชและ 

แหลงจำหนาย 

2. จัดใหผูเรียนเลือกใช 

วัสดุ/ อุปกรณในการทำ 
ลอดชองไทย 

30 

นาที 

 

3 การทำลอดชองไทย

และการบรรจุภัณฑ 

1. อธิบายหลักการเลือก 

วัตถุดิบทำลอดชองไทยได 

2. อธิบายข้ันตอนการทำ 

ลอดชองไทยได 

 

1. การเลือกวัตถุดิบทำ 

ลอดชองไทย 

2. การทำลอดชองไทย 

   - การเตรียมสวนผสม 

และการกวนแปง 

1. วิทยากรอธิบาย 

หลักการเลือกวัตถุดิบ 

และจัดใหผูเรียนฝก 

ทักษะการเลือกวัตถุดิบ 

ทำลอดชองไทย 

30 

นาที 

3 

ชั่วโมง 
30 

นาที 

 
/การบริหารจัดการในอาชีพ... 



 
 
โครงสรางหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง 
จุดประสงค 
การเรียนรู 

เนื้อหา 
การจัด 

กระบวนการเรียนรู 
จำนวนช่ัวโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

  3. บอกหลักการเลือก 

บรรจุภัณฑท่ีเหมาะสมได 

4. สามารถออกแบบโลโก 

บรรจุภัณฑท่ีเหมาะสมได 

   - การบีบตัวแปง 

ลอดชองไทย 

   - การทำน้ำกะทิ 

ลอดชองไทย 

3. การบรรจุภัณฑและ 

การเลือกบรรจุภัณฑท่ี 

เหมาะสม 

4. การออกแบบโลโก 

บรรจุภัณฑสินคา 

   - การออกแบบโลโก 

สินคาดวย Canva 

2. วิทยากรอธิบายและ 

สาธิตข้ันตอนการทำ 

ลอดชองไทย 

3. จัดใหผูเรียนฝกทักษะ 

ทำลอดชองไทย 

4. วิทยากรอธิบายและ 

สาธิตข้ันตอนการ 

บรรจุภัณฑลอดชองไทย 

5. วิทยากรอธิบาย 

วิธีการออกแบบโลโก 

สินคาดวย Canva 

6. ใหผูเรียนฝกทักษะ 

การออกแบบโลโกสินคา 

ดวย Canva 

7. วิทยากรประเมิน 

ผลงานและบันทึกผล 

  

4 การบริหารจัดการ 

ในอาชีพ 

1. คิดราคาตนทุนการผลิต 

และการกำหนดราคา 

2. บอกวิธีสงเสริมการขาย 

1. การคิดราคาตนทุน 

การผลิตและการกำหนด 

ราคา 

2. การสงเสริมการขาย 

   - การขายตรง/ 

การขายออนไลน 

   - การเพ่ิมมูลคาสินคา 

1. วิทยากรอธิบายและ 

สาธิตการคิดราคาตนทุน 

และการกำหนดราคา 

2. ผูเรียนฝกปฏิบัติการ 

คิดราคาตนทุน/ การ 

วิเคราะหจุดคุมทุน 

3. วิทยากรและผูเรียน 

แลกเปลี่ยนขอมูลความ 

คิดเห็นเก่ียวกับการ 

สงเสริมการขาย 

30 

นาที 

30 

นาที 

ส่ือและแหลงเรียนรู 
 1. สื่อสิ่งพิมพ เชน หนังสือ ใบความรู แผนพับ 

 2. สื่ออิเล็กทรอนิกสตาง ๆ 

 3. สื่อบุคคล เชน ผูรู ภูมิปญญา ปราชญชาวบาน 

 4. แหลงเรียนรูในชุมชน/สถานประกอบการ 

 

/การวัดผลและประมินผล... 



 
 
การวัดผลและประเมินผล 
 - การประเมินความรูภาคทฤษฎีและปฏิบัติ โดยการสอบถาม การทดสอบ การสังเกต ระหวางเรียนและ

ประเมินผลกอนจบหลักสูตร 

เกณฑการจบหลักสูตร 
 1. มีเวลาเรียนและฝกปฏิบัติตามหลักสูตรไมนอยกวารอยละ 80  

 2. มีผลการประเมินผานตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60 

 3. มีชิ้นงาน/ผลงาน ผานเกณฑการประเมินตามมาตรฐานและคุณภาพ 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
 - วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา  

การเทียบโอน 
 - 


