
โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน หลักสูตรการทำขนมครองแครง 

จำนวน 6 ช่ัวโมง 

กลุ่มวิชาพาณชิยกรรมและการบรกิาร 

ความเป็นมา 

          ขนมไทยเป็นขนมที่มีเอกลักษณ์เฉพาะตัว ด้วยรสชาติ และรูปลักษณ์ อย่างไรก็ดี เมื่อยุคสมัย

เปลี่ยนแปลงไป การปรบัเปลี่ยนหน้าตาให้ดสูากล จึงมีความจำเป็นอย่างยิ่งในการค้าขายในสมัยนี้ ฉะนั้น จงึมี

ขนมไทยหน้าตาใหม่ ๆ เกิดข้ึนมากมายแต่ยังคงไว้ซึ่งรสชาติความเป็นไทยเหมือนเดิม อย่าง“ขนมครองแครง” 

ขนมครองแครงประยุกต์ เป็นขนมไทยโบราณทีม่ีมาต้ังแต่ด้ังเดิม ซึ่งมีวิธีการทำไม่ยุ่งยากเลยขนมครองแครง

กรอบ เป็นขนมไทยโบราณ ที่มลีักษณะเป็นแบบแหง้โดยการเอาไปทอดจนกรอบ มีส่วนผสมหลักคือ แป้งสาลี 

ไข่ กะทิ เกลือ น้ำตาล น้ำมันพืช กระเทียม พริกไทยและรากผักชีประเภทของขนมครองแครงกรอบ ที่นิยมทำ

ในปัจจบุันมี 2 ชนิดคือ ที่มีลักษณะ เป็นแผ่นพื้นผิวเป็นซี่ๆ เป็นเกรียวคล้ายก้นหอย (ในสมัยก่อนจะใช้กาบ

หอยแครงเป็นตัวพิมพ์กดทบัแป้งให้เป็นรอยเส้นตามรปูของเปลือกหอย แต่ปจัจบุันใช้แม่พิมพท์ี่เป็นไม้เจาะเป็น

ร่องๆ) หรือเป็นแผ่นสี่เหลี่ยมบางเคลอืบน้ำตาลเหนียวข้น ทั้งนี้ข้ึนอยู่กับผู้ทำ และแต่ละสูตร แต่ส่วนผสม

หลักๆ แล้วจะมีเหมือนกัน แล้วนำไปทอดในน้ำมันร้อนๆ แลว้ทิ้งไว้ให้กรอบแล้วนำไปฉาบด้วยน้ําตาลที่ผสม

กระเทียมรากผักชีพริกไทยและเกลือทีเ่ค่ียวจนเหนียวข้นรสชาติของขนมครองแครงจะพิเศษกว่าขนมไทยอื่นๆ

เพราะมีรสเผ็ดเล็กน้อยจาก พรกิไทย และมกีลิ่นหอมของกระเทียม กบัรากผักชีอีกด้วย 

หลักการของหลักสูตร 

         1. เป็นหลักสูตรที่ตอบสนองความต้องการเรียนรู้ของประชาชนในเรื่องการทำขนมครองแครง เพือ่การ 

ประกอบอาชีพและสร้างรายได้เสริม 

         2. เน้นการปฏิบัติใหเ้ป็นผลงาน เพื่อสอดคลอ้งกบัความต้องการของตลาด 

         3. มุ่งให้ผู้เรียนประกอบอาชีพได้จริงหลงัจบหลักสูตร 

จุดมุ่งหมายของหลักสูตร 

         1. เพื่อเพิ่มพูนความรูป้ระสบการณ์และทกัษะด้านการทำขนมครองแครง 

         2. เพื่อใหผู้้เรียนสามารถนำความรู้ไปประกอบอาชีพสร้างรายได้ 

         3. เพื่อใหผู้้เรียนสามารถนำไปใช้ในชีวิตประจำวันได้ 

         4. เพื่อใหผู้้เรียนสามารถนำความรูท้ี่ได้พัฒนาตนเอง พัฒนางานให้ดีย่ิงข้ึน 

กลุ่มเป้าหมาย 

       1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 

       2. ผู้ที่ไม่มีอาชีพและต้องการพฒันาอาชีพ 

       3. ผู้ที่ต้องการทำเป็นอาชีพเสริม 

แบบ พต. 3 

 



ระยะเวลา จำนวน 6 ช่ัวโมง 

       ภาคทฤษฎี จำนวน 1 ช่ัวโมง 

       ภาคปฏิบัติ จำนวน 5 ช่ัวโมง 

โครงสร้างหลักสูตร 

      1. ช่องทางการประกอบอาชีพการทำขนมครองแครง 

      1.1 ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการทำขนมครองแครง 

      1.2 ความเป็นไปได้ของการประกอบอาชีพ 

      1.2.1 ความต้องการของตลาด 

      1.2.2 การจัดหาวัสดุอปุกรณ์ 

      1.2.3 การเลือกทำเลที่ตัง้ 

      1.2.4 ผลตอบแทนที่ได้รับ 

      1.3 แหล่งเรียนรู ้

      1.4 ทิศทางการประกอบอาชีพ 

2. ทักษะการประกอบอาชีพการทำขนมครองแครง 

      2.1 การเตรียมเครื่องมือวัสดอุุปกรณ์ในการทำขนมครองแครง 

      2.2 สัดส่วนการผสมแป้ง น้ำตาลทีเ่หมาะสม 

      2.3 การผสมแป้ง การทำน้ำเช่ือมขนมครองแครงการตกแต่งให้สวยงาม 

3. การบรหิารจัดการอาชีพการการทำขนมครองแครง 

       3.1 การควบคุมคุณภาพและการลดต้นทุนการผลิตได ้

       3.2 การจัดการการตลาดได้แก่การจัดทำฐานข้อมูลลูกค้า/คู่แข่งทางการตลาด 

       3.3 การประชาสัมพันธ์ 

       3.4 การสง่เสริมการขายและการบรกิารและการขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์ได้ 

4. โครงการประกอบอาชีพการทำขนมครองแครง 

        4.1 ความสำคัญของโครงการอาชีพ 

        4.2 ประโยชน์ของโครงการอาชีพ 

        4.3 องค์ประกอบของโครงการอาชีพ 

        4.4 การเขียนโครงการอาชีพ 

        4.5 การประเมินการเหมาะสมและสอดคล้องของโครงการอาชีพ 

 

 



รายละเอียดโครงสร้างโครงการพฒันาอาชีพชุมชน หลักสูตรการทำขนมครองแครงจำนวน 6 ช่ัวโมง 

ที เรื่อง จุดประสงค์การ เรียนรู ้ เนื้อหา การจัด กระบวนการ
เรียนรู ้

จำนวนช่ัวโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1 ช่องทางการ ประกอบอาชีพ
การ ทำขนมครองแครง 

1. ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกบัการทำ 
ขนมครองแครง  
2. การทำปลอกขนมครองแครง 
ถูกต้อง  
3. วิธีรักษาผลิตภัณฑ์ให้รปูทรง 
สวยงาม  
4. ประโยชน์ของผลิตภัณฑ 

1. ความสำคัญของการ
ประกอบอาชีพ  
2. ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพ  
3. ทิศทางการประกอบอาชีพ
การทำขนม ครองแครง  
4. การศึกษาแหลง่เรียนรูท้ี่
เกี่ยวข้องกบั การประกอบ
อาชีพการทำขนมครองแครง 

1. ใหผู้้เรียนศึกษาข้อมูล
จากเอกสาร สื่อของจริง 
สื่อ บุคคลในชุมชน สถาน
ประกอบการ  
2. ใหผู้้เรียนตัดสินใจ
เลือกประกอบอาชีพโดย
ใช้ กระบวนการคิดเป็น
และมีความเป็นไปได้ตาม
ศักยภาพ  
3. ด้าน ได้แก่ศักยภาพ
ด้านทรัพยากรธรรมชาติ
ในแต่ละ พื้นที่ศักยภาพ
ของพื้นที่ตามลักษณะ
ภูมิอากาศศักยภาพ ของ
ภูมิประเทศและทำเลที่ตัง้
ศักยภาพของ 
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ศิลปวัฒนธรรม ประเพณี
และวิถีชีวิตของพื้นที 

2 ทักษะการประกอบ อาชีพ
การทำขนม ครองแครง 

1.เพื่อใหผู้้เรียนมีความรู้และ 
สามารถเตรียมเครื่องมือ วัสด ุ
อุปกรณ์วิธีการทำขนมครองแครง 
1.1 ข้ันเตรียมอุปกรณ์การทำ ขนม
ครองแครง  
- แป้งมันสำปะหลัง 
- แป้งข้าวเจ้า  
- แป้งท้าวยายม่อม 
- เกลือ น้ำตาล  
- มีด กรรไกร 
2. สามารถอธิบายและสาธิตการ 
การทำขนมครองแครงได้  
3. สามารถประยุกตร์ูปแบบต่างๆ
ที่ สามารถนำไปใช้ได้อย่าง
เหมาะสม 

1.การเตรียมเครื่องมือวัสดุ
อุปกรณ์ในการ การทำขนม
ครองแครง  
1.1 การเตรียมเครือ่งมอื
อุปกรณ์ 
1.2 การ เลือกอุปกรณ์สำหรบั
การทำขนม ครองแครง  
2.ขั้นตอนในการฝกึปฏิบัติการ
ทำขนม ครองแครง  
2.1การเตรียมแปง้ทำขนม
ครองแครง  
2.2 การทำใส้ขนม 
2.3 การห่อใส้ขนมด้วยแป้ง  
3. การห่อขนมให้มรีูปทรงที่
สวยงาม น่ารบัประทาน 

1. วิทยากรอธิบายความรู้
การเตรียมเครื่องมือ วัสดุ 
อุปกรณ์ในการทำขนม
ครองแครง 
- การเตรียมเครื่องมือ 
และการติดตัง้วิทยากรให้
ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการติดตั้ง
และ ใช้การทำขนม
ครองแครง ผู้เรียน  
1.1 ฝึกปฏิบัต ิ 
1.2 จดบันทึกผลการ
เรียนรู้และแลกเปลี่ยน 
เรียนรู้นำเสนอผลงาน  
1.3 สรุปองค์ความรู้เพื่อ
การพัฒนาตอ่ยอด 

15 นาที 2 ช่ัวโมง 

3 การบริหารจัดการใน การ
ประกอบอาชีพ การทำขนม 
ครองแครง 

1. สามารถบริหารจัดการอาชีพ 
การการทำขนมครองแครงได้แก ่
การควบคุมคุณภาพและการลด 
ต้นทุนการผลิตได้  

1. การบรหิารจัดการอาชีพการ
การทำ ขนมครองแครง  
1.1 การดูแลรกัษาคุณภาพ
ปริมาณขนม  

1. วิทยากรอธิบายและ
สาธิตเกี่ยวกับการการทำ
ขนม ครองแครงและ
อุปกรณ์ต่างๆ  
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2. สามารถจัดการการตลาดได้แก ่
การจัดทำฐานข้อมลูลูกค้า/คู่แข่ง 
ทางการตลาดการประชาสัมพันธ์ 
การสง่เสรมิการขายและการ
บริการ และการขอมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ได 

1.2 การลดต้นทุนในการผลิต 
1.3 การเพิ่มมูลค่าสินค้าเช่น
การแปร รูปการออกแบบการ
ประยุกต์ใช้  
2. จัดการการตลาด  
2.1 ทำฐานข้อมูลลกูค้าที่ใช้
บริการ/คู่แข่ง ทางการตลาด  
2.2 ประชาสัมพันธ์  
2.3 ส่งเสรมิการขายและการ
บริการ  
2.4 การขอมาตรฐานผลิตภัณฑ ์

2. ผู้เรียนฝึกการทำขนม
ครองแครง  
3. วิทยากรประเมินผล
การทำขนมครองแครง 
การใช้เครื่องมือ และ
อุปกรณ์ต่างๆ  

4 โครงการประกอบ อาชีพ การ
ทำขนม ครองแครง 

1. บอกความสำคัญของโครงการ 
อาชีพได ้ 
2. บอกประโยชน์ของโครงการ 
อาชีพได ้ 
3. บอกองค์ประกอบของโครงการ 
อาชีพได ้
4. อธิบายความหมายของ 
องค์ประกอบของโครงการอาชีพได้ 
5. อธิบายลักษณะการเขียนที่ดี
ของ องค์ประกอบของโครงการ

1. ความสำคัญของโครงการ
อาชีพ  
2. ประโยชน์ของโครงการ
อาชีพ 3. องค์ประกอบของ
โครงการอาชีพ  
4. การเขียนโครงการอาชีพ  
5. การประเมินการเหมาะสม
และ สอดคลอ้งของโครงการ
อาชีพ 

1. จัดให้ผูเ้รียนศึกษา
เนื้อหาจากใบความรู้ 
เรื่อง ความสำคัญของ
โครงการอาชีพประโยชน์
ของโครงการ อาชีพ
องค์ประกอบ ของ
โครงการอาชีพ แล้วจัด
กิจกรรม การสนทนา
แลกเปลี่ยนข้อมูลความ
คิดเห็น เพื่อสร้าง แนวคิด
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อาชีพได้ 6. เขียนโครงการใน แต่
ละองค์ประกอบให้เหมาะสม และ
ถูกต้องได้  
7. ตรวจสอบความเหมาะสมและ 
สอดคล้องของโครงการอาชีพได 

ในการดำเนินกจิกรรมการ
เรียนรู ้
2. จัดให้ผูเ้รียนศึกษา
สาระข้อมูลจากใบความรู้
เรื่อง ตัวอย่างการเขียน
โครงการอาชีพที่ดี 
เหมาะสม และ ถูกตอ้ง 
พร้อมการจัดอภิปราย 
เพื่อสรุปแนวคิดเป็น 
แนวทางในการเขียน
โครงการอาชีพที่ดี 
เหมาะสม และ ถูกตอ้ง  
3. จัดให้ผูเ้รียนปฏิบัติ 
การเขียนโครงการอาชีพ  
4. กำหนดให้ผูเ้รียนฝึก
ปฏิบัติการประเมินความ 
เหมาะสมและสอดคล้อง
ของโครงการอาชีพ  

 

 



 



กระบวนการจัดการเรียนรู ้

      1. ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร/ภูมิปญัญา 

      2. อบรมให้ความรู ้

      3. แลกเปลี่ยนเรียนรู ้

      4. เรียนรู้ด้วยตนเอง 

      5. ฝึกปฏิบัติจริง 

      6. ติดตามประเมินผลและรายงาน 

สื่อการเรียนรู้  

      1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การตัดเย็บด้วยมือ 

      2. สื่อบุคคล/ภูมิปญัญา/วิทยากร 

      3. แหล่งข้อมลูจาก Internet 

      4. ใบความรู้/ใบงาน 

      5. แหล่งเรียนรู้/สถานประกอบการ 

การวัดผลประเมินผลการเรียน 

      1. การประเมินภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลกัสูตร 

      2. ประเมินระหว่างเรียนจากการปฏิบัติได้ผลผลิตที่มีคณุภาพสามารถสร้างรายได้ และจบหลักสูตร 

การจบหลักสูตร 

      1. มีเวลาเรียน ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

      2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

      3. มีผลผลิตทีม่ีคุณภาพ 

 

 

         ..........................................งานหลกัสูตร                  ……………………………………ผู้เห็นชอบหลักสูตร 

        (นางสาวทัศวรรณ โสภาพันธ์ุ)                               (นางสาวนพวรรณ กันทา) 

                                           

 

 

 

 

 

...........................................ผูอ้นุมัติหลักสูตร 
                                    (นายอนุชา  คำภาบุตร) 
                              ผู้อำนวยการ สกร.ระดบั.อำเภอโกสัมพีนคร 
 



 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



1. ชื่อโครงการ โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน ทำขนมครองแครง 
2. สอดคล้องกับนโยบายและจุดเน้นกรมส่งเสรมิการเรยีนรู้ ปีงบประมาณ 2569  
          ข้อ 2. ขับเคลื่อนการเรียนรู้เพื่ออาชีพสร้างรายได้ และพ่ึงพาตนเอง 
          ข้อท่ี 2.1 พัฒนาหลักสูตรอาชีพท่ีสอดคล้องกับอัตลักษณ์ พ้ืนท่ีและความต้องการของ
ตลาดแรงงาน 
          ข้อท่ี 2.2 ส่งเสริมแนวทาง “Learn to Earn” และ “Upskill–Reskill–Newskill” เพ่ือสรา้ง
รายได้ระหว่างเรียนและหลังเรียนจบ 
          ข้อท่ี 2.3 สนับสนุนการเป็นผูป้ระกอบการ สรา้งโอกาสทางธุรกิจในชุมชน 
          ข้อท่ี 2.4 เตรียมพร้อมอาชีพใหม่หลังเกษียณ 
เข้ากับ มาตรฐานการศึกษาสำหรับสถานศึกษาท่ีจัดการเรยีนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง 3 ด้าน 
ด้านท่ี 1 คุณภาพของผูเ้รียนการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง 
         1.1 ผู้เรียนการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง มีคุณลกัษณะเป็นไปตามเกณฑ์การจบหลักสูตรการเรียนรู้
เพื่อการพัฒนาตนเอง 
         1.2 ผู้จบหลักสูตรการเรียนรูเ้พื่อการพฒันาตนเอง สามารถนำผลที่ได้รบัจากการเรียนรู้ไปใช้ในการ
ดำเนินชีวิต 
ด้านท่ี 2 คุณภาพการจัดการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง 
        2.1 หลักสูตรการเรียนรูเ้พื่อการพฒันาตนเองมีความสอดคล้องกบัความถนัดความสนใจ และความ
จำเป็นของกลุ่มเป้าหมาย 
        2.2 สื่อการเรียนรูเ้พื่อการพฒันาตนเองมีความสอดคล้องกบัจุดมุ่งหมายของหลักสูตรการจัดการเรียนรู้
เพื่อการพัฒนาตนเอง และความต้องการของผู้เรียน 
        2.3 ครูและผูจ้ัดการเรียนรู้เพือ่การพัฒนาตนเองมีศกัยภาพในการจัดการเรียนรูเ้พื่อการพฒันาตนเอง 
        2.4 การวัดและประเมินผลการจัดการเรียนรูเ้พื่อการพัฒนาตนเองมีความสอดคล้องกับจุดมุง่หมายของ
การจัดการเรียนรู ้
        2.5 ระบบแนะแนวการเรียนและการประกอบอาชีพที่สร้างโอกาสในการเรียนรูเ้พื่อการพฒันาตนเอง 
        2.6 ความพึงพอใจของผู้เรียนที่มีต่อการจัดการเรียนรูเ้พื่อการพัฒนาตนเอง 
ด้านท่ี 3 คุณภาพการบริหารจัดการของสถานศึกษา 
        3.1 ระบบการประกันคุณภาพภายในสถานศึกษา 
        3.2 การส่งเสริม สนบัสนุน และพัฒนาศักยภาพครูและบุคลากรภายในสถานศึกษา 
        3.3 การส่งเสริม สนบัสนุนให้ภาคีเครือข่ายเข้ามามีสว่นร่วมในการจัด ร่วมจัด และส่งเสริม สนบัสนุน
การจัดการเรียนรู้ของสถานศึกษา 
        3.4 การใช้เทคโนโลยสีารสนเทศเพื่อสนบัสนุนการบรหิารจัดการและจัดการเรียนรู้ 
        3.5 การนเิทศภายในสถานศึกษาอย่างเป็นระบบ 
 

แบบ พต. 5 



3. หลักการและเหตุผล  
          ขนมไทยเป็นขนมที่มีเอกลักษณ์เฉพาะตัว ด้วยรสชาติ และรูปลักษณ์ อย่างไรก็ดี เมื่อยุคสมัย

เปลี่ยนแปลงไป การปรบัเปลี่ยนหน้าตาให้ดสูากล จึงมีความจำเป็นอย่างยิ่งในการค้าขายในสมัยนี้ ฉะนั้น จงึมี

ขนมไทยหน้าตาใหม่ ๆ เกิดข้ึนมากมายแต่ยังคงไว้ซึ่งรสชาติความเป็นไทยเหมือนเดิม อย่าง“ขนมครองแครง” 

ขนมครองแครงประยุกต์ เป็นขนมไทยโบราณทีม่ีมาต้ังแต่ด้ังเดิม ซึ่งมีวิธีการทำไม่ยุ่งยากเลยขนมครองแครง

กรอบ เป็นขนมไทยโบราณ ที่มลีักษณะเป็นแบบแหง้โดยการเอาไปทอดจนกรอบ มีส่วนผสมหลักคือ แป้งสาลี 

ไข่ กะทิ เกลือ น้ำตาล น้ำมันพืช กระเทียม พริกไทยและรากผักชีประเภทของขนมครองแครงกรอบ ที่นิยมทำ

ในปัจจบุันมี 2 ชนิดคือ ที่มีลักษณะ เป็นแผ่นพื้นผิวเป็นซี่ๆ เป็นเกรียวคล้ายก้นหอย (ในสมัยก่อนจะใช้กาบ

หอยแครงเป็นตัวพิมพ์กดทบัแป้งให้เป็นรอยเส้นตามรปูของเปลือกหอย แต่ปจัจบุันใช้แม่พิมพท์ี่เป็นไม้เจาะเป็น

ร่องๆ) หรือเป็นแผ่นสี่เหลี่ยมบางเคลอืบน้ำตาลเหนียวข้น ทั้งนี้ข้ึนอยู่กับผู้ทำ และแต่ละสูตร แต่ส่วนผสม

หลักๆ แล้วจะมีเหมือนกัน แล้วนำไปทอดในน้ำมันร้อนๆ แลว้ทิ้งไว้ให้กรอบแล้วนำไปฉาบด้วยน้ําตาลที่ผสม

กระเทียมรากผักชีพริกไทยและเกลือทีเ่ค่ียวจนเหนียวข้นรสชาติของขนมครองแครงจะพิเศษกว่าขนมไทยอื่นๆ

เพราะมีรสเผ็ดเล็กน้อยจาก พรกิไทย และมกีลิ่นหอมของกระเทียม กับรากผักชีอีกด้วย 

4. วัตถุประสงค์  
           1. เพื่อเพิ่มพูนความรู้ประสบการณ์และทักษะด้านการทำขนมครองแครง 

           2. เพื่อให้ผูเ้รียนสามารถนำความรู้ไปประกอบอาชีพสร้างรายได้ 

           3. เพื่อให้ผูเ้รียนสามารถนำไปใช้ในชีวิตประจำวันได้ 

           4. เพื่อให้ผูเ้รียนสามารถนำความรู้ที่ได้พัฒนาตนเอง พัฒนางานให้ดีย่ิงข้ึน 

5. เป้าหมาย  
เชิงปริมาณ  
           ประชาชนทั่วไปอำเภอโกสัมพีนคร จำนวน 6 คน รายละเอียดดงันี ้

เชิงคุณภาพ  
           1. ผลผลิต (Outputs) (ระบุตามกิจกรรม)  

           1.1 ประชาชน ร้อยละ 80 สามารถนำความรู้ไปประกอบอาชีพเพื่อสร้างรายได้เพือ่ช่วยเหลือ 

ครอบครัวและรูจ้ักใช้เวลาว่างให้เกิดประโยชน์ต่อตนเองและครอบครัว  

           1.2 ประชาชน ร้อยละ 80 มีทักษะในการใช้ชีวิตรูจ้ักการพึ่งพาตนเอง และใช้ชีวิตได้อย่างสมดุล  

โดย ยึดหลักปรัชญาเศรษฐกจิพอเพียงไปใช้ในการประกอบอาชีพ  

           1.3 ประชาชน ร้อยละ 80 มีทักษะในการทำขนมครองแครง และสามารถนำไปใช้ในการประกอบ

อาชีพได ้ 



           1.4 ประชาชน ร้อยละ 80 มีคุณภาพชีวิตที่ดี สามารถนำความรู้จากที่ได้จากการฝกึทำกจิกรรมไปใช้

ให้เกิดประโยชน์ต่อการดำรงชีวิต 

6. วิธีการดำเนินงาน 
กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค์ กลุ่มเป้าหมาย เป้าหมาย พื้นที่

ดำเนินการ 
ระยะเวลา 
ดำเนินการ 

งบประมาณ 

1.ประชุมและ  
วางแผนการจัด 
กิจกรรม 

ช้ีแจงวางแผน 
กำหนดการ 
ดำเนินงาน 

บุคลากรคร ูสกร.
ระดับอำเภอ
โกสัมพีนคร 

มีความพร้อม  
ในการจัดกจิกรรม 

สกร.ระดบั
อำเภอโกสัมพี
นคร 

 ก.พ. 2569 - 

2.จัดทำ/ 
ขออนุมัติโครงการ 

เพื่อใหง้าน 
เป็นไปตาม 
กระบวนการ 

ครู ศกร.ตำบล ดำเนินการตาม
แผนงาน 

สกร.ระดบั
อำเภอโกสัมพี
นคร 

 ก.พ. 2569 - 

3.ดำเนินงานตาม
โครงการ/กจิกรรม 

เพื่อจัด 
กระบวนการ 
เรียนรู้ให้เป็นไป
ตามแผนงาน 

ประชาชน  
ในพื้นที่อำเภอ 
โกสัมพีนคร  
 

ขนมครองแครง
ประยุกต์ เป็น
ขนมไทยโบราณที่
มีมาต้ังแต่ด้ังเดิม 
ซึ่งมีวิธีการทำไม่
ยุ่งยากเลยขนม
ครองแครงกรอบ 
เป็นขนมไทย
โบราณ ที่มี
ลักษณะเป็นแบบ
แห้งโดยการเอา
ไปทอดจนกรอบ 
มีส่วนผสมหลกั
คือ แป้งสาลี ไข่ 
กะทิ เกลือ 
น้ำตาล น้ำมันพืช 
กระเทียม 
พริกไทยและราก
ผักชีประเภทของ
ขนมครองแครง
กรอบ 

สกร.ระดบั
อำเภอโกสัมพี
นคร 

10 มี.ค. 2569 4,440 บาท 



4.การนิเทศ 
ติดตามการจัด 
กิจกรรม 

เพื่อเป็นการ 
นิเทศติดตาม 
การจัดกจิกรรม 

- ผู้ได้รับการ 
แต่งตั้งนิเทศ 
ติดตามกิจกรรม  
- ครู ศกร.ตำบล 

ควบคุมการ 
ทำงานให้เป็นไป 
ตามแผนที ่
กำหนดไว้ 

สกร.ระดบั
อำเภอโกสัมพี
นคร 

10 มี.ค. 2569 - 

5.ประเมินผล 
สรปุผลและ 
รายงานผลการ 
ดำเนินงาน 

รายงาน สรุปผล 
การดำเนินงาน 
นำผลไปรับปรงุ 
พัฒนาต่อไป 

ครู ศกร.ตำบล รายงานผลการ 
ดำเนินงานและ 
นำไปปรบัปรุง  
ครั้งต่อไป  
จำนวน 1 เล่ม 

สกร.ระดบั
อำเภอโกสัมพี
นคร 

  มี.ค. 2569  

 
 7. งบประมาณ  
                 โดยใช้งบประมาณประจำปงีบประมาณ 2569 แผนงาน:ยุทธศาสตรพ์ัฒนาคุณภาพการศึกษา
และการเรียนรู้ ผลผลิตผู้รบับริการการเรียนรู้เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการเรียนรูเ้พื่อพัฒนาตนเอง                
งบรายจ่ายอื่น รายการโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน  เพื่อเปน็ค่าใช้จ่ายโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน ไตรมาส      
1 - 2  รหัสงบประมาณ 20334330005005000001 กิจกรรมหลัก 20334690003200000  แหล่งของเงิน  
6911500  จำนวน 4,440.-  บาท  (-สีร่้อยสี่สบิบาทถ้วน-) รายละเอียดดังนี ้
        1.ค่าตอบแทนวิทยากรจำนวน 1 คน จำนวน 1 วันๆละ 6 ช่ัวโมงๆละ 300 บาท   เป็นเงิน 1,800 บาท 
        2.ค่าวัสดุดำเนินโครงการ                                                                    เป็นเงิน 1,500 บาท 
        3.ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม 6 คน x 35 บาท x 2 มื้อ                                 เป็นเงิน   420 บาท 
        4.ค่าอาหารกลางวัน 6 คน x 120 บาท x 1 มื้อ                                    เป็นเงิน  720 บาท      
รวมเป็นเงินทั้งสิ้น 4,440.-  บาท (-สี่ร้อยสีส่ิบบาทถ้วน-)                                                                                                                                                                                                           
(โดยขอเฉลี่ยถ่ัวจ่ายตามความเป็นจรงิทุกรายการ) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



8. แผนการใช้จ่ายงบประมาณ 

กิจกรรมหลัก ไตรมาส 1 (ต.ค.-
ธ.ค.68) 

ไตรมาส 2 (ม.ค.-
มี.ค.69) 

ไตรมาส 3 (เม.ย.- 
มิ.ย.69) 

ไตรมาส 4 (ก.ค.-
ก.ย.69) 

1.ประชุมและวาง
แผนการจัด
กิจกรรม 

 √   

2.ดำเนินงานตาม
โครงการ 

 4,440   

3.นิเทศ ติดตาม 
ผลการดำเนินงาน 

 √   

4.ประเมินผล 
สรปุผลและ
รายงานผลการ 
ดำเนินงาน 

 √   

รวม 4,440   
 

9.  ผู้รับผิดชอบโครงการ  
     สกร.ระดบัอำเภอโกสมัพีนคร 

10. เครือข่าย  
     10.1 วิทยากร/ปราชญ์ชาวบ้าน  
     10.2 ผู้นำชุมชน  
     10.3 แหลง่เรียนรู ้
11. โครงการท่ีเกี่ยวข้อง  
     11.1 โครงการการจัดการศึกษาเพื่อพฒันาทักษะชีวิต  
     11.2 โครงการการจัดการศึกษาเพื่อพฒันาสังคมและชุมชน 
 

 

 

 

 

 



12. ผลลัพธ์ (Outcomes) (ระบุกว้างๆตามวัตถุประสงค)์  
     12.1 ประชาชนมีความรู้ความเข้าใจมทีักษะการพัฒนาอาชีพในการทำขนมครองแครง 
     12.2 ประชาชนในอำเภอโกสมัพีนคร มรีายจ่ายลดลงโดยสามารถทำขนมครองแครงไว้รบัประทานใน
ครัวเรือนของตนเองไว้รับรองแขกผู้มาเยือน 
     12.3 ประชาชนในอำเภอโกสมัพีนครสามารถทำจำหน่ายทำให้มีอาชีพ/อาชีพเสริมเพิ่มรายได้ให้กับตนเอง
และครอบครัว 
     12.4 ประชาชนในอำเภอโกสมัพีนคร มีการรวมกลุม่ทำกิจกรรมสร้างความสามัคคีภายในชุมชน 
13. ดัชนีชี้วัดผลสำเร็จของโครงการ  
     13.1 ตัวช้ีวัดผลผลิต ประชาชนรอ้ยละ 100 เข้าร่วมกจิกรรมโดยได้รบัความรู้ความเข้าใจในการจัด
กิจกรรม 
     13.2 ตัวช้ีวัดผลลัพธ์  
     ประชาชนผู้เข้าร่วมโครงการอย่างน้อยร้อยละ 80 มีความพึงพอใจในระดบัดีข้ึนไป มีความรู้ ความ เข้าใจ 
มีทักษะในการทำขนมครองแครง และสามารถนำไปใช้ในการประกอบอาชีพได้ 
 14. การติดตามประเมินผลโครงการ  
     14.1 แบบประเมินความพงึพอใจ  
     14.2 ช้ินงาน/ผลงาน 
     14.3 แบบติดตาม 
 

   ลงช่ือ……………….…….……….........ผูเ้สนอโครงการ    ลงช่ือ……………………………………แผน/โครงการ 
             (นางนงลักษ์ ใจหลัก)                                ( นางสาวทัศวรรณ โสภาพันธ์ุ) 
                ครู ศกร.ตำบล                                                ครู ศกร. 

 

 

                                    ลงช่ือ………………………………………ผู้เห็นชอบโครงการ 
                                           ( นางสาวนพวรรณ กันทา) 
                                                     ครูผู้ช่วย  
 

ลงช่ือ...........…..………..…….....…...ผู้อนุมัติโครงการ 

                                            ( นายอนุชา คำภาบุตร ) 

                                   ผู้อำนวยการ สกร.ระดบัอำเภอโกสมัพีนคร  
 
 



กำหนดการจัดโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน ทำขนมครองแครง 
ในวันท่ี 10 มีนาคม  2569  

            สถานท่ีจัด ณ.ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดบัอำเภอโกสัมพีนคร 
…………………………………………………………………………………………….. 

08.00 น. - 08.30 น.                      ลงทะเบียนผูเ้ข้าร่วมโครงการ  

08.30 น. - 09.00 น.                      พิธีเปิด โดย ผู้อำนวยการ สกร.ระดับอำเภอโกสัมพีนคร 

09.00 น. - 10.30 น.                      -บรรยาย "ช่องทางการ ประกอบอาชีพการ ทำขนม        

                                                ครองแครง"  โดยวิทยากร 

                                                -บรรยาย "ทักษะการประกอบ อาชีพการทำขนม ครองแครง" 

                                                  โดยวิทยากร 

10.30 น. – 10.40 น.                      พักรับประทานอาหารว่างและเครื่องดื่มช่วงเช้า 

10.40 น. – 12.00 น.                      -ภาคปฏิบัติ: "การทำขนมครองแครง" โดยวิทยากร 

12.00 น. -  13.00 น.                       รับประทานอาหารกลางวัน  

13.00 น. -  14.00 น.                      -ภาคปฏิบัติ: "การทำขนมครองแครง" โดยวิทยากร 

14.00 น. – 14.10 น.                        พักรับประทานอาหารว่างและเครื่องดื่มช่วงบ่าย 

14.10 น. -  15.30 น.                      -บรรยาย "การบรหิารจัดการใน การประกอบอาชีพ การทำขนม   

                                                  ครองแครง" โดยวิทยากร 

15.30 น. – 16.00 น.                      -เสวนา "โครงการประกอบ อาชีพ การทำขนม ครองแครง"                            
                                                 โดยวิทยากร 
16.00 น. – 16.30 น.                      -สรุปผลการอบรม และวางแผนการนำความรู้ไปใช้จริง โดยวิทยากร 
                                                 ปิดการอบรม โดยคณะครู 
                                                   
 

หมายเหตุ : พักรบัประทานอาหารว่างและเครื่องดืม่ช่วงเช้า   10.30 – 10.40 น.  

               รับประทานอาหารกลางวัน                          12.00 น. - 13.00 น.                       

              พักรับประทานอาหารว่างและเครื่องดื่มช่วงบ่าย   14.00 น. – 14.10 น.                      

กำหนดการนีอ้าจเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 

 

 

 


