
 
1.  โครงการหลักสูตร วิชาการทำข้าวตอกอัด  จำนวน  5  ชั่วโมง 
 

2.  สอดคล้องกับยุทธศาสตร์  
           2.1 ยุทธศาสตร์ และจุดเน้นการดำเนินงานกรมส่งเสริมการเรียนรู้ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.2569  
ด้านการขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่ม่ันคง สร้างรายได้จริงและการพ่ึงพาตนเองที่ยั่งยืน 
            2.2 นโยบายอธิบดี กรมส่งเสริมการเรียนรู้ที่เน้นสถานศึกษาทุกแห่งในสังกัด  มีการสำรวจขนมพ้ืนถิ่นจัดทำ
หลักสูตรและกิจกรรม ฝึกอาชีพขนมไทย เพ่ือคงไว้ซึ่งการอนุรักษ์ และต่อยอดภูมิปัญญา ขนมไทยโบราณ   ที่ใกล้สูญ
หาย ให้กลายเป็น Soft Power  ของท้องถิ่น 
            2.3 ยุทธศาสตร์ข้อที่ 3 ด้านการพัฒนา และเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย์ เป้าหมาย เพื่อพัฒนาคน
และสังคมไทยให้เป็นรากฐานที่แข็งแกร่งของประเทศ 
            2.4 ยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี พ.ศ 2561 ถึง 2580 ด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากร
มนุษย์ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 
 

3. หลักการและเหตุผล  
              กรมส่งเสริมการเรียนรู้ ได้ให้ความสำคัญและขับเคลื่อนแนวทางการจัดการศึกษาตามนโยบาย “เรียนดี  
มีคุณธรรม” การพัฒนาผู้เรียนด้านทักษะอาชีพ เป็นโครงการที่มุ่งเน้นการปลูกฝังและเสริมสร้างทักษะที่จำเป็นสำหรับ
การประกอบอาชีพให้กับผู้เรียน เพ่ือให้สามารถสร้างรายได้ระหว่างเรียน นำไปสู่การพ่ึงพาตนเอง มีอาชีพที่มั่นคง 
 และใช้เวลาว่างให้เกิดประโยชน์สูงสุด โดยเน้นการเรียนรู้จากประสบการณ์จริง ผ่านกิจกรรมหลากหลาย เช่น การฝึก
ทำขนม/อาหาร, การปลูกพืชแบบผสมผสาน, การสร้างสื่อ (Youtube)  ตามแนวการจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพผู้เรียน 
โดยการออกแบบกิจกรรมการเรียนรู้ การถ่ายทอดความรู้ที่สอดคล้องกับความต้องการของผู้เรียน ที่สามารถสร้าง
อาชีพ เชิงสร้างสร้างสรรค์ตอบสนองตามความต้องการ ความสนใจของผู้เรียน สามารถใช้ทรัพยากร ในการจัดการ
เรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง ได้อย่างเหมาะสม และมีประสิทธิภาพ  โดยเรียนรู้จากปัญหาจริงและการลงมือปฏิบัติ 
รวมถึงการนำเทคโนโลยีมาใช้เพ่ือการเรียนรู้ นั้น 
               ดังนั้น เพ่ือเป็นการสนับสนุนการขับเคลื่อนโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.2569 
จุดเน้นการดำเนินงานของกรมส่งเสริมการเรียนรู้ด้านการขับเคลื่อนการเรียนรู้สู่อาชีพที่มั่นคง สร้างรายได้จริง  และ
การพ่ึงพาตนเองที่ยั่งยืน และนโยบายของอธิบดีกรมส่งเสริมการเรียนรู้ ที่มุ่งเน้นให้เกิดการอนุรักษ์และต่อยอด 
ภูมิปัญญาขนมไทยพ้ืนถิ่นที่เสี่ยงต่อการสูญหาย ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอเมืองกำแพงเพชร จึงเข้าร่วมจัด
กิจกรรมงาน  Sweet Heritage สืบสาน ตำนานขนมไทย วิชาการทำข้าวตอกอัด เพ่ือเป็นการสาธิตและฝึกอาชีพ 
ให้กับประชาชนทั่วไป อีกทั้งยังเป็นการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ ผลิตภัณฑ์ชุมชนด้านทักษะอาชีพ อีกด้วย 
 

4. วัตถุประสงค์ 
       4.1 เพ่ือส่งเสริมการมีอาชีพ ให้กับผู้สนใจที่ต้องการเข้าสู่อาชีพใหม่เพ่ิมโอกาสหรือพัฒนาต่อยอดอาชีพเดิม                
       4.2 เพ่ือให้ประชาชนทั่วไป ได้รู้จักขนมไทยพื้นถิ่นที่เสี่ยงต่อการสูญหายคงไว้ซึ่งการอนุรักษ์และสืบสาน       
ภูมิปัญญาท้องถิ่น สามารถพัฒนาตนเองให้มีทักษะด้านอาชีพได้  
       4.3 เพ่ือเผยแพร่ประชาสัมพันธ์และการสนับสนุนให้เกิดช่องทางการจัดจำหน่ายผลิตภัณฑ์สินค้า  
 

5. กลุ่มเป้าหมาย    ประชาชนทั่วไป  
 
 
 
 
 

แบบ พต. 5 



๖. วิธีดำเนินการ 

กิจกรรม เป้าหมาย พื้นที่ดำเนินการ ระยะเวลา งบ 
ประมาณ 

1. ประชุมวางแผน 
การดำเนินงาน 

 ผู้บริหาร/บุคลากร 
ที่เก่ียวข้อง จำนวน 5 คน 

สกร.ระดับอำเภอเมือง
กำแพงเพชร 

8 มกราคม  
 2569 

- 

2. ประสานงานเชิญวิทยากร
ภายนอกสถานศึกษา 

วิทยากร 1 คน สกร.ระดับอำเภอเมือง
กำแพงเพชร 

9 มกราคม  
2569 

- 

3. เสนอโครงการ 
เพ่ือเสนอขออนุมัติ 
การดำเนินงาน มีขั้นตอน 
ที่ชัดเจน นำไปสู่การปฏิบัติ 

1 โครงการ สกร.ระดับอำเภอเมือง
กำแพงเพชร 

13 มกราคม  
2569 

 

4. จัดเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ 
สถานที่ ในการดำเนินงาน 

1-2  ครั้ง สกร.ระดับอำเภอเมือง
กำแพงเพชร 

16 มกราคม  
2569 

- 

5. ปฏิบัติงานตามโครงการ     
ที่ได้รับการอนุมัติ 
จัดกิจกรรมสาธิตอาชีพ ฝึก
อาชีพให้กับประชาชนที่สนใจ  
เพ่ือเพ่ิมทักษะการเรียนรู้  
ในการนำไปพัฒนา และ
สามารถประกอบอาชีพหรือ
ต่อยอดอาชีพได้ 

 ประชาชนทั่วไป 
ที่สนใจ 

บุคลากร 20 คน 

ศูนย์ส่งเสริมและพัฒนา 
การเรียนรู้ทางวิทยาศาสตร์ 
กรุงเทพมหานคร  

17-18 มกราคม  
2569 

9,740.-  
บาท 

6. สรุปและรายงานผล 
จัดกิจกรรมสาธิตอาชีพ 
ฝึกอาชีพให้กับประชาชน  

1 เล่ม สกร.ระดับอำเภอเมือง
กำแพงเพชร 

16   กุมภาพันธ์ 
2569 

- 

 

๗. วงเงินงบประมาณทั้งโครงการ 
        ใช้งบประมาณประจำปี 256๙ แผนงาน : ยุทธศาสตร์พัฒนาคุณคุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้ผลผลิต
ผู้รับบริการการเรียนรู้เพ่ือพัฒนาคุณภาพชีวิตกิจกรรมการเรียนรู้เพื่อพัฒนาตนเองงบรายจ่ายอื่นรายการโครงการ
พัฒนาอาชีพชุมชนเพ่ือเป็นค่าใช้จ่ายในการขับเคลื่อนกิจกรรม  Sweet Heritage สืบสานตำนานขนมไทย          
รหัสงบประมาณ 20334330005005000001 รหัสกจิกรรมหลัก 20334690003200000  
แหล่งของเงิน 6911500 จำนวน 9,740.- บาท (เก้าพันเจ็ดร้อยสี่สิบบาทถ้วน)รายละเอียดดังนี้ 

7.1 ค่าวัสดุ (การทำข้าวตอกอัด) อาหารสด จำนวน 6 รายการ    เป็นเงิน  4,990.- บาท 
7.2 ค่าวิทยากร จำนวน 1 คน จำนวน 2 วัน จำนวน 5 ชัว่โมงๆ ละ 300 บาท เป็นเงิน  3,000.- บาท 
7.4 ค่าป้ายโรลอัพ จำนวน 1 ป้าย ขนาด 80x200 เซนติเมตร              เป็นเงิน  1,750.- บาท 
 

                        รวมเป็นเงิน  9,740.- บาท 
๘. สถานที ่
         ศูนย์ส่งเสริมและพัฒนาการเรียนรู้ทางวิทยาศาสตร์ (อาคาร 2 ) กรุงเทพมหานคร 

9. ผู้รับผิดชอบโครงการ 
 นางสาวพรทิพย์  โชคเหมาะ  ครศููนย์การเรียนรู้ 
 



10. เครือข่าย 

        1. ภูมิปัญญาท้องถิ่น  
2. แหล่งเรียนรู้ ไร่แรงดิน อำเภอเมืองกำแพงเพชร จังหวัดกำแพงเพชร 
 

11. โครงการที่เกี่ยวข้อง 
1. การเรียนรู้ตลอดชีวิต 
2. การเรียนรู้เพ่ือคุณวุฒิตามระดับ 
 

12. ผลลัพธ์  
ผู้เข้าร่วมโครงการได้รับความรู้ ความเข้าใจ และทักษะด้านการทำขนมไทยพื้นถิ่น ขนมผักกาดโรยถั่วลิสง 

สามารถนำความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพ สร้างรายได้เสริมหรือต่อยอดอาชีพเดิมได้ อีกท้ังเป็นการ
ส่งเสริมการอนุรักษ์และสืบสานภูมิปัญญาขนมไทยพ้ืนถิ่นที่เสี่ยงต่อการสูญหายให้คงอยู่ต่อไป รวมถึงเกิดการ
แลกเปลี่ยนเรียนรู้ระหว่างวิทยากรและผู้เข้าร่วมกิจกรรม อันนำไปสู่การสร้างเครือข่ายด้านอาชีพในชุมชน 

 

13. ดัชนีตัวชี้วัดผลสำเร็จของโครงการ 
13.1 ตัวช้ีวัดผลผลิต (Output) 

1. มีผู้เข้าร่วมโครงการหลักสูตรการทำข้าวตอกอัด เป็นไปตามเป้าหมายที่กำหนด 
2. มีการจัดกิจกรรมสาธิตและฝึกปฏิบัติการทำข้าวตอกอัด ครบถ้วนตามแผนงานและระยะเวลาที่กำหนด 
3. ผู้เข้าร่วมโครงการได้รับองค์ความรู้เกี่ยวกับการทำขนมไทยพ้ืนถิ่น 

      13.2 ตัวชีวัดผลลัพธ์ (Outcome) 
1. ผู้เข้าร่วมโครงการมีความรู้ ความเข้าใจ และทักษะด้านการทำขนมไทยพ้ืนถิ่นเพ่ิมขึ้น 
2. ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถนำความรู้และทักษะที่ได้รับไปใช้ในการประกอบอาชีพ  
3. ผู้เข้าร่วมโครงการมีความพึงพอใจต่อการจัดกิจกรรมในระดับดีข้ึนไป 
 

14. การติดตามและประเมินผลโครงการ 
        1. การสังเกตการมีส่วนร่วมระหว่างการอบรม 

2. แบบประเมินความพึงพอใจ  

     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



                      
กำหนดการการจัดอบรมโครงการหลักสูตร วิชาการทำข้าวตอกอัด จำนวน  5  ชั่วโมง 

ระหว่างวันที่  17-18  เดือน มกราคม  พ.ศ. 2569 
ศูนย์ส่งเสริมและพัฒนาการเรียนรู้ทางวิทยาศาสตร์ (อาคาร 2 ) กรุงเทพมหานคร 

........................................................................ 
 
วันที่  17  มกราคม  2569 
   เวลา   08.30  - 09.00 น.             ลงทะเบียน 
   เวลา   09.00 - 12.00 น.  การสาธิตทำขนมไทยโบราณ 

การบรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติ 
 -   การทำข้าวตอกอัด  (วิทยากร นายคุณานนต์ ทองงิ้ว)  

  เวลา   12.00  - 13.00 น.           พักรับประทานอาหารกลางวัน 
  เวลา   13.00  - 15.00 น.  กิจกรรมการเรียนรู้ทักษะอาชีพ (ต่อ) 

การบรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติ 
  -   การทำข้าวตอกอัด  (วิทยากร นายคุณานนต์ ทองงิ้ว)  
แลกเปลี่ยนการเรียนรู้การทำขนมไทยโบราณ 
(การสาธิต การถ่ายทอดภูมิปัญญา และแลกเปลี่ยนประสบการณ์ 
การทำขนมประจำถิ่น) 

 

วันที่  1๘  มกราคม  2569 
  เวลา   08.30  - 09.00 น.             ลงทะเบียน 
  เวลา   09.00 -  12.00 น.  การสาธิตทำขนมไทยโบราณ 

การบรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติ 
-. การทำข้าวตอกอัด  (วิทยากร นายคุณานนต์ ทองงิ้ว)  

  เวลา   12.00  - 13.00 น.           พักรับประทานอาหารกลางวัน 
  เวลา   13.00  - 15.00 น.  กิจกรรมการเรียนรู้ทักษะอาชีพ (ต่อ) 

การบรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติ 
-. การทำข้าวตอกอัด  (วิทยากร นายคุณานนต์ ทองงิ้ว)  
แลกเปลี่ยนการเรียนรู้การทำขนมไทยโบราณ 
(การสาธิต การถ่ายทอดภูมิปัญญา และแลกเปลี่ยนประสบการณ์ 
การทำขนมประจำถิ่น) 

 
 
หมายเหตุ กำหนดการอาจมีการเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 
  รับประทานอาหารกลางวัน ช่วงเวลา 12.00 น. -13.00 น. 
   
 
 
 
 
 



แบบเขียนหลักสูตรการเรียนรู้เพื่อพัฒนาตนเอง 
ชื่อหลักสูตร วิชาการทำข้าวตอกอัด จำนวน  5  ชั่วโมง 
ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอเมืองกำแพงเพชร 

ความเป็นมา  

              การศึกษาด้านอาชีพในปัจจุบัน มีความจำเป็นและสำคัญอย่างยิ่ง เพราะจะเป็นการพัฒนาประซากรของ
ประเทศ ให้มีความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงาน และส่งเสริมความ
เข้มแข็งให้เกิดกับเศรษฐกิจชุมซน ให้ประซาซนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ และมีงานทำนั้น 
              ปัจจุบันการดำรงชีวิตมีการเปลี่ยนแปลงตามยุคสมัย การแปรรูปอาหาร และขนม จึงมีต่อยอดจากการ
เรียนรู้อาชีพสืบทอดมาจากผู้รู้ ภูมิปัญญาท้องถิ่น จากรุ่นสู่รุ่น  ดังเช่น การทำข้าวตอกอัด เป็นขนมพ้ืนถิ่นดั้งเดิมที่
จัดทำเฉพาะวันสำคัญในงานมงคล งานเทศกาล และเป็นขนบธรรมเนียมประเพณีสมัยเก่า  แต่ปัจจุบันสามารถนำ 
มาเป็นอาชีพอิสระที่กำลังอยู่ในความสนใจของประซาซน  และช่วยแก้ปัญหาการว่างงาน สำหรับผู้ที่กำลังมองหาซ่อง
ทางการประกอบอาชีพ  การทำข้าวตอกอัด สามารถทำอยู่ที่บ้านได้ มีเวลาดูแลบ้านและครอบครัว  นับว่าเป็นอีก
อาชีพหนึ่งที่น่าสนใจ สร้างรายได้ให้กับตนเองและครอบครัวอีกด้วย   
              ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอเมืองกำแพงเพชร ไดเ้ห็นความสำคัญในการส่งเสริมอาชีพ เพ่ือให้ 
มีรายได้ จึงรวมกลุมฝกอาชีพ หลักสูตร วิชาการทำข้าวตอกอัด ให้กับประชาชนทั่วไปที่สนใจ  ให้ประชาชนมีรายได ้

เสริมจากการประกอบอาชีพ และสามารถนำความรู้ทีไ่ด้ไปปรบัใช้ในการดำเนินชีวิตต่อไป 
 

หลักการของหลักสูตร 
๑.  เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ๕ ด้าน ได้แก ่ศักยภาพของ 

ทรัพยากรธรรมชาติ ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง ศักยภาพของศิลปะ 
วัฒนธรรมประเพณี และศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่ 

 ๒. เน้นการฝึกปฏิบัติ เพื่อให้ผู้เรียนเกิดการเรียนรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให้ 
เกิดรายได้ที่มั่นคง และยั่งยืนในอาชีพ 

 ๓. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดำเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
 

จุดมุ่งหมายของหลักสูตร 
1. เพ่ือให้ผู้เรียนเห็นช่องทางในการนำไปประกอบอาชีพ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ ความสามารถและมีทักษะในการทำข้าวตอกอัดได ้ 
3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถประกอบอาชีพ หรือเพ่ิมรายได้ให้ครอบครัว หรือต่อยอดอาชีพได้ 
4. เพ่ือให้สามารถนำความรู้ไปปรับใช้ในการพัฒนาอาชีพเดิมสร้างรายได้ ลดรายจ่าย ให้กับตนเอง 
 

กลุมเปาหมาย  ประชาชนทั่วไป                                                                                                                              
            ๑. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ  ผู้ว่างงาน                                                                                                                                                   
            ๒. ผู้มีอาชีพและต้องการพัฒนาต่อยอดอาชีพ 

 

ระยะเวลา       จำนวน   5  ชั่วโมง 
ภาคทฤษฎี   จำนวน   2  ชัว่โมง 

          ภาคปฏิบัติ   จำนวน   3  ชัว่โมง 

แบบ พต.3 



                              โครงสร้างหลักสูตร วิชาการทำข้าวตอกอัด จำนวน  5  ชั่วโมง 

              

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียน จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ความรู้เบื้องต้น 

เกี่ยวกับการทํา
ข้าวตอกอัด  

1. บอกความเป็นมาและ 
คุณค่าทางโภชนาการ
ของข้าวตอกอัด                
2. อธิบายและ
ยกตัวอย่าง คุณสมบัติ
ของผู้ประกอบ อาชีพ
ค้าขายที่ดีได้ 

1. ความรู้เบื้องต้น 
เกี่ยวกับการทํา
ข้าวตอกอัด             
2. คุณสมบัติของผู้ 
ประกอบอาชีพ
ค้าขาย ที่ด ี 

1. วิทยากรอธิบาย ความเป็นมา 
และคุณค่าทาง โภชนาการของ
ข้าวตอกอัด ให้กับผู้เรียน                               
2. วิทยากรอธิบาย คุณสมบัติของ 
ผู้ประกอบอาชีพคา้ขายที่ด ี   .    
3. ผู้เรียนศึกษาข้อมูลจากสื่อ
อินเตอร์เน็ตและแลกเปลี่ยนเรียนรู้
ร่วมกัน 

30 
นาท ี

 

2.วัสดุอุปกรณ์ และ
การเลือกใช้   

1. บอกวัสดุ อุปกรณ์
และเลือกใช้ได้อย่าง
เหมาะสม                  
2. บอกหลักการเลือก
และการเตรียมวัตถุดิบ  
ที่ใช้ในการทำข้าวตอก
อัดได้                           
3. สามารถเลือกใช้บรรจุ
ภัณฑ์ ข้าวตอกอัดที่
เหมาะสมได้ 

1. การเตรียมวัสดุ 
อุปกรณ ์และการ
เลือกใช้               
2. หลักการเลือกและ 
เตรียมวัตถุดิบ       
3. การเลือกบรรจุ
ภัณฑ์ที่เหมาะสม 

1. วิทยากรอธิบาย                            
- วัสดุอุปกรณ์ในการทำข้าวตอกอัด               
- หลักการเลือกและเตรียมวัตถุดิบ  
- การเลือกบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสม 
ผู้เรียนแลกเปลี่ยนเรียนรู้ร่วมกัน  

30 
นาท ี

 

3. ขั้นตอนการทำ
ข้าวตอกอัด  

1. อธิบายขั้นตอน    
การทำข้าวตอกอัด                  
2. สามารถฝึกปฏิบัติ    
การทำข้าวตอกอัดได้ 

 

  ขั้นตอนวิธีการทำ
ข้าวตอกอัด 

1. วิทยากรอธิบายขั้นตอนการทำ
ข้าวตอกอัด                                       
2. วิทยากรบรรยายและสาธิต
วิธีการทำข้าวตอกอัด                
- การตำหรือการปั่น                    
- การผสม ส่วนผสม                                      
- การใส่พิมพ์  การอบเทียน                                      
- การบรรจุผลิตภัณฑ์              
2. ผูเ้รียนฝึกปฏิบัติโดยมีวิทยากร
แนะนำ 

30 
นาท ี

3
ชั่วโมง 



 

สื่อการเรียนรู้ 
   1. สื่อสิ่งพิมพ์ เช่น หนังสือ ใบความรู้ แผ่นพับ 
   2. สื่ออิเล็กทรอนิกส์ต่าง ๆ 
   3. สื่อบุคคล เช่น ผู้รู้ ภูมิปัญญา ปราชญ์ชาวบ้าน 
   4. แหล่งเรียนรู้ในชุมชน/สถานประกอบการ 

การวัดผลประเมินผล 
   1. สังเกตพฤติกรรมการเรียนรู้/การมีส่วนร่วม 
   2. การสังเกตการณ์ปฏิบัติจริง 
   3. กิจกรรมของกลุ่ม/ชิ้นงาน 
 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
   1. ต้องมีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
   2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
   3. มีผลงาน(ตามรายวิชาที่เรียน/ตามหลักสูตร) ที่ได้มาตรฐาน 
 
    

 
      
 

 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียน จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

4.การบริหาร
จัดการในอาชีพ   

 1. คิดราคาต้นทุนของ 
ข้าวตอกอัด                
2. บอกวิธีส่งเสริมการขาย 

  1. การคิดราคา
ต้นทุน และการ
กำหนดราคา         
2. การส่งเสริม     
การขาย                     
- การขายตรง            
- การขายออนไลน์ 

1. วิทยากรอธิบายและ สาธิตการ
คิดราคาต้นทุน และการกำหนด
ราคา                                      
2. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการ คิดราคา
ต้นทุน/การ วิเคราะห์จุดคุม้ทุน   
3. วิทยากรและผู้เรียน 
แลกเปลี่ยน คิดเห็นเกี่ยวกับการ
ส่งเสริมการขาย 

30
นาท ี

 


