
 

     หลกัสตูรอาชพี การทำไกท่อดเกาหลเีคลอืบซอส จำนวน 5 ชัว่โมง 
      ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอคลองขลุง 

        ……………………………………….. 

ความเป็นมา 
 วัฒนธรรมไก่ทอดเกาหลี  เรียกได้ว่าเป็นวัฒนธรรมการกินอาหารระดับชาติเช่นกัน เพราะ

นอกจากจะเดินหาไก่ทอดได้ทุกที่  มีทุกแบรนด์ ทุกรสชาติ  การกินไก่ทอดยังถือเป็นกิจกรรมครอบครัว ทั้งยังขยาย
วัฒนธรรมการกินไก่ จนเปิดแบรนด์ ขยายแฟรนไชส์หลายประเทศแล้ว  ซึ่งไทยคือหนึ่งในนั้น แต่การกลายมาเป็น
ไก่ทอด ก็ไม่ใช่ว่าไม่มีที่มาที่ไป เพราะอาหารกรุบกรอบที่กลายเป็นที่ขึ้นชื่อของเกาหลี ก็มีประวัติที่มาจากการทำ
สงคราม และกว่าจะกลายมาเป็นอาหารยอดนิยมของเกาหลี ก็มีที่มายาวนาน จากไก่ต้ม เป็นไก่ย่าง และกลายมา
เป็นไก่ทอดยอดฮิตถึงทุกวันนี้  ไก่ทอดเกาหลี กลายเป็นเมนูยอดนิยมในไทยไปแล้ว  กระแสวัฒนธรรมเกาหลี หรือ
ที่เรียกกันว่า Hallyu เริ่มเข้ามาในไทยอย่างจริงจังเมื่อประมาณกลางยุค 90 ด้วยซีรีส์และเพลงเกาหลีที่ได้รับความ
นิยมอย่างมาก ทำให้วัฒนธรรมการกินของเกาหลีก็เริ่มเป็นที่รู้จักมากขึ้นตามไปด้วย โดยเฉพาะไก่ทอดเกาหลีที่มี
รสชาติโดดเด่นและวิธีการทานที่น่าสนใจ  ไก่ทอดเกาหลีมีรสชาติที่หลากหลาย ทั้งรสหวาน รสเผ็ด และรสชาติ
อื่นๆ ที่ผสมผสานกันอย่างลงตัว ทำให้ตอบโจทย์ความชอบของคนไทยที่ชอบรสชาติจัดจ้าน  ไก่ทอดเกาหลีได้
กลายเป็นส่วนหนึ่งของวัฒนธรรมการกินในไทยไปแล้ว และยังคงเป็นที่นิยมอย่างต่อเนื่อง 

 

ดังนั้น  ศกร.ระดับตำบลวังยาง  ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอคลองขลุง  จึงเห็นถึงการ
ตอบโจทย์ความชอบไก่ทอดเกาหลี เป็นอาหารยอดนิยมของคนไทย  ทานได้ทุกเพศทุกวัย ด้วยเหตุผลดังกล่าว   
ศกร.ระดับตำบลวังยาง จึงไดจ้ัดทำหลักสูตรการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส  จำนวน 5 ชั่วโมง ขึ้นเพ่ือเป็นการให้
ความรู้ความเข้าใจ ได้ฝึกทักษะการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส เพื่อเป็นการส่งเสริม การประกอบอาชีพ และ
พัฒนาอาชีพให้กับประชาชนกลุ่มเป้าหมายและผู้สนใจในตำบลวังยาง  สามารถนำไปประกอบเป็นอาชีพ พัฒนา
อาชีพ เพ่ือก่อให้เกิดรายได้กับตนเองและครอบครัว 
 

หลักการของหลักสตูร   
 1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระ 

ภาคทฤษฎีควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถนำความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้ จริงอย่างมี
คุณภาพ และมีคุณธรรมจริยธรรม 

 2. เป็นหลักสูตรที่ส่งเสริมใหผู้้ด้อย พลาด ขาดโอกาสให้ได้รับการพัฒนาสมรรถนะและทักษะในการ 
ประกอบอาชีพ มีคุณภาพชีวิตที่ดี มีรายได้ ตลอดจนนำความรู้ที่ได้ไปประยุกต์ใช้ในการดำรงชีวิต 

 3. เป็นหลักสูตรที่มุ่งเน้นให้ผู้ผ่านการฝึกอาชีพได้รับความรู้นำไปประกอบอาชีพ สร้างอาชีพ พัฒนาอาชีพ
เพ่ิมรายได ้มีคุณภาพชีวิตที่ดี  สร้างมูลคา่เพ่ิม 

 

แบบ พต.3 
 



จุดมุ่งหมาย 
1. เพื่อให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมมีความรู้ความเข้าใจและทักษะในการประกอบอาชีพการทำไก่ทอดเกาหลี

เคลือบซอส 
2. เพื่อให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมนำความรู้เกี่ยวกับการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส ไปประกอบอาชีพ สร้าง

รายได้ให้กับตนเองและครอบครัว 

เป้าหมาย  
1. ประชาชนทั่วไปที่อยู่ในกลุ่มวัยแรงงาน กลุ่มผู้พิการ หรือกลุ่มเปา้หมายตามนโยบายของรัฐบาล เช่น 

กลุม่ผู้สูงอายุ กลุ่มเยาวชนนอกระบบ และผู้ถือบัตรสวัสดิการแห่งรัฐ ฯลฯ 
 2. ผู้ที่ไมม่ีอาชีพ ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

ระยะเวลา 
 จำนวน 5 ชั่วโมง 
     - ทฤษฎี  2  ชั่วโมง  
     - ปฏิบัติ  3  ชั่วโมง  
โครงสรา้งหลักสตูร 
 

ที ่ เรือ่ง 
จดุประสงค ์     
การเรยีนรู ้

เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู้ 
จำนวนชัว่โมง 

ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ
1 ช่องทางการ

ประกอบอาชีพ
การทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบ
ซอส 

1.1 อธิบายความสำคัญ
ของการประกอบอาชีพ
การทำไก่ทอดเกาหลี
เคลือบซอส 
1.2 อธิบายความเป็นไป
ได้ในการประกอบอาชีพ 
ได้แก่ ความต้องการ   
ของตลาด วัสดุอุปกรณ์ 
1.3 บอกทิศทาง       
การประกอบอาชีพ  

1.1 ความสำคัญของ  
การประกอบอาชีพ     
การทำไก่ทอดเกาหลี
เคลือบซอส 
1.2 ความเป็นไปได้       
ในการประกอบอาชีพ   
การทำไก่ทอดเกาหลี
เคลือบซอส 
     1.2.1 ความต้องการ
ของตลาด      
     1.2.2 การจัดหาวัสดุ
อุปกรณ์ 
1.3 ทิศทางการประกอบ
อาชีพ 

1.1 วิทยากรอธิบาย 
ความสำคัญของการประกอบ
อาชีพ การทำไก่ทอดเกาหลี
เคลือบซอส 
1.2 วิทยากรอธิบายความ
เป็นไปได้ในการประกอบ 
อาชีพ การทำไก่ทอดเกาหลี
เคลือบซอส  ได้แก่ ความ
ต้องการของตลาด การจัดหา
วัสดุ อุปกรณ์ การทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบซอส  
1.3 ผู้เรียนและวิทยากร 
ร่วมกันอภิปรายเกี่ยวกับ     
ทิศทางการประกอบอาชีพใน
รูปแบบที่เหมาะสมกับตนเอง  
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ที ่ เรือ่ง 
จดุประสงค ์     
การเรยีนรู ้

เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู้ 
จำนวนชัว่โมง 

ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ
2 ทักษะการ

ประกอบอาชีพ
การทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบ
ซอส 

2.1 เตรียมการประกอบ
อาชีพ การทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบซอส  
     2.1.1 การคัดเลือกวัสด ุ  
     2.1.2 ความรู้ที่
เกี่ยวข้องในการประกอบ
อาชีพ การทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบซอส  
2.2 การทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบซอส 
2.3 การทำซอสซาวครีม 

2.1 ขั้นเตรียมการ
ประกอบอาชีพ การทำ 
ไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส   
   2.1.1 วัสดุ อุปกรณ์ 
ที่ใช้ในการทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบซอส 
   2.1.2 วัสดุ วัตถุดิบ ใน
การทำซอสซาวครีม 
   2.1.3 ความรู้ที่ 
เกี่ยวข้องในการประกอบ
อาชีพการทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบซอส                        
2.2 ขั้นการฝึกทักษะ
อาชีพการทำไก่ทอด
เกาหลีเคลือบซอส 
 

2.1 จัดให้ผู้เข้ารับการ
ฝึกอบรม ศึกษาเอกสาร
เกี่ยวกับการทำไก่ทอดเกาหลี
เคลือบซอส 
2.2 จดบันทึกผลการเรียนรู้    
2.3 วิทยากรสาธิตการทำไก่
ทอดเกาหลีเคลือบซอส 
2.4 วิทยากรสาธิตการทำ 
ซอสซาวครีม 
2.5 ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจริง 
การทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบ
ซอส 
2.5 ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจริง 
การทำซอสซาวครีม 
2.6 ดำเนินการวัดและ
ประเมินผลตามที่หลักสูตร 
กำหนด  

1 
ชั่วโมง 

3 
ชั่วโมง 

  

3
. 

การบริหาร
จัดการในอาชีพ  

3.1 การบริหารจัดการ  
ในการประกอบอาชีพ  
การทำไก่ทอดเกาหลี
เคลือบซอส 
3.2 การคิดต้นทุน  
การผลิต กำไร และการ
กำหนดราคาขายสินค้าได้   

3.1 ศึกษาข้อมูลและ
วิเคราะห์ความต้องการ
ของตลาดในชุมชน 
3.2 ฝึกปฏิบัติการคิด
คำนวณต้นทุนการผลิต 
กำไร และการกำหนด
ราคาขายสินค้าได้   

3.1 วิทยากรให้ความรู้      
การวิเคราะห์ความต้องการ
ของตลาดในชุมชน 
3.2 วิทยากรให้ความรู้การ
คิดต้นทุนการผลิต กำไร 
และการตั้งราคาขายสินค้า  
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สือ่การเรยีนรู ้
1. สื่อเอกสารใบความรู้ในการบรรยายและสาธิตอาชีพและการฝึกปฏิบัติจริง  

2. วิทยากร/ภูมิปัญญา  
3. วัตถุดิบอุปกรณ์ในการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอสที่มีการใช้จริง 
4. การฝึกปฏิบัติจริงในการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส 



การวดัผลประเมนิผล 
 1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 

2. แบบสังเกตพฤติกรรม 
3. แบบประเมินผลชิ้นงาน 

เกณฑ์การจบหลักสตูร 
 1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  

2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
3. มีผลงานผ่านการประเมินทดสอบที่มีคุณภาพตามหลักเกณฑ์ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         ลงชื่อ................................................................ผู้อนุมัติหลักสูตร 
               (นางสาวโยทะกา  ปู่เณรน้อย) 
                   คร ูรักษาการในตำแหน่ง  
 ผู้อำนวยการศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอคลองขลุง 
 
 

 ลงชื่อ................................................................ผูเ้สนอหลักสูตร 
          (นางสาวรุ้งลาวัลย์  ศิริโสม) 
                ครศููนย์การเรียนรู้ 
 
 



แบบเขยีนโครงการฝึกอบรม 

1. ชือ่โครงการ      
  โครงการส่งเสริมการประกอบอาชีพ หลักสูตรการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส จำนวน 5 ชั่วโมง 

2. ความสอดคล้องกับนโยบายและจุดเน้นการดำเนินงาน กรมส่งเสริมการเรียนรู้ 
    จดุเน้นการดำเนนิงาน กรมสง่เสรมิการเรยีนรู้ 
        1. พลิกโฉมระบบการเรยีนรูสู้่ความยดืหยุน่ เชือ่มโยง และไรร้อยตอ่ 
   1.1 ยกระดับการจัดการเรียนรู้ตลอดชีวิต การเรียนรู้เพ่ือการพัฒนาตนเอง และการเรียนรู้เพื่อคุณวุฒิตาม
ระดับ ให้สอดคล้องกับวิถีชีวิตจริง และทักษะที่จำเป็น สร้างทางเลือกที่หลากหลายและยืดหยุ่นเชื่อมโยงรูปแบบ
การเรียนรู้อย่างเป็นระบบและไร้รอยต่อ 
        2. ขบัเคลือ่นการเรยีนรูเ้พือ่อาชพี สรา้งรายได ้และพึ่งพาตนเอง พัฒนาหลักสตูรอาชีพที่สอดคลอ้ง 
   2.2 ส่งเสริมแนวทาง “Learn to Earn” และ “Upskill–Reskill–Newskill” เพ่ือสร้างรายได้ระหว่าง
เรียนและหลังเรียนจบ 
        3. ส่งเสริมการเรียนรู้เพื่อพัฒนาทักษะแห่งอนาคต สู่การเป็นพลเมืองที่เข้มแข็งและมีคุณภาพ  
            3.2 มุ่งสร้างทักษะที่หลากหลาย (Multi Skill) และความยืดหยุ่น (Resilience) ให้ประชาชน      พร้อม
รับการเปลี่ยนแปลงของสังคมและโลกการทำงาน เช่น ทักษะการสื่อสารและการทำงานร่วมกัน         ทักษะการ
เรียนรู้ตลอดชีวิตและการปรับตัว ทักษะด้านวัฒนธรรมและความคิดสร้างสรรค์ 
        8. เสรมิสร้างความรว่มมอื และการมสีว่นรว่มของทุกภาคสว่น 
          8.1 ขับเคลื่อนการมีส่วนร่วมของชุมชน ภาคีเครือข่าย และท้องถิน่ในการออกแบบและจัดการเรียนรู้ 
     ยุทธศาสตรห์ลกัของกรมสง่เสรมิการเรยีนรู้ 2569 
      1. ปฏิรูปการเรียนรู้สู่ระบบที่ยืดหยุ่น เชื่อมโยง และไร้รอยต่อ 
          1.1 ยกระดับการจัดการเรียนรู้ 3 รูปแบบ ให้มีคุณภาพสูงและตอบโจทย์ชีวิตจริง ส่งเสริมการเรียนรู้ที่
ยืดหยุ่น มีทางเลือกสำหรับทุกคน และเชื่อมโยงการเรียนรู้ทุกรูปแบบอย่างไร้รอยต่อ 
     พันธกจิศนูยส์ง่เสริมการเรยีนรูร้ะดบัอำเภอคลองขลงุ 
         1. ส่งเสริมการจัดการเรียนรู้ที่มีคุณภาพและมาตรฐาน เพื่อยกระดับการศึกษา พัฒนาทักษะที่เหมาะสม
และสมรรถนะที่จำเป็นของประชาชน ให้สามารถปรับตัวในการดำรงชีวิต พร้อมรับการเปลี่ยนแปลงของโลก   ยุค
ใหม ่
         2. สถานศึกษาจัดให้มีการประกันคุณภาพภายใน และเตรียมความพร้อมการประเมินคุณภาพภายนอก   
         3. สร้างและประสานความร่วมมือเชิงรุกกับภาคีเครือข่าย ให้เข้ามามีส่วนร่วมในการจัดการเรียนรู้ 
     สอดคลอ้งกบัมาตรฐานการศกึษา 
         1. มาตรฐานการศึกษาสำหรับสถานศึกษาท่ีจัดการเรียนรู้ตลอดชีวิต  
         2. มาตรฐานการศึกษาสำหรับสถานศึกษาท่ีจัดการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง  
         3. มาตรฐานการศึกษาสำหรับสถานศึกษาท่ีจัดการเรียนรู้เพื่อคุณวุฒิตามระดับ  

แบบ พต.5 
 



3. หลักการและเหตุผล 
 จากนโยบายการศึกษาของกระทรวงศึกษาธิการ มุ่งหวังให้ผู้เรียนทุกช่วงวัยได้รับการพัฒนาในทุกมิติทั้งใน
ด้านโอกาส ความเท่าเทียม ความเสมอภาค คุณภาพและพัฒนาสมรรถนะอาชีพที่สอดคล้องกับความถนัดความ
สนใจ โดยการ Re skill Up skill และ New skill เพื่อให้กลุ่มเป้าหมายมีการศึกษาในระดับที่สูงขึ้น     พร้อมทั้ง
สร้างช่องทางอาชีพในรูปแบบที่หลากหลายให้ครอบคลุมผู้เรียนทุกกลุ่มเป้าหมาย โดยมีการบูรณาการความร่วมมือ
ระหว่างหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง  ตามพระราชบัญญัติส่งเสริมการเรียนรู้ พ.ศ.2566 กำหนดให้กรม    มีหน้าที่จัด
ส่งเสริม และสนับสนุนการเรียนรู้ เพื่อการพัฒนาตนเอง เป้าหมายเพื่อพัฒนาศักยภาพ ทักษะ     และความ
เชี่ยวชาญเฉพาะด้าน ตามความถนัดของตน การประกอบอาชีพ การพัฒนาอาชีพ การยกระดับคุณภาพชีวิตของ
ตน ครอบครัว ชุมชน หรือสังคม หรือเพื่อประโยชน์แห่งความรอบรู้ของตน โดยอาจได้รับการรับรองคุณวุฒิตาม
ความเหมาะสม  ในการจัดการเรียนรู้ให้มีระบบแนะแนวการเรียนและการประกอบอาชีพ เพ่ือให้ผู้เรียนมีโอกาสได้
ทราบล่วงหน้าหรือวางแผนให้สอดคล้องกับความถนัดของตนด้วย ในการจัด ส่งเสริม สนับสนุน การประกอบอาชีพ 
พัฒนาอาชีพตามความถนัด ความสนใจและความต้องการของบุคคลและ กลุ่มบุคคลที่แตกต่างกัน ดำเนินการให้
สอดคล้องกับบริบทภูมิสังคม สอดรับกับตลาดแรงงาน ความต้องการ ของตลาด ยังคงไว้ซึ่งอัตลักษณ์ วิถีชีวิตและ
วัฒนธรรมของชุมชน รวมทั้งต้องสอดรับกับนโยบายที่เกี่ยวข้อง การจัดการศึกษาด้านอาชีพที่ผ่านมา เป็นส่วนหนึ่ง
ของการจัดการศึกษาต่อเนื่องที่มุ ่งเน้นให้ผู ้เรียน มีความรู้  มีเจตคติ และมีทักษะในการประกอบอาชีพ โดย
ดำเนินการจัดในรูปแบบกลุ่มสนใจ ชั้นเรียนวิชาชีพ ฝึกอบรมประชาชน การเรียนรู้รายบุคคล โดยมีกลุ่มหลักสูตร
อาชีพด้านเกษตรกรรม ด้านอุตสาหกรรม ด้านพาณิชยกรรมและการบริการ ด้านความคิดสร้างสรรค์ และด้าน
เฉพาะทาง  
 ดังนั้น เพื่อให้ประชาชนหรือผู้รับบริการ ได้รับการพัฒนาศักยภาพ ทักษะและความเชี่ยวชาญเฉพาะด้าน
ตามความถนัด ของตน การประกอบอาชีพ การพัฒนาอาชีพ การยกระดับคุณภาพชีวิตของตน ครอบครัว ชุมชน 
สังคม และตอบสนองกับความต้องการของประชาชนกลุ่มเป้าหมายในพื้นที่  ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอ
คลองขลุง  จึงได้จัดโครงการส่งเสริมการประกอบอาชีพ  หลักสูตรการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส  จำนวน 5 
ชั่วโมง  ขึ้น เพ่ือให้กลุ่มเป้าหมายสามารถมีทักษะ ประสบการณ์จากการเรียนรู้ ไปใช้ในการประกอบอาชีพและการ
พัฒนาอาชีพ สามารถดำรงชีวิตอยู่ในสังคมได้อย่างมีคุณภาพก่อให้เกิดรายได้กับตนเองและครอบครัว  
 

4. วัตถุประสงค์  
4.1 เพ่ือให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมมีความรู้ความเข้าใจในทักษะการประกอบอาชีพ 
4.2 เพ่ือให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมได้ฝึกทักษะกระบวนการคิดเป็นในการประกอบอาชีพ 
4.3 เพ่ือส่งเสริมสนับสนุนการสร้างงานและอาชีพให้กับผู้เข้ารับการฝึกอบรมให้มีอาชีพเสริม  

เพ่ิมรายได ้แก่ตนเองและครอบครัว 
 
 
 
 



5. เป้าหมาย  
 เชิงปริมาณ    
       - ประชาชนตำบลวังยาง       จำนวน  6  คน 
  เชิงคุณภาพ   

     - ผู้เข้ารับการฝึกอบรมมีความรู้ความเข้าใจในทักษะการประกอบอาชีพ สามารถสร้างอาชีพเสริม  
เพ่ิมรายได ้แก่ตนเองและครอบครัวได้ 

6. วธิดีำเนนิการ 
 

กิจกรรมหลกั วตัถปุระสงค์ กลุม่เป้าหมาย เป้าหมาย พื้นที่ดำเนนิการ ระยะเวลา งบประมาณ 
1. ขัน้วางแผน 
(Plan) 
1.1 สำรวจ
กลุ่มเป้าหมายและ
ความต้องการ 

เพ่ือสำรวจและ
รวบรวมข้อมูล
ในการจัด
กิจกรรม 
 

บุคลากร 
สกร.ระดับอำเภอ
คลองขลุง 
 

16 คน สกร.ระดับอำเภอ
คลองขลุง 

ก.ค. 
2569 

- 

1.2 รวบรวมและ
วิเคราะห์ข้อมูล 
เพ่ือจัดกระบวนการ
เรียนรู้ให้ตรงตาม
ศักยภาพความ
ต้องการของ
กลุ่มเป้าหมาย 

เพ่ือวางแผน 
การปฏิบัติงาน
ตามโครงการ 
 

บุคลากร 
สกร.ระดับอำเภอ
คลองขลุง 
 

16 คน สกร.ระดับอำเภอ
คลองขลุง 

ก.ค. 
2569 

- 
 

1.3 ประชุม
วางแผนการ
ปฏิบัติงาน 
- จัดทำโครงการ
และขออนุมัติ
โครงการ 
- เตรียมสื่อ 
เอกสาร และวัสดุ   
ที่ใช้ในโครงการ 
 
 
 

ทำเอกสาร    
ขออนุมัติ
โครงการ 
 

บุคลากร 
สกร.ระดับอำเภอ
คลองขลุง 
 

16 คน สกร.ระดับอำเภอ
คลองขลุง 

ก.ค. 
2569 

ทำเอกสาร
ขออนุมัติ
โครงการ 
 



กิจกรรมหลกั วตัถปุระสงค ์ กลุม่เป้าหมาย เป้าหมาย พื้นที่ดำเนนิการ ระยะเวลา งบประมาณ 
2. ขัน้ดำเนนิการ 
(Do) 
2.1 ดำเนินการ
โครงการส่งเสริม
การประกอบอาชีพ 
หลักสูตรการทำ
ขนมช่อม่วง จำนวน 
5 ชั่วโมง  

เพ่ือสามารถ
ดำเนินการตาม
โครงการได้ 
 
 
 
 

ประชาชนทั่วไป 
 
 
 
 
 

6 คน ศาลาเอนกประสงค์  
หมู่ 6 บ้านแม่น้ำ
กงจีน 
ตำบลวังยาง 
อำเภอคลองขลุง      
จงัหวัด
กำแพงเพชร 
 

1 ส.ค. 
2569 

 

7,200 

3. ขัน้ตรวจสอบ 
(Check) 
3.1 แบบสอบถาม
ความพึงพอใจ 
3.2 แบบบันทึก
กิจกรรมความรู้ของ
ผู้เข้าร่วมกิจกรรม 

เพ่ือสรุปผล
การดำเนินงาน
ตามโครงการ 

 ประชาชนทั่วไป 6 คน ศาลาเอนกประสงค์  
หมู่ 6 บ้านแม่น้ำ
กงจีน 
ตำบลวังยาง 
อำเภอคลองขลุง      
จงัหวัด
กำแพงเพชร 

1 ส.ค. 
2569 

 
 

- 

4. ขัน้ปรบัปรุงแก้ไข
(Action) 
4.1 วิเคราะห์ข้อมูล
จากแบบประเมิน
ความพึงพอใจของ
ผู้เข้าร่วมโครงการ 
4.2 ประชุม
คณะทำงานเพ่ือ
รับทราบผลการ
ดำเนินงานที่ผ่าน 
ในการจัดกิจกรรม 
วางแผนในการจัด
กิจกรรมครั้งต่อไป 

- เพ่ือให้ทราบ
ข้อเท็จจริง   
จากผลการ
ดำเนินงาน   
ของผู้เข้าร่วม
โครงการ 
- เพ่ือรายงาน 
ปัญหา 
อุปสรรคที่อาจ
เกิดข้ึนระหว่าง
การดำเนินงาน 
 

บุคลากร 
สกร.ระดับอำเภอ
คลองขลุง 
 

16 คน สกร.ระดับอำเภอ
คลองขลุง 
 

ส.ค. 2569 - 

4.3 นำปัญหา 
อุปสรรค
ข้อเสนอแนะในการ
จัดกิจกรรมมาเป็น

- เพ่ือปรับปรุง
แก้ไขการจัด
กิจกรรม 

     



แนวทางในการ
วางแผนในการจัด
กิจกรรมครั้งต่อไป 

7. วงเงนิงบประมาณ    
 งบประมาณประจำปี พ.ศ.2569 แผนงาน : ยุทธศาสตร์พัฒนาคุณภาพการศึกษาและการเรียนรู้ผลผลิต
ผู้รับบริการการเรียนรู้เพ่ือพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมการเรียนรู้เพื่อพัฒนาตนเอง งบรายจ่ายอ่ืน รายการ
โครงการพัฒนาอาชีพชุมชน เพ่ือเป็นค่าใช้จ่ายโครงการพัฒนาอาชีพชุมชน ไตรมาส 4 รหัสงบประมาณ 
20334330005005000001 กิจกรรมหลัก 20334690003200000 แหล่งของเงิน 6911500 รวมเป็นเงินทั้งสิ้น
จำนวน  7,200.- บาท (เจ็ดพันสองร้อยบาทถ้วน) รายละเอียดค่าใช้จ่ายดังนี้       
           7.1 ค่าตอบแทนวิทยากร          เป็นเงิน   1,500.-  บาท 
 7.2 ค่าวัสดุฝึกอบรม           เป็นเงิน   4,560.-  บาท 
 7.3 ค่าอาหารกลางวัน  (จำนวน 6 คน x 120 บาท x 1 มื้อ)                 เป็นเงิน     720.-  บาท 
 7.4 ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม (จำนวน 6 คน x 35 บาท x 2 มื้อ)     เป็นเงิน      420.-  บาท 

                                       รวมเป็นทั้งสิ้น  7,200.- บาท (เจ็ดพันสองร้อยบาทถ้วน) 
***หมายเหตุ ทุกรายการถัวเฉลี่ยจ่ายตามท่ีได้จ่ายจริง 
 

8. แผนการใชจ้า่ยงบประมาณ 
กิจกรรมหลัก ไตรมาส 1 

(ต.ค.-ธ.ค.68) 
ไตรมาส 2 

(ม.ค.-มี.ค.69) 
ไตรมาส 3 

(เม.ย.-มิ.ย.69) 
ไตรมาส 4 

(ก.ค.-ก.ย.69) 
1. ประชุมวางแผน -  -  

2. จัดทำหลักสูตรการจัดกระบวนการ
จัดกิจกรรม 

-  -  

3. ประสานงานการดำเนินงาน -  -  

4. ดำเนินจัดทำโครงการ -  - 7,200 
5. การติดตามประเมินผล 
การดำเนินงาน 

-  -  

 

9. ผูร้บัผดิชอบโครงการ     
 นางสาวรุ้งลาวัลย์  ศิริโสม  ครูศูนย์การเรียนรู้ 

 



10. เครอืขา่ย 
 10.1 ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
 10.2 ผู้นำชุมชนตำบลวังยาง  

11. โครงการทีเ่กี่ยวขอ้ง 
 11.1 โครงการศาสตร์พระราชาหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
 11.2 โครงการการพัฒนาสังคมและชุมชน 

11.3 โครงการการพัฒนาทักษะชีวิต 

12. ผลลพัธ ์(Outcome) 
 12.1 ผู้เข้ารับการฝึกอบรมมีความรู้ความเข้าใจในทักษะการประกอบอาชีพ 
 12.2 ผู้เข้ารับการฝึกอบรมได้ฝึกเสริมสร้างกระบวนการคิดเป็นในการประกอบอาชีพ  
 12.3 เพ่ือส่งเสริมสนับสนุนการสร้างงานและอาชีพให้กับผู้เข้ารับการฝึกอบรมให้มีอาชีพเสริมเพ่ิมรายได้
แก่ตนเองและครอบครัว 

13. ดชันชีีว้ดัผลสำเรจ็ของโครงการ 
  13.1 ตัวชี้วัดผลผลิต (Output) ร้อยละ 80 ของผู้เรียนที่เข้าร่วมกิจกรรม มีความรู้ความเข้าใจในทักษะ
การประกอบอาชีพ ฝึกกระบวนการคิดเป็นในการประกอบอาชีพ ฝึกปฏิบัติการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส 
ส่งเสริมสนับสนุนการสร้างงานและอาชีพให้กับผู้เข้ารับการฝึกอบรมให้มีอาชีพเสริม เพิ่มรายได้แก่ตนเองและ
ครอบครัว 

13.2 ตัวชี้วัดผลลัพธ์ (Outcome) ผู้เรียนที่เข้าร่วมกิจกรรม ร้อยละ 80 ไดฝ้ึกกระบวนการคิดเป็น      ใน
การประกอบอาชีพ ฝึกปฏิบัติการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส ส่งเสริมสนับสนุนการสร้างงานและอาชีพให้กับผู้เข้า
รับ  การฝึกอบรมให้มีอาชีพเสริม เพ่ิมรายได้แก่ตนเองและครอบครัว 

 

14. การตดิตามและการประเมินผล 
        14.1 รายงานผลการดำเนินงานตามโครงการ 
        14.2 ประเมินผลระหว่างการดำเนินโครงการ เป็นการควบคุมการดำเนินการให้มีผลเป็นไปตามเป้าหมาย
และวัตถุประสงค์ของโครงการ  

 

 

 

 



 
                     - การสังเกต 

- แบบประเมินความพึงพอใจ 
 - นิเทศติดตามผล          
 

                                                     ลงชื่อ................................................................ผู้เสนอโครงการ 
                                                                  (นางสาวรุ้งลาวัลย์  ศิรโิสม) 
                                                                       ครูศูนยก์ารเรียนรู ้

 
 

 

                                         ลงชื่อ................................................................เห็นชอบโครงการ 
                                                      (นางชมพูนุท  อุ่มออง) 

                                                                    ครูศูนย์การเรียนรู ้
 

 
 

 

                                         ลงชื่อ................................................................เห็นชอบโครงการ 
                                                        (นายปรีชา  อภชิาติ) 
                                                      เจ้าพนักงานธุรการ ส.4                                               

 
 
 

    ลงชื่อ...................................................ผู้อนุมัติโครงการ          
                    (นางสาวโยทะกา  ปู่เณรน้อย) 
                                คร ูรักษาการในตำแหน่ง  

                    ผู้อำนวยการศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอคลองขลุง 
 
 
 
 
 
 



กำหนดการจัดอบรม  
  โครงการส่งเสริมการประกอบอาชีพ หลักสูตรการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส จำนวน 5 ชั่วโมง 

วันที่  1  เดือน สิงหาคม  พ.ศ.2569  
           ณ ศาลาเอนกประสงค์ หมู่ 6 บ้านแม่น้ำกงจีน  ตำบลวังยาง  อำเภอคลองขลุง  จงัหวัดกำแพงเพชร 
 
วนัที ่ 1  สงิหาคม  2569  
  

08.00 - 08.30 น.  ลงทะเบียน  
08.30 - 09.00 น.  ปฐมนิเทศ/บรรยายพิเศษ โดย ครูศูนย์การเรียนรู้  
09.00 - 10.30 น.  วิทยากรบรรยายให้ความรู้เรื่อง 

- วิธีการบรรยายให้ความรูเ้รื่องความเป็นมาของการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส 
  การเลือกใช้วัสด อุปกรณ์ได้อย่างเหมาะสม และการฝึกปฏิบัติการทำ 
  ไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส  (โดยวิทยากร นายสุทิน  ภู่ระย้า)  

10.45 - 12.00 น.  - วิทยากรบรรยาย และสาธิตการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส 
- ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส  
  (โดยวิทยากร นายสุทิน  ภู่ระย้า)  
 

12.00 - 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวนั  
 

13.00 - 14.30 น.  - ผู้เรียนฝึกปฏิบัติการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส (ต่อ) 
14.30 - 16.00 น.     วิทยากรบรรยายให้ความรู้เรื่อง 

- วิธีการการคิดต้นทุน กำไร การจำหน่ายผลิตภัณฑ์จากการทำไก่ทอดเกาหลีเคลือบซอส 
    (โดยวิทยากร  นายสุทิน  ภูร่ะย้า) 

- ทำแบบประเมินความพึงพอใจ     
 - สรุปผลการเรียนรู้/แลกเปลี่ยนการเรียนรู้ 

 

หมายเหตุ 10.30 - 10.45 น.   รับประทำอาหารว่างพร้อมเครื่องดื่ม  
   14.30 - 14.45 น.    รับประทานอาหารว่างพร้อมเครื่องดื่ม  
   12.00 - 13.00 น.  พักรับประทานอาหารกลางวัน 

 

 


